,Stabilnos¢ piwa wyzwaniem
dla browarnictwa XXI wieku”

Piotr Antkiewicz: Temat przewodni Szkoty jest
odzwierciedleniem problematyki, ktora w dzi-
siejszych czasach czesto ,zaprzata gtowe”
technologdw-piwowarow. Proces produkcii,
szczegolnie w nowych, czy zmodernizowanych
zakfadach, zostat juz bardzo dobrze dopraco-
wany. Problemem nie sg juz, jak to byto 20-30
lat temu, technologia czy technika. Nie brak
materiatow na ten temat! Coraz bardziej doskonata automatyka i zaawansowane
metody analityczne, wdrozone i dziatajace systemy kontroli jako$ci, pozwalaja
wyprodukowac piwo, ktére spefnia wymagania producenta i konsumenta, czyli piwo
niemal ,idealne”. Obecnie piwowarzy zachodza w gfowe — co zrobi¢, zeby po
opuszczeniu bram zakfadu to piwo byto ,idealne” przez jak najdiuzszy czas! JesteSmy
przekonani, ze uczestnictwo w naszej Szkole pomoze znalez¢ odpowiedzi na naj-
bardziej nurtujgce pytania z tego zakresu.

— Czy mozna rozumiec, ze problematyka Szkoty w catosci poswigcona bedzie
sprawom stabilnosci sensorycznej piwa?

Aleksander Poreda: Stabilno$¢ jest pojeciem bardzo szerokim. Zakres szkoty, poza
stabilnoscig w odniesieniu do sensoryki, obejmuje tez zagadnienia zwigzane z pie-
nisto$cig, zmetnieniem czy mikrobiologig. Tak wiec stowo ,stabilno$¢” w temacie
Szkoty odnosi sie do wielu aspektow determinujacych jakosé piwa, takich jak:
surowce i ich wfasciwosci, proces technologiczny, higiena produkciji, przemiany
chemiczne sktadnikow piwa podczas przechowywania i in.

— Po szybkiej analizie programu SzTF widze, ze sporo — ponad pofowe wykfa-
dowcow stanowig przedstawiciele osrodkow zagranicznych.

AP: Tak, i jesteSmy z tego bardzo dumni! Od kilku lat, dzigki wsparciu Zwigzku
Pracodawcow Przemystu Piwowarskiego, naukowcy z Polski sg aktywnymi czfon-
kami grupy the Brewing Science Group, dziafajacej przy European Brewery
Convention. BezpoSrednie kontakty z przedstawicielami czotowych o$rodkow
badawczych w Europie oraz systematyczne uczestnictwo w kongresach EBC
pozwalajg nam na $ledzenie aktualnych trendéw w badaniach naukowych z zakre-
su piwowarstwa oraz na utrzymywanie serdecznych relacji z naszymi kolezankami
i kolegami z zagranicznych jednostek. Dzigki temu coraz wigcej zagranicznych
prelegentow chetnie bierze udziat w Szkole Technologii Fermentacii, a przedstawi-
ciele naszych zaktadow, bez ponoszenia ogromnych kosztow zwigzanych z udziatem
w zagranicznych konferencjach, majg dostgp do wynikow najnowszych badan
dotyczacych produkcji piwa.

— Jak widze, beda prelegenci z Danii, Belgii, Niemiec, Anglii, Czech. Czy
uczestnicy nie powinni obawiac sig trudnosci natury jezykowej?

AP: Oczywiscie, ze nie! Po zakonczeniu poprzedniej Szkoty, w 2012 roku, otrzy-
mali$my kilkadziesiat ankiet ewaluacyjnych od uczestnikow. Ogdlna ocena Szkoty
byta nieprzecietnie wysoka, za co jeszcze raz bardzo dzigkujemy, ale gtowna
przestanka do rozestania ankiety byto pytanie, ktdre jako organizatorzy sami sobie
zadajemy, podejmujac kolejne edycje naszych spotkan: ,Co jeszcze mozemy
zrobi¢?”, aby SzTF stawata sig coraz lepsza. Jednym z powtarzajacych sig punktow
byta wiasnie kwestia jezyka. Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom polskich piwo-
waréw, w tym roku zapewniamy profesjonaine ttumaczenie wszystkich wyktadow
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Co skfonifo organizatoréw tegorocznej Szkoty Technologii
Fermentacji do podjecia takiego tematu przewodniego?
—z takim pytaniem do organizatoréw XVII Szkoty Technologii
Fermentacji dr. Piotra Antkiewicza i dr. Aleksandra Poredy
zwrdcila sie Maria ). Przegaliniska

obcojezycznych przez ttumaczy! Mamy
nadzieje, ze przyczyni sig to do zwigkszenia
liczby uczestnikow z browaréw, co jest naszym
nadrzednym celem. To wiasnie dla piwowaréw
organizowana jest Szkota, i mamy nadzieje,
ze jak zawsze frekwencja dopisze!

— Na koniec, w dwdch zdaniach: jakie korzy-
Sci uzyska piwowar, decydujgc sig na przy-
jazd do Kocierzy w marcu tego roku, zeby wzig¢ udziat w SzTF?

PA: W ciggu dwdch dni trwania Szkoty kazdy bedzie miat okazje ustysze¢ o najnow-
szych rozwigzaniach poprawiajgcych stabilno$¢ piwa; wiedza bedzie w wielu przy-
padkach poparta praktycznymi i sprawdzonymi rozwigzaniami! Nie mniej wazna jest
tez okazja do kolezenskiego spotkania: w znakomitych warunkach o$rodka Kocierz;
oderwani od ciagfej pogoni za waznymi i pilnymi sprawami bedziemy mogli wymie-
ni¢ poglady, do$wiadczenia i po ludzku dowiedzie¢ sig ,co u kogo stychac™ To
wszystko przy pigknych gorskich widokach i... oczywiscie przy zimnym piwie!

dr Aleksander Poreda
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