SOKOWNICTWO

XXI Sympozjum Krajowej Unii Producentéw Sokow
Jubileusz 25-lecia dziatalnosci KUPS

Najwazniejszym dorocznym wydarzeniem branzy sokowniczej w Polsce jest
miedzynarodowe sympozjum organizowane przez Stowarzyszenie Krajowa Unia
Producentéw Sokdw, ktore w tym roku odbyto sie w dniach 23-25 maja. Migjscem
obrad byt hotel Double Tree by Hilton w todzi. Odbyto sie ono pod honorowym
patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi Krzysztofa Jurgiela. XXI Sympozjum
zostato zorganizowane w roku Jubileuszu 25-lecia Stowarzyszenia.

Tematem przewodnim byfa ,Strategia branzy sokowniczej w zmieniajacych sie
warunkach rynkowych”. Wsrdéd ponad 230 uczestnikéw (rekord frekwencji na
sympozjach KUPS) byli zaréwno reprezentanci przemystu, jak i osrodkéw naukowych,
przedstawiciele dostawcdw surowcow i materiatdw pomocniczych, wyposazenia
zaktaddéw, handlu, opakowan i ustug dla sokownictwa oraz mediéw. Przybyli takze
goscie zagraniczni z 14 krajéw: Austrii, Niemiec, Turcji, Ukrainy, Szwajcarii, Holandii,
Francji, Belgii, Rosji, Wtoch, Wielkiej Brytanii, Czech, Szwecji i Brazylii.

Formuta Sympozjum obejmowata 24 prelekcje
zgrupowane w 2 bloki tematyczne oraz warsztaty, a tak-
ze 2 panele dyskusyjne. Wsrod prelegentow byli na-
ukowcy z polskich osrodkéw naukowych: IERIGZ — PIB,
IBPRS, Instytutu Ogrodnictwa, 17Z, SGGW, SWPS
Uniwersytetu Humanistycznospotecznego, Uniwersytetu
Medycznego w todzi i Warszawskiego Uniwersytetu
Medycznego, jak i stowarzyszen zagranicznych:
Europejskiego Stowarzyszenia Sokéw Owocowych
(AIUN) oraz Brazylijskiego Stowarzyszenia Eksporterow
Cytrusow CitrusBR. Swe nowosci zaprezentowali takze
przedstawiciele firm dostawczych, a firmy badajace
rynek przedstawity analizy -_'__-“_______.----"'
rynku sokow w Polsce i za
granicg.

Prezes KUPS Julian
Pawlak otwierajac Sym-
pozjum, przypadajace
w roku Jubileuszu 25-lecia
dziatalnosci KUPS (wcze-
$niej pod nazwa KUPSINB)
wyrazit nadzieje, ze do-
roczne spotkanie pozwoli

Wreczenie certyfikatu nr 1 CP firmie KGH

przedyskutowac najwazniejsze problemy branzy oraz
wskaza¢ mozliwe kierunki dalszego rozwoju. Prezes
podkreslit pozycje polskiej branzy sokow i nektarow
w UE — zajmujemy obecnie 5 migjsce pod wzgledem
spozycia SN z iloscig 20,8 | na osobe rocznie, przy
Sredniej UE 18,2 I. Analizujgc konsumpcje sokow moz-
na zauwazyc, ze w latach 2009-2016 w UE zmnigjszy-
to sig ich spozycie o ok. 17%, natomiast w Polsce w tym
czasie zwigkszyto sig 0 12% (dane AIJN Market Report).
Widzimy potencjat przemystu sokowniczego w Polsce,
zwiaszcza przez kreowanie trendow, nakierowanych na
zdrowe odzywianie — powiedziat Prezes. Dlatego musi-
my wyrozniac produkty jakoSciowe; temu stuzy system
Certyfikowany Produkt CP, ktory stworzyt KUPS na
kanwie systemu samokontroli przemystowej DSK (do-
skonale sprawdzif sig w odniesieniu do sokow), system
CP jest w trakcie zatwierdzania przez MRIRW. Kolejnym
krokiem jest notyfikacja w Komisji Europejskiej. Na razie
firmy moga uzyskac certyfikat CP jako znak branzowy.
Prezes J. Pawlak wreczyt Waldemarowi Gawtowskiemu
zKGH Polska Sp. z 0.0., ktdra jako pierwsza firma przy-
stapita do systemu branzowego Certyfikowany Produkt
CP, certyfikat nr 1/2018 dla pierwszego z ich 16 sokéw,
tj. dla Soku 100% Great Witalno$¢.

Rynek sokéw i baza surowcowa
do ich produkgji

Referat wprowadzajacy w ten blok tematyczny pt.
Rynek sokow zageszczonych w Polsce wygtosita dr
hab. Bozena Nosecka (wspotautorka Anna Bugata)
z Instytutu Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywno-
$ciowej — PIB. Srednia produkcja zageszczonego soku
jabtkowego (ZSJ) z owocow krajowych w sezonach
2012/13-2016/17 wyniosta 269 tys. t, co stanowi
wzrost 0 53% w stosunku do pigciu poprzednich sezo-
now. W sezonie 2017/18 w wyniku gtebokiego spadku
zbiorow o ok. 30% (wobec poprzedniego sezonu) pro-
dukcja zageszczonego soku jabtkowego zmniejszyta sie
0 ok. 50% i wyniosta ok. 140 tys. t, natomiast produk-

cja zageszczonych sokow
kolorowych obnizyfa sig
0 ok. 40% (w stosunku do
ub. sezonu) i 0 30% w sto-
sunku do $redniej z sezo-
néw 2012/13-2016/17,
wynoszac 29,5 tys. t.
Szczegolnie duzy byt spa-

dek produkcji soku wisnio-

wego. WielkoS¢ eksportu
zmnigjszyta sie w podobnej
skali co wolumen produkcii.
Mniejsza podaz owocow
spowodowata silny wzrost
cen skupu surowca. W tej
sytuacji optacalnos¢ prze-
twarzania jabtek za ZSJ byta
mata lub wrecz byto to nie-
optacalne dla zaktadow.

W biezacym sezonie
dzieki sprzyjajacej pogodzie
przewiduje sie duza podaz
owocow i warzyw, ale i ni-
skie ceny skupu. Korzystne
dla naszego eksportu ZSJ
jest brak tendenciji wzrosto-
wej produkcji ZSJ u gtow-
nych producentow, w tym
w Chinach, ale zagrozenie
stanowi zwigkszenie pro-
dukcji w krajach o niskich
kosztach produkcii, gtownie
na Ukrainie, oraz rosnacy
popyt na soki NFC kosztem
sokow odtwarzanych
Z soku zageszczonego.

Rynek zageszczonych
sokow cytrusowych scha-
rakteryzowata Karolina
Zatuska, ekspert ds. rolnic-
twa banku BGZ PNB Paribas
SA. 0d wielu lat $wiatowa
podaz sokow cytrusowych
maleje; podobna tendencja
dotyczy tez spozycia sokow
wytwarzanych z sokow
zageszczonych, mimo ze
Swiatowe zbiory pomaran-
czy w ostatniej dekadzie
wzrastaty. W wyniku zwiek-

szajacej sie konsumpcji |

owocow Swiezych zmniej-
szat sie udziat wolumenu
pomaranczy przeznacza-

dr hab. Bozena Nosecka

Larissa Popp Abrahao

Piotr Trojanowicz

Markus Jungen
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Jubileusz 25 lat dziatalnosci Stowarzyszenia KUPS

W tym roku przypada 25 lat dziatalnoSci
Stowarzyszenia KUPS — obchody tego Jubileuszu odby-
ty sie podczas uroczystej kolacji, ktora miata miejsce
w Sali Kinematografii PWSF w todzi, pofaczonej
z Hotelem Double Tree by Hilton.

Z tej okazji Zarzad KUPS wreczyt dowody uznania
i podziekowania za dtugoletnig, nawet 25-letnig aktyw-
no$¢ i wspieranie Stowarzyszenia w postaci Statuetek
i dyplomow nastgpujacym osobom i instytucjom: dr. hab.
Januszowi Berdowskiemu, prof. UE; firmie Tymbark
(statuetke odebrali Prezes Magdalena Rohde-Krempa
i Prezes Kazimierz Kujawa); firmie Tetra Pak (statuetke
odebrat dr Mariusz Goca); prof. dr. hab. Witoldowi
Ptocharskiemu; Adamowi Podobie; Instytutowi
Ogrodnictwa (statuetke odebrata prof. dr hab. Matgorzata
Korbin); Europejskiemu Stowarzyszeniu Sokéw
Owocowych (AlJN) (statuetke odebrat Jan Hermans);
Redakcji Miesigcznika ,Przemyst Fermentacyjny
i Owocowo — Warzywny” (statuetke odebrafa red. Maria
Przegalinska) oraz Prezesowi KUPS Julianowi Pawlakowi.

Rolno-Spozywczego. Poczatkowo sympozja odbywaly sig
w 0srodku Wojskowym w Zakopanem na Krzeptowkach.
Nie sposob wymieni¢ wszystkich 0s6b w nich uczestni-
czacych oraz zrealizowanych tematow, ale moge z catg
odpowiedzialno$cig stwierdzi¢ — w ramach obchodow
100-lecia odzyskania przez Polske niepodlegtosci — ze te
ostatnie 25 lat Swiadczy o ogromnym wktadzie inzynierow
i technikow przemystu spozywczego w budowe gospo-
darki Polski niepodlegtej, zwtaszcza w zakresie rozbudowy
bazy surowcowej oraz produkcji szerokiego asortymentu
koncentratow owocowych i warzywnych, jak tez produk-
cji szerokiej gamy sokow pitnych i napojow. Stowarzyszenie
Krajowa Unia Producentdw Sokéw wypromowato Pols-
ke jako lidera przetworstwa owocowo-warzywnego
w Europie. Byto to mozliwe dzigki potaczeniu wysitkow
specjalistow z przemystu i Swiata nauki. Jestem peten
uznania dla Waszej dziatalno$ci, zyczac dalszego rozwo-
ju tej znakomitej branzy sokowniczej, a kazdemu z Was
2zyczg ogromnej satysfakcii z realizacji swojego powotania
na obecnie zajmowanym stanowisku...”
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Statuetka dla naszej Redakcji

Laureaci nagrodzeni przez Zarzad KUPS Statuetka i dyplomem

Zalozyciel Stowarzyszenia w 1993 r., najpierw dziata-
jacego pod nazwa Krajowa Unia Producentow Sokow
i Napojow Bezalkoholowych przy Stowarzyszeniu Inzynierow
i Technikdw Przemysiu Spozywczego, prof. dr hab. Janusz
Berdowski, honorowy Przewodniczacy SITSpoz. podzigko-
wat za uhonorowanie Go, jednoczesnie przedstawit pokrot-
ce historig i sukcesy KUPS, ktore warto przywotac:

».-.Przed 25 laty uzgodniono, ze Unia Sokéw bedzie
dziatata w ramach SITSpoz. Na stanowisko prezesa za-
proponowatem pana Stefana Kwietnia, a na stanowisko
sekretarza generalnego pana Michafa Gadzinskiego.
Z uwagi na konieczno$¢ dalszego rozwoju bazy surow-
cowej zwrdcitem sig do pana prof. Witolda Ptocharskiego
z Instytutu Sadownictwa o udziat w pracach zarzadu.
Pan Profesor Pfocharski wyrazit zgode, wigczajac sie
bardzo aktywnie do pracy. W pracach zarzadu bardzo
aktywnie uczestniczyt tez pan prof. Adolf Horubata
z Wydziatu Technologii Zywno$ci SGGW.

Dobrowolna skfadka przedsigbiorstw na rzecz po-
wstafej Unii pozwolita na realizacje bardzo ambitnych
plandw oraz wspdtprace z Instytutami Sadownictwa
i Warzywnictwa (obecnie pofaczonych w Instytut
Ogrodnictwa) oraz Instytutem Biotechnologii Przemystu

Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny

Redakcja naszego miesigcznika, zaszczycona uho-
norowaniem naszego tytutu jako jedynego przedstawi-
ciela mediow, sklada serdeczne podzigkowania za wy-
razy uznania i docenienia naszego wkfadu w promocje
i wsparcie wszystkich akcji i inicjatyw KUPS i dziafan
poszczegdinych czlonkdw Stowarzyszenia oraz naszych
publikacji branzowych. Dotgczamy do serdecznych gra-
tulacji dla Zarzadu oraz wszystkich Pracownikow Biura
Zarzadu na czele z Basig Groele, za wspaniale 0siagnie-
cia, wiele inicjatyw, za poprawe jakosci Sokow, do czego
przyczynifo sie wprowadzenie przez KUPS systemu
samokontroli przemystfowej DSK, za Swietne organizo-
wanie Sympozjow i wspaniafg atmosfere podczas wszyst-
kich spotkan, a jednoczesnie w petni profesjonalne
i merytoryczne. Zyczymy dalszych sukcesow na niwie
krajowej i miedzynarodowej oraz satysfakcji z podejmo-
wanych dziafari.

Koniecznie trzeba dodac, ze Organizatorzy zapew-
nili $wietng oprawe muzyczna, godng tej uroczystosci
— koncert Hollytodzkiej Orkiestry Filmowej pod dyrekcja
Jana NiedZwieckiego, ktora zagrata brawurowo znane
melodie filmowe polskie i Swiatowe.
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SOKOWNICTWO

Uczestnicy pierwszego panelu dyskusyjnego: Wojciech Kepinski, Jarostaw Dybus, Piotr Trojanowicz, Piotr Podoba

nych do przetworstwa. W tym sezonie, wg prognozy
USDA, mozna spodziewac sig spadku globalnej produk-
cji zageszczonego soku pomaranczowego o ok. 16%
—do 1,7 min ti wzrostu jego cen. Liderem w produkcji
pomaranczy jest Brazylia z udziatem ok. 66% w rynku,
drugim producentem jest obecnie Meksyk (12%), ktory
wyprzedzit USA (10% udziatu). W handlu zagranicznym
ZSP Brazylia ma 77% udziatu, a gtdwnym odbiorcg jest
UE (51%), na drugim miejscu sa USA (25% importu).
Rynkami wschodzacymi konsumpciji soku pomarariczo-
wego sg regiony: Bliski Wschod i kraje afrykanskie.
Larissa Popp Abrahao, dyrektor ds. kontaktow
miedzynarodowych Brazylijskiego Stowarzyszenia
Eksporterow Cytrusow CitrusBR, omoéwita inicjatywy
promocji sokow pomaranczowych w Europie.
Prezenterka przytoczyta liczby $wiadczace o spadku
spozycia soku pomaranczowego w ostatniej dekadzie
0 19% na 40 rynkach. Na 4 gtownych rynkach:
w Niemczech, Wielkiej Brytanii, Francji i USA spadek
wyniost az 34%. Stowarzyszenie CitrusBR zbadato
przyczyny tego zjawiska, przeprowadzajac badania na
10 rynkach, w tym w Polsce. We wspdtpracy z euro-
pejskimi wytworniami sokow i stowarzyszeniami, i ko-
rzystajac z wynikow prac naukowych opracowano
wielostronng inicjatywe majacg na celu prowadzenie
wywazonej debaty na temat sokow owocowych
w Europie. W jej ramach Instytut Ipsos przeprowadzit
w 14 europejskich krajach ankiete nt. postrzegania soku
pomaranczowego przez specjalistw ochrony zdrowia.
Z wypowiedzi 2099 osob wynikto, Ze majg one bardzo
niski poziom wiedzy o zaletach zdrowotnych soku po-
maranczowego, a zatem jest duza potrzeba rozpo-
wszechnienia informacii na ten temat. W wyniku licznych
akcji promocyjnych, m.in. artykutow specjalistow i wy-

powiedzi naukowcow udato sie w ciggu 2 lat znaczaco
zmniejszyc¢ liczbe negatywnych publikacji o sokach
pomaranczowych.

Sady przemystowe odpowiedzig na potrzeby prze-
tworstwa owocowego to temat wystapienia dr Doroty
Kruczynskiej z Instytutu Ogrodnictwa w Skierniewicach.
Ideg zafozenia sadu przemystowego zrealizowano w 10,
w prezentacji przedstawiono wyniki 7-letnich badan. Ich
celem byto:

— ocena przydatnosci 10 badanych odmian,

— wydfuzenie okresu zbiorow,

— okreslenie zmian cech jakosciowych jabtek do prze-
tworstwa w czasie zbiorow,

— opracowanie programu minimalnej ochrony roslin, by
uzyskiwac surowiec dobrej jakosci bez pozostatosci
Srodkow ochrony roslin.

Uzyskano ciekawe wyniki: odmiany o najwiekszej
kwasowosci i ekstrakcie to: Topaz, Rewena i Melfree,
opracowano skuteczny program ochrony 9-11 zabie-
gow agrotechnicznych w sezonie, a badania pozosta-
tosci $.0.r. w jabtkach wykazaty ich poziom na granicy
wykrywalnosci, zatem pozyskano bardzo dobry, bez-
pieczny surowiec dla przemystu. Powstaje pytanie:
kiedy tymi badaniami zainteresujg sie sadownicy?

Rynek sokéw NFC w Polsce przedstawit Piotr
Trojanowicz, prezes ZPOW ,Polkon”. Ze wzgledu na
swe walory prozdrowotne i smakowe kategoria soki
NFC stata sig nadzieja branzy sokowniczej. Na tle innych
panstw UE polski rynek sokow NFC wyr6znia sig naj-
wigkszym tempem rozwoju. Konsumpcja tych sokow
w Polsce, najszybciej rozwijajagcego sie segmentu ka-
tegorii SNN, wzrosta z 56 min | w 2012 r. do 142 min |
w 2016 r. Srednie spozycie sokow NFC wynosi 4,2 |
na osobe rocznie przy Sredniej UE 4 | na osobe. Naj-

popularniejsze smaki to: pomaraficzowy i jabtkowy, ale
zyskuja na znaczeniu soki mieszane. Gtownymi kana-
tami dystrybuciji tych sokow sg dyskonty i sieci handlo-
we. Jednak najwiekszy rozwoj dotyczy sokow sprzeda-
wanych luzem w autocysternach. Prelegent podkreslit
znaczny wzrost inwestycji dotyczacy produkcji sokow
NFC — obecnie polskie firmy posiadaja tankownie asep-
tyczne do sktadowania tych sokéw o pojemnosci ok.
125 min |. Ros$nie zainteresowanie sokami NFC z owo-
cow kolorowych, zwlaszcza truskawek i malin. Szansg
dla polskich zakfadow sokowniczych jest produkcja
innowacyjnych sokéw NFC z réznymi dodatkami pro-
zdrowotnymi (np. zurawina, rokitnik, imbir), sokéw NFC
warzywnych, sokow ekologicznych, jak tez — na bazie
sokow NFC — napojow gazowanych, energetyzujacych
czy funkcjonalnych. Do zagrozen dla tego segmentu
nalezy zaliczycC: presjg cenowg sieci handlowych, kon-
kurencje miedzy rosnaca liczbg producentow, ktora
powoduje problemy z utrzymaniem wifasciwej jakosci
sokow i optacalnoscig produkcji oraz wystepujace
w czesci wytwarzanych sokow pozostatosci pestycy-
dow, przekraczajace dopuszczalne limity.

Temat Ekologiczne soki owocowe i warzywne —
podstawy prawne, rynki i tendencje zaprezentowat
Markus Jungen z SGF International e.V. (Sure-Global-
Fair). Rynek produktow ekologicznych wycenia sig na
30,7 mid EUR, najwigkszym rynkiem sg USA, a wice-
liderem UE, w ktdrej ok. 300 tys. producentéw uprawia
ekologiczne surowce na 21,1 min ha. Te produkty sa
znacznie drozsze niz z upraw konwencjonalnych.
Prelegent przedstawit przeglad metod analitycznych
w zakresie rozrozniania migdzy ,sokami bio” a sokami
pochodzacymi z upraw konwencjonalnych. W kwietniu
2018 r. zostaty przyjete w UE nowe przepisy dotyczace
biozywnosci, ktore beda wchodzity w Zycie poczawszy
od 2021 r. Maja one lepiej chronic interesy konsumen-
tow i spowodowac szybszg reakcje instytuciji kontrol-
nych na wszelkie nieprawidfowosci. Szczegdlny nacisk
kfadzie sig na dopuszczone i niedopuszczone metody
produkcii i przetworstwa, sktadniki, dodatki, oznakowa-
nie i postepowanie z towarami z krajow spoza UE.

Uzupetnieniem wystapien byty dwie prezentacje
dostawcow dla sokownictwa:

— Tomasz Zyska (prezes) i Jakub Karzewnik (dy-
rektor handlowy) z firmy Zamet Budowa Maszyn, ktorej
tradycja liczy juz 250 lat, przedstawili oferte firmy, sku-
piajac sie glownie na nowej hydraulicznej prasie ZAMET
250 MX Ecoplus, przeznaczonej dla zaktadow sokow-
niczych; jest to ulepszona wersja znanej prasy ZAMET
220 MX.

— dr Mariusz Goca
z Tetra Pak omowit techno-
logiczne wyzwania obrobki
procesowej w produkciji na-
pojow roslinnych — z ziaren
roslin (np. owsa) lub orze-
chow jako alternatywy dla
krowiego mleka.

Dyskusja panelowa na
zakonczenie pierwszego dnia  dr Mariusz Goca
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obrad, prowadzona przez Piotra Podobe, dotyczyta stra-
tegii branzy producentéw sokéw zageszczonych i NFC
w obliczu wyzwan rynkowych. Uczestniczyli w niej: Piotr
Trojanowicz, Wojciech Kepinski i Jarostaw Dybus.
Wobec zmniejszonej produkciji w obecnym sezonie ZSJ
w Polsce, ale takze w UE i w Chinach stany magazyno-
we moga doj$¢ do zera, ale ceny beda relatywnie niskie;
producenci ZSJ sprzedaja go czesto ponizej kosztow.
Podkreslano problemy: pozostatosci Srodkow ochrony
rodlin w czesci zbiorow jabtek deserowych, rosnaca
konkurencyjno$¢ producentow jabtek i ZSJ za nasza
wschodnig granica, brak pracownikow sezonowych
w rolnictwie, co wymusza podnoszenie stawek godzi-
nowych i podwyzsza koszty firm, ale jest nieuniknione,
a wskutek zmienionych przepisow sg wigksze trudnosci
z zatrudnianiem obcokrajowcow. Mozna spodziewac sig
konsolidacji podmiotow w branzy, prawdopodobnie
z Chin, ktore juz prowadza negocjacje z jedng z polskich
firm produkujacych zageszczony sok.

Nowe wyzwania i perspektywy
rozwoju branzy

Ten blok tematyczny rozpoczety dwa wystapienia
firm badajacych rynek.

Soki, nektary, napoje — trendy to temat prezentacji
Katarzyny Parkot z firmy Nielsen. Napoje bezalkoholowe
stanowig 12% wartoSci catego koszyka spozywczego,
najwiekszg kategorig sa wody butelkowane, nastepnie
napoje gazowane i SNN. W segmencie SNN najwigkszy
udziat majg soki — 49,2% i najwigkszy wzrost w 2017 r.
versus 2016 r. — 0 5,9% (gfownie Swieze soki), napoje
stanowig 41,6% (spadek 0 0,5%), a nektary 9,2% (spa-
dek 0 0,8%). Omdwiono zachowania i oczekiwania
konsumentow. Optymizm Polakéw rosnie i wynosi
104/200 pkt. i jest wigkszy niz $redni w UE 87/200 pkt.
Wigkszos¢, bo 58% Polakdw oczekuje w petni natural-
nych produktéw, 71% obawia sie wptywu sztucznych
dodatkow na zdrowie, 59% uwaza, ze im krotsza lista
skiadnikow, tym produkt jest ,zdrowszy”, a 63% jest
sktonnych zapfaci¢ wiecej za produkty nieposiadajace
niepozadanych sktadnikow — i jest to cenna wskazowka
dla producentow zywnosci.

Innowacyjno$¢ w kategorii sokow i napojow omo-
wita Honorata Jarocka z firmy Mintel. Innowacyjnos¢
koncentruje sie na 3 obszarach: czystej etykiety, rozwo-
ju kategorii napojow przekaskowych i nowej ery napojow
hybrydowych. Odnosnie do czystej etykiety, konsumen-
ci domagajg sie od firm spozywczych pefnej przejrzy-
stosci zardwno w kontekscie procesow produkcyjnych,
jak i sktadnikow zawartych w finalnych produktach.
Wybierajg produkty bardziej wartoSciowe, stad coraz
wigkszy popyt na soki ttoczone na zimno. Konsumenci
oczekujg tez czytelnego przekazu dotyczacego natural-
nie wystepujacych cukrow oraz tych dodanych. Rozwoj
kategorii napojow o prozdrowotno-przekgskowym cha-
rakterze wynika z szybkiego tempa zycia i odzywiania
sig ,w biegu”. W ramach tego trendu konsumenci po-
szukujg nowych wariantéw napojow typu smoothie —
z dodatkiem biatka roslinnego, np. nasion chia, bazylii
czy Inu oraz orzechow. Nowa era napojow hybrydowych

0znacza zamazywanie granic miedzy kategoriami, np.
faczenie sokow z innymi typami napojow o charakterze
prozdrowotnym moze sta¢ sie perspektywicznym kie-
runkiem dla branzy.

Pogtebieniem tematu psychologicznych uwarunko-
wan wyboréw produktow zywno$ciowych przez konsu-
menta zajeta sie prof. dr hab. Aleksandra tuszczyiska
z Uniwersytetu Humanistycznospotecznego SWPS we
Wroctawiu i Uniwersytetu Colorado w USA. Do kluczo-
wych czynnikow odpowiadajacych za zakup i spozycie
produktow nalezg: 1) motywacja i racjonalny, oparty na
wiedzy, wybor Klienta, 2) bodzce Srodowiskowe i pre-
zentacja produkiu, 3) rozwigzania polityczne (lokalne
lub krajowe polityki).
Ostateczny wybdr klienta
jest efektem jednocze-
snego oddziatywania
tych 3 czynnikow. Z ba-
dan wynika, ze wazniej-
sze niz smak jest pozy-
cjonowanie produktu na
pofce, stwierdzono, ze
najlepsza odlegfosciag na
potce od klienta jest
140-200 cm. Stwier-
dzono takze, Ze produkt
lokalny (rozumiany jako z regionu w promieniu 150 km)
jest przez konsumentow lepiej postrzegany jako Swiezy
niz produkt organiczny, a klient jest bardziej zaintereso-
wany krotkoterminowymi skutkami zdrowotnymi niz
dtugofalowymi.

Daniel Olszewski, prezes Flottweg Polska, przed-
stawit prezentacje pod kontrowersyjnym tytutem 242
= 5, czyli synergia technologiczna w zakiadzie — goto-
we recepty na by¢ albo nie by¢ w branzy. Sposobem na
wygenerowanie zyskow
nawet w trudnym okresie
(jak w tym sezonie) jest,
wg prelegenta, dywersy-
fikacja produkcii i ela-
styczny system produk-
cyjny, a wigc wykorzy-
stanie efektu synergii
roznych rozwiazan tech-
nologicznych. W prze-
mys$le sokowniczym
warto wykorzysta¢ duzy trend fit i warto$¢ dodang
napojow — zastosowanie sktadnikow funkcjonalnych
w produkcji innowacyjnych napojow.

Dr David Bastien z Sysmex Europe GmbH zapre-
zentowat szybka i specyficzng detekcje bakterii
Alicyclobacillus w napojach za pomocg cytometru
CyFlow Cube 6 w potaczeniu z technologig Flow Vit.

Hubert Drabik, wtasciciel agencji Gama Holding,
firmy specjalizujgcej sig w rekrutacji pracownikow zza
granicy, zwtaszcza z Azji, przedstawit oferte komplek-
sowej obsfugi w zakresie dostarczenia potrzebnej liczby
pracownikow z Indii, Nepalu, Filipin, Bangladeszu czy
Pakistanu. Agencja zatatwia wszelkie formalnosci, a re-
alizacja zlecenia zajmuje ok. 60-90 dni.

prof. dr hab. Aleksandra
tuszczynska

Daniel Olszewski
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Ergonomiczne rozwigzania w zakresie butelkowania
i pakowania firmy SMIGROUP zaproponowat Viadimir
Zhornovoy, reprezentujgcy Smitech Sp. z 0.0. Firma za-
montowata juz 33 linie w Polsce i 180 maszyn. Prelegent
dokonat przegladu aseptycznych linii pakujacych do prze-
mystu napojow, w tym sokow.

Staly go$¢ sympo-
zjow KUPS Jan Her-
mans, sekretarz general-
ny Europejskiego Stowa-
rzyszenia Sokow Owo-
cowych (AIJN) przedsta-
wit biezace inicjatywy
AIJIN. Dane o spozyciu
sokow, oparte na AlJN
Market Report wskazuja,
ze w UE spozycie sokow
100% w latach 2016-
2017 (szacunek) zmnigjszyto sig¢ 0 1% z 6,007 mid | do
5,951 mid |, a w latach 2010-2017 spadek ten wyniost
16,8%, czyli 1,2 mid I. W tym czasie (2010 — 2017)
w Niemczech zanotowano spadek spozycia sokow 0 16%,
w Holandii 0 27%, a w Polsce wzrost 0 13%! Z kolei
z analizy spozycia sokow 100% w Polsce w latach
2016-2017 (szacunek) wynika, ze konsumpcja sokow
ogotem zwigkszyta sie 0 4,8% — na teg liczbg zfozyt sig
wzrost sokéw NFC 0 34,2% (!), a spadek sokéw odtwo-
rzonych z soku zageszczonego (FC) 0 1,9% — spozycie
FC wyniosto w 2017 r. 383 min |, a NFC 111 min I.
Konsumpcja nektarow w Polsce nieco zmniejszyta sig
w ostatnich 2 latach — 0 2,2% i wyniosta w 2017 r. (dane
szacunkowe) 251 min [.

Jan Hermans omowit realizowany w 14 krajach UE
(w tym w Polsce) program promocyjny Fruit Juice Matters
— Sok owocowy ma znaczenie. Najwigkszym wyzwaniem
dla branzy sokowniczej w UE jest zmiana postrzegania
sokow jako petnowartosciowych prozdrowotnych pro-
duktéw, mogacych byc elementem zréwnowazone;j diety.
Ze wzgledu na naturaing zawartos¢ cukru w sokach s
one czgsto obwiniane o zwigkszenie nadwagi i otytosci
spofeczenstw europejskich, zwfaszcza dzieci, i maja cze-
sto negatywny PR. Zapomina sig przy tym o wielu skfad-
nikach prozdrowotnych w sokach — witaminach, skfad-
nikach mineralnych, antocyjanach, polifenolach i innych
waznych dla zdrowia. Rolg organizaciji producentow so-
kow jest tworzenie nowych modeli wspotpracy z grupami
eksperckimi, ktore te wiedze o sokach majg przekazywac
spoteczenstwu. W UE powstaly takie 3 grupy eksperckie,
zfozone ze specjalistow europejskich i amerykanskich
(jest tam takze ekspertka z Polski — dr Agnieszka Koziof-
-Kozakowska). Prelegent przekazat tez informacje nt.
platformy sokowniczej CSR — zréwnowazonego rozwoju
w sektorze sokowym, wspoffinansowanej przez KE.

Doceniajac znaczenie nauki polskiej dla mozliwo-
§ci rozwoju przetworstwa i z uwagi na preferowanie
w obecnej perspektywie finansowej UE wspdlnych
przedsiewzigé nauki i przemystu Stowarzyszenie KUPS
po raz kolejny zaprosito na Sympozjum liczne grono
naukowcow, by przedstawili branzowe doniesienia ze
swych badan.

Jan Hermans

Prezentacje pt. Soki owocowe i warzywne jako ele-
ment Zywienia 0sob starszych przygotowang wspolnie
z prof. Mirostawem Jaroszem z Instytutu Zywnosci
i Zywienia wyglosita dr Katarzyna Stos, prof. 12Z.
Petnowarto$ciowa, zbi-
lansowana i urozmaicona
dieta wptywa na zdrowie
w kazdym wieku, w tym
tez senioréw. I2Z opraco-
wat i ogtosit w 2018 r.
zalecenia zywieniowe
w postaci Piramidy
Zywienia i Aktywnosci
Fizycznej dla osob w star-
szym wieku. U podstawy czesci zywieniowej Piramidy sa
owoce i warzywa, ale tez i woda. Dieta seniordw powin-
na co najmniej w pofowie sktadac sie z owocow i warzyw,
ze wzgledu na konieczno$¢ dostarczania organizmowi
wielu zwigzkow bioaktywnych — witamin, zwfaszcza wit.
C, sktadnikéw mineralnych, karotenoidow, izoflawondw
czy btonnika. Antyoksydanty zawarte w owocach i wa-
rzywach chronig przed powstawaniem wolnych rodnikow,
ktore s przyczyna choréb nowotworowych i innych,
stymulujg uktad immunologiczny, chronig DNA komarek,
przediuzajg zycie. Warzywa i owoce zmniejszajg zacho-
rowalnos$¢ na choroby ukfadu krazenia (zawaty, udary,
nadcisnienie), czy cukrzyce. Moga by¢ podawane w roz-
nej postaci — takze w postaci sokow warzywnych, owo-
cowych lub mieszanych jako 1-2 porcje zastepujace
owoce i warzywa, czyli 200-400 ml. Jedynie osoby
z nadwaga i otyte powinny wykazac¢ ostrozno$¢ w spo-
zywaniu sokow owocowych ze wzgledu na zawartos¢
weglowodandw. Osoby starsze powinny spozywac 5-6
positkow co 2-3 godziny, pi¢ min. 2 | plyndw dziennie
i suplementowac wit. D, ktorej niedobor jest powszechny
w polskim spofeczenstwie.

Preferencje konsumentow na rynku sokow i ich
uwarunkowania, ze szczegolnym uwzglednieniem opinii
odnosnie do opakowan jako determinanty decyzji nabyw-
czych przedstawita prof. dr hab. Krystyna Gutkowska
z Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpji
SGGW. Z badan wiasnych
i przeprowadzonego przez
Inquiry Sp.z 0.0. w 2017 r.
w ramach projektu ,5 por-
cji warzyw, owocow lub
soku VI” wynika, ze zdecy-
dowana wigkszo$¢ konsu-
mentow w Polsce spozy-
wa soki owocowe, nektary
lub napoje owocowe, ale
najchetniej kupowane sa prof. dr hab. Krystyna Gutkowska
soki. Najbardziej znane marki to Hortex i Tymbark, na-
stepnie Fortuna i Cappy. Konsumenci przyznali, ze bardzo
rzadko zdarza sig im kupowac pod wplywem reklam,
cho¢ ulegaja promocjom i gratisom. Najbardziej prefero-
wane sg opakowania kartonowe z nakretkg i plastikowe
z nakretka, o poj. 1 I. Respondenci najbardziej zwracaja
uwage na termin przydatnosci do spozycia i funkcjonal-
nos$¢, nastepnie na sktad produktu i typ zamkniecia,

dr Katarzyna Stos, prof. 122

a kolorystyka i szata graficzna opakowania okazuja sie
mie¢ najmniejsze znaczenie w wyborze produktu.

Innowacyijne przetwory sokownicze byty tematem
prezentacji dr. hab. inz.
Jarostawa Markowskiego,
prof. Instytutu Ogrodnic-
twa w Skierniewicach.
Przepisy unijne (rozporza-
dzenia 1169/2011
i 1924/2006) mocno ogra-
niczajg mozliwos$¢ komu-
nikowania konsumentom
informacji o zawartosci
prozdrowotnych skfadni-
kow w sokach, skutkiem
czego soki nie s3 wiasciwie postrzegane przez konsumen-
tow, co utrudnia dziafalno$¢ rynkowg producentom sokow
w stosunku do pozostafych napojow. Obecny przekaz
oparty jest na podstawowych informacjach o zawarto$ci
wit. C, A, E. Istnieje mozliwos$¢ przekazania informacii
0 zawartosci witamin czy skfadnikow mineralnych, jesli
ich poziom w 100 ml przekracza 7,5% zalecanego dzien-
nego spozycia. Niestety nie mozna informowac o zawar-
tosci w sokach takich prozdrowotnych sktadnikow, jak:
likopen i inne karotenoidy czy zwiazki fenolowe.

Przemyst — we wspotpracy z naukg — moze jednak
skorzystac z mozliwosci reformulacii (zmiany receptury)
produktow na produkty o wiekszej zawarto$ci sktadnikow
prozdrowotnych, ktore nie zostaty ujete w rozporzadzeniu
1169/2011. Nowe mozliwosci analityczne i badawcze
umozliwiaja przeprowadzenie badan klinicznych dla naj-
lepszych produktow, ktorych wyniki mogtyby by¢ wyko-
rzystane do znakowania sokow w formie o$wiadczen
zdrowotnych lub Zywieniowych. Mozna kreowac polskie
produkty, oparte na polskich superowocach, jak aronia,
czarna porzeczka, réza, bogate w witaminy, czy warzy-
wach jak dynia, bogata w karotenoidy. 10 dysponuje
badaniami, z ktorych wynika, ze metny sok jabtkowy
obniza poziom cholesterolu w organizmie. Do tej pory
przemyst nie wykorzystat jeszcze komunikaciji dotyczacej
zawarto$ci bfonnika w sokach. O$wiadczenie zywienio-
we, Ze sok jest Zradtem btonnika moze by¢ stosowane,
jesli zawarto$¢ btonnika wynosi min. 3 g na 100 g pro-
duktu lub min. 1,5 g na 100 kcal produktu. Zespot prof.
J. Markowskiego opracowat receptury smoothie o za-
warto$ci bfonnika 2,4 g/100 kcal jabtko-jagoda i 2,7
/100 kcal jabtko-réza — zachecamy przemyst do zain-
teresowania sie tymi innowacjami.

Szansa na innowacje produktowe i podniesienie
jakosci moze by¢ takze zastosowanie na istniejacych li-
niach technologicznych dodatkowych modutow, umozli-
wiajacych wprowadzenie innowacyjnych metod przetwa-
rzania, jak obrobka mikrofalowa czy ultradzwigkowa
miazgi lub soku w celu optymalizacii ekstrakcji sktadnikow
prozdrowotnych. W celu ograniczenia negatywnych skut-
kow pasteryzaciji sokow mozna zastosowac inne metody
utrwalania, jak pole elektromagnetyczne, wysokie cisnie-
nie hydrostatyczne, pulsacyjne pole elektryczne, grzanie
omowe, ogrzewanie za pomocg fal radiowych, impulsy
Swiatfa czy zimng plazme.

dr hab. inz. Jarostaw
Markowski, prof. 10
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Referat pt. System jakosci Certyfikowany Produkt
CP narzedziem podnoszenia $wiadomosci konsumentow
autorstwa prof. dr. hab. Witolda Ptocharskiego z Instytutu
Ogrodnictwa, wiceprezesa KUPS i Barbary Groele, se-
kretarza generalnego KUPS, zostat wygfoszony przez
Profesora. Zwigkszenie zawartosci prozdrowotnych sktad-
nikow np. niektarych witamin, wapnia czy bfonnika, moze
skutkowac przesunieciem produkiu do wyzszej klasy
jakosciowej. Proponowany system CP bedzie magt by¢
wykorzystany jako narzedzie do osiggniecia celow: edu-
kacji konsumentow i Srodowisk zainteresowanych zdro-
wym zywieniem, zwigkszenia zaufania konsumentow do
jakoSci produktu, ufatwienia konsumentom wyboru pro-
duktow o wysokiej jakosci, zwigkszenia spozycia produk-
tow 0 wysokiej wartosci odzywczej, sktonienia producen-
tow do reformulaciji produktow, by poprawic ich wartos¢
odzywcza, poprawy konkurencyjnosci produktow opa-
trzonych znakiem CP na rynku krajowym i zagranicznym.

Na zakoriczenie tego bloku tematycznego odbyta sig
dyskusja panelowa pt. Nowoczesny handel i dystrybucja
oraz oczekiwania konsumentow wyzwaniem dla przetwor-
cow, prowadzona przez red. tukasza Stepniaka, w kto-
rej udziat wzigli jako panelisci: Kazimierz Kujawa, Jacek
Wiktor Krzywanski i Barbara Groele. Zwrocono uwage
na powstajacy nowy koncept handlowy — taczacy kla-
syczny targ z miejscem do spotkan i zabaw dla dzieci.
Podkreslono zmierzch hipermarketow i transformacje
sklepow dyskontowych, jak Lidl i Biedronka, ktore staty
sig kreatorami trendow — dostarczajg one 20% innowacji
rynku spozywczego, powstata wyzsza pétka brandow
sieciowych, np. soki NFC Vital w Biedronce.

Warsztaty — dobre soki na zdrowie!

W tej czesci sympozjum przedstawiono cztery inte-
resujace prezentacje naukowe.

Dr inz. Sylwia Skapska (wspotautor tukasz Wozniak)
z Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego
omowita temat: Maltoza w sokach jabtkowych — problem
techniczny i analityczny. Obecno$¢ maltozy w sokach
jabtkowych moze wynikac z zastosowania niedojrzatych
jabtek do ttoczenia soku lub zafatszowania sokow wyso-
kocukrowymi syropami produkowanymi z surowcow
skrobiowych. Ale by¢ moze sg tez inne przyczyny wyni-
kajace ze specyficznej obrabki enzymatycznej i rodzajow
stosowanych srodkow. Brak $cistych wytycznych AlIN
dotyczacych maksymalnej zawarto$ci maltozy w sokach
jabtkowych (limit 100 mg/l jest jedynie rekomendacja
Komitetu Technicznego) sktania do przeprowadzenia ba-
dan wptywu dojrzato$ci owocow oraz technologii produk-
cji na jej stezenie w sokach. Umozliwi to ustalenie do-
puszczalnej jej zawartosci w autentycznym soku jabtko-
wym, produkowanym wg zasad GMP IBPRS planuje
wdrozy¢ i dokona¢ walidacji metody GC oznaczania
maltozy w zageszczonych sokach jabtkowych oraz zebra¢
i poddac analizie min. 50 probek ZSJ z mozliwie duzej
liczby zaktadow, z réznych okresow przerobu, klarowa-
nych z uzyciem roznych preparatow amylolitycznych.

Soki mieszane jako produkt alternatywny dla sokow
jednoskiadnikowych byty tematem wystapienia dr. hab.
inz. Stanistawa Kalisza z SGGW. Soki mieszane ciesza
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sig duzym zainteresowaniem konsumentow, stanowig one
40% wszystkich produkowanych sokow. Ich produkcja
daje mozliwo$¢ uatrakcyjnienia asortymentu o surowce
mniej popularne, ale o wiasciwosciach prozdrowotnych.
Ciekawym rozwigzaniem ze wzgledu na smak oraz po-
prawe skfadnikow bioaktywnych i barwy moga by¢ soki
jabtkowe wzbogacane dodatkiem sokéw z rabarbaru,
maliny, wisni, truskawki, czarnej porzeczki, aronii, czar-
nego bzu. Stabilno$¢ antocyjandw, wit. C i barwy zalezy
od rodzaju i iloci poszczegolnych sokéw. Zbadano, ze
soki trzysmakowe charakteryzujg sie lepsza stabilno$cig
antocyjanéw niz soki dwusmakowe. Rowniez pozadane
jest taczenie sokow stodkich z kwasnymi, dzigki czemu
uzyskuje sie odpowiadajacy konsumentowi smak.
Sposrad przygotowanych sokéw mieszanych najlepsza
ocene uzyskaty soki jabtkowe z dodatkiem soku truskaw-
kowego i soku z aronii.

Tematem ,Oblicza sokow w $wietle aktualnych badan
naukowych” zajeta sie dr hab. lwona Traczyk z War-
szawskiego Uniwersytetu Medycznego. Wszelkie reko-
mendacje Zywieniowe podkre$lajg wazne znaczenie wa-
rzyw i owocow w diecie. O ile warzywa mozna spozywac
bez ograniczen, to owoce nalezy limitowac, ze wzgledu
na zawartos$¢ naturalnego cukru. Podobnie jest z sokami.
W ostatnich latach ukazato sig wiele sprzecznych wynikow
badan dotyczacych wptywu sokéw owocowych na zdro-
wie. Czg$¢ autordw nawet twierdzi, ze spozywanie Sokow
owocowych przyczynia sig do wzrostu masy ciafa, cho-
rob zebow, cukrzycy. Wiele badan dowodzi jednak, ze soki
53 Zrodtem waznych sktadnikow odzywczych i jako cze$¢
zréwnowazonej diety zmniejszaja ryzyko wielu chorob:
nowotwordw, chordb neurodegeneracyjnych i choréb
sercowo-naczyniowych. Prelegentka przytoczyta wyniki
badan naukowych picia przez 90 dni soku pomararnczo-
wego, co skutkowato obnizeniem peroksydacii lipidow
w 0soczu krwi i wzrostem poziomu markeréw antyoksy-
dacyjnych w osoczu — a zatem zwiekszato ochrone ukfa-
du sercowo-naczyniowego. Z kolei badanie skutkow
diuzszego picia soku winogronowego przez palaczy do-
wiodfo korzystnego wptywu na cisnienie rozkurczowe
krwi, redukcje uszkodzen DNA i stan antyoksydantow
u palaczy. Inne badania wskazywaty, Ze soki: z granatow,
wisniowy i z burakéw moga zmniejszy¢ cisnienie skur-
czowe i rozkurczowe krwi, soki: jabtkowy, jagodowy
i pomidorowy moga poprawic profil lipidowy krwi, redu-
kujac ryzyko miazdzycy. Soki moga takze poprawi¢ funk-
cje poznawcze, co jest szczegolnie wazne dla seniorow.
Podsumowujgc dr I. Traczyk stwierdzita, Ze soki sg waz-
nym zrodtem skfadnikow odzywczych, mogacym w tatwy
Sposab spefniac zalecenia zywieniowe i korzystnie wpty-
wac na zdrowie czfowieka.

W ostatniej prezentacji dr hab. Bolestaw T.
Karwowski, prof. Uniwersytetu Medycznego w todzi,
podjat sie odpowiedzi na wazne pytanie ,Czy depresja
moze by¢ nastepstwem nieprawidiowe] diety? Rola sokow
w prawidfowej diecie.” Szybkie tempo obecnego zycia
wymusifo zmiany w sposobie odzywiania ludzi. Zaréwno
otytos¢, jak i nieodpowiednia dieta wysoko przetworzona,
uboga w kwasy omega-3, witaminy, aminokwasy egzo-
genne (nie wytwarzane przez organizm) moze doprowa-
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dzi¢ do powstania zaburzen na tle emocjonalnym — de-
presji, zwtaszcza aminokwas tryptofan niezbedny jest
(w obecnosci wit. By i C oraz jonéw magnezu) do synte-
zy serotoniny, tzw. hormonu szczescia. Z kolei niacyna
(wit. B, zwana tez PP) odpowiedzialna jest za prawidiowe
funkcjonowanie mézgu i obwodowego ukfadu nerwowe-
go. Wigczenie do diety sokow owocowych i warzywnych,
bogatych w te sktadniki, jak tez i makro- i mikroelementy,
moze wptyna¢ pozytywnie na kondycje zdrowotng czfo-
wieka. Soki, ze wzgledu na tatwo$¢ stosowania i po-
wszechng dostepnosc, sa wysokowartosciowa skiadowa
diety, stanowigca dobrg alternatywe dla réznych suple-
mentow, jak tez napojow energetycznych. Frakcja roz-
puszczalna bonnika zawartego w sokach zwigksza wraz-
liwo$¢ komarek na insuling, tym samym zmniejszajac
ryzyko powstawania cukrzycy typu drugiego.

Uzupetnieniem tych wystapien byfa dyskusja doty-
czaca zagadnien poruszanych w referatach oraz diet
opartych na owocach, warzywach i ich przetworach.

Firmy wspotpracujace z branza skorzystaty z okazji
zaprezentowania swej oferty na stoiskach rozmieszczo-
nych przed salg konferencyjng. Byly to: Zamet Budowa
Maszyn S.A., B&P Engineering, Alpla Opakowania
z Tworzyw Sztucznych Sp. z 0.0., BioTechnologia Maciej
Knap, Wytwarnia Opakowan Blaszanych ,Beczkopol” Sp.
20.0., Falken Trade Polska Sp. z 0.0. Sp.k., Flottweg Polska
Sp. z 0.0., GAMA Holding Sp. z 0.0., GEA Westfalia
Separator Polska Sp. z 0.0., Ruland Engineering &
Consulting Sp. z 0. 0., SMIGROUR, Spomasz Zamos$¢ S.A.,
Sysmex Europe GmbH i Tetra Pak Sp. z 0.0.

W przerwach mozna byto zdegustowaé¢ réznych
sokow, dostarczonych przez firmy: Frankfood Sp. z 0.0.,
KGH Polska Sp. z 0.0., Marwit Sp. z 0.0., Tymbark-MWS
Sp. z 0.0. Sp.k. oraz Viands Sp. z 0.0.

Podsumowujac XXI Sympozjum KUPS prezes Pawlak
podzigkowat za duzg frekwencje uczestnikow do konca
sympozjum i zaprosit na kolejne w maju 2019 .
w Karpaczu. Nasza Redakcja przytacza sig do zachecenia
branzy sokowniczej i wspotpracujgcych z nig firm oraz
naukowcow do licznego uczestnictwa za rok. Sama ob-
jetoSc¢ tej relacji nasuwa wniosek, ze sympozja te sg
bardzo interesujace dla branzy, prezentacje obejmuja
wszechstronne tematy, niosg aktualng wiedze o rynku
krajowym i zagranicznym, przepisach, zachowaniach
konsumenta, trendach i kierunkach dalszego rozwoju
branzy oraz dajg asumpt do okreslania zagrozen i wyzwan.
Dyskusje panelowe umozliwiajg wymiang mysli i doSwiad-
czen, spojrzenie na dyskutowane tematy z roznych punk-
tow widzenia. W podejmowaniu decyzji biznesowych
niezbgdng rolg odgrywa ciagle aktualizowana wiedza,
ktorej tak duzej dawki Sympozjum dostarczyto. Nalezy tez
dodac funkcjg integrujaca branze, ktdre petni Sympozjum
— rozmowy kuluarowe, wieczorne dyskusje branzowe
i nawigzywanie nowych kontaktow. Wielkie brawa naleza
sig Organizatorom — sekretarzowi generalnemu KUPS Basi
Groele i jej Wspotpracownikom za znakomitg organizacje
tej imprezy, a takze za przygotowanie atrakcji towarzysza-
cych uroczystej kolacii.

Maria Joanna Przegalinska




