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Dzemy warzywno-owocowe
jako nowa oferta dla konsumentow

Vegetable and Fruit Jams as a New Choice for Consumers
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The aim of this work was to develop a recipe of pumpkin-fruit jams in six flavour.
Then the consumer evaluation of received products was carried. Consumers
indicated pumpkin-peach-orange jam as the best one while the worst one was
pumpkin-orange-lemon jam. A brief overview of commercial jams from foreign
markets was shown in this paper. The benefits of pumpkin as a potential raw
material of sweetened fruit and vegetables preserves were also discussed paying
attention to innovation of such a solution.

Celem pracy byfo opracowanie receptury dzeméw dyniowo-owocowych w szes-
ciu wersjach smakowych, a nastepnie semikonsumencka ocena otrzymanych
produktéw. Konsumenci wskazali jako najlepszy dzem dyniowo-brzoskwiniowo-
pomarariczowy, natomiast najgorzej oceniony zostat dzem dyniowo-pomaran-
czowo-cytrynowy. W niniejszej pracy dokonano krétkiego przegladu oferty
handlowej dzemdw z rynkéw zagranicznych. Omdwiono réwniez zalety dyni
Jjako potencjalnego surowca do stodzonych przetworéw warzywno-owocowych,
zwracajgc uwage na innowacyjnos¢ takich rozwigzan.

Wprowadzenie

Udziat dzemow w Polskim rynku sfodkich przetworéw owocowych sigga az
67%. Oznacza to, ze Polacy majac do wyboru szeroka oferte produktow stodzonych,
takich jak np.: marmolady, konfitury, powidfa i owoce do ciast, najchetniej jednak
siegajg po dzemy. Najcze$ciej wybierane sg dzemy o smaku truskawkowym,
wisniowym, brzoskwiniowym oraz czarnej porzeczki [1]. Na rynku $wiatowym
dzemy takze maja duze znaczenie i w przewazajacej wigkszosci sg to dzemy
z owocOw. W innych krajach europejskich mozna kupi¢ m.in. dzemy malinowe,
jezynowe, figowe, ananasowe z mango, pomaraiczowe czy tez pomaranczowe
Z imbirem [2, 3].

Natomiast poza granicami Unii Europejskiej oferta dzemoéw jest znacznie szer-
sza, szczegolnie pod wzgledem roznorodnosci zastosowanego surowca. Na Karaibach
dostepne s dzemy imbirowe, ze stodkich ziemniakow, kokosowe, bananowe, z papai,
liczi lub guawy [4]. W Syrii natomiast rynek oferuje dzemy morwowe i rézane [5]
Na rynkach $wiatowych, oprdcz dzemow owocowych mozemy rowniez spotkac
dzemy warzywne. Przyktadowo, w Portugalii konsument ma w tym wzgledzie wybor
pomiedzy dzemem marchwiowym, pomidorowym czy dyniowym z migdatami [6].
Dzemy na bazie warzyw znajduja réwniez coraz szersze uznanie w gospodarstwach
domowych. W Polsce gospodynie domowe przygotowujg dzemy z cukinii czy
pomidorow. W RPA zas popularne sg dzemy z ogorkow [7]. Ciekawym surowcem
do produkcji dzemow, o niewykorzystanym potencjale, wydaje sie by¢ dynia.

Niedoceniona dynia

Wedtug ustalen archeologdw dynia znana byfa Indianom zamieszkujacym dzi-
siejsze obszary Meksyku juz 10 000 lat p.n.e. Pefnita ona wéwczas role nie tylko
pozywienia, ale byta rowniez zrodtem lekarstw, obiektem kultu, a takze inspiracja dla
tworcow naczyn. Do Europy warzywo to przywedrowato najprawdopodobniej wraz
z Hiszpanami w XVI w. W Polsce dynia olbrzymia znana jest od dawna, natomiast
inne odmiany tego warzywa przywiezione zostaty z Wioch po Il wojnie $wiatowej
[8]. Obecnie w Polsce uprawiane sg gtownie dwa gatunki dyni, tj. dynia olbrzymia
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(Cucurbita maxima Duch.) i dynia zwyczajna (Cucurbita pepo L.). Czg$¢ jadaing
stanowig zarowno migzsz, jak i nasiona dyni [9].

W ostatnich latach obserwuje sie stopniowy wzrost zainteresowania dynig, co
przede wszystkim wynika z matej warto$ci kalorycznej jej migzszu (32 kcal/100 g
Swiezej masy). Zawarto$¢ tuszczu jest Sladowa i sigga 0,3%. Podstawowym sktadni-
kiem dyni s weglowodany, przede wszystkim glukoza i sacharoza [10]. Niewczas
i Mitek [11] badajac zmiany zawartosci sacharydéw podczas przechowywania owocow
dyni olbrzymiej, okreslity zawarto$¢ cukrow ogétem oraz cukrow redukujacych odpo-
wiednio na poziomie 27,28-56,61 /100 g s.s. oraz 9,84-46,23 g/100 g s.s. Zauwazono,
e zarbwno czas zbioru, jak i odmiana majg wptyw na zawarto$¢ cukrow. Stosunek
sacharozy do cukrow prostych (glukozy i fruktozy) zalezny jest od zawartosci skrobi.
W odmianach niskoskrobiowych (0,2-3,0 g skrobi/100 g $wiezej masy) obserwuje
sig mniejsza zawarto$¢ sacharozy, natomiast w odmianach wysokoskrobiowych (do
9,5 g skrobi/100 g $wiezej masy) mniej jest glukozy oraz fruktozy.

0 warto$ci odzywczej dyni decyduje rowniez wysoka zawarto$¢ karotenoidow,
przede wszystkim B-karotenu, bedacego prekursorem witaminy A, ale rowniez
luteiny i zeaksantyny odpowiadajacych za prawidtowe widzenie [12]. Badania
wykazaty, ze dieta bogata w karotenoidy zmniejsza ryzyko nowotworéw ptuc,
choroby wiencowej oraz chordb skory i drog moczowych [13] Na szczegolng
uwage zastuguje rowniez fakt, iz metale ciezkie w dyni nie kumulujg sig (fot.) [9].

Materiat i metodyka pracy

Materiat badawczy stanowita jedna z odmian dyni olbrzymiej — odmiana
Bambino. W opracowaniu receptury dzeméw dyniowych zastosowano réwniez
dodatek owocow takich, jak: ananas, brzoskwinia, jabtko, cytryna, pomarancza
oraz przypraw, wsrod ktorych znalazty sig cynamon, gozdzik i imbir. Celem zasto-
sowania tych dodatkéw byto nadanie wyrazistego, intensywnego smaku i zapachu,
zmiana barwy, potencjalne wzbogacenie produktu w substancije prozdrowotne oraz
uszlachetnienie produktu. Wszystkie surowce podstawowe zostaty zakupione
w lokalnym markecie. W przypadku ananasa i brzoskwin zastosowano dostgpne
w handlu owoce w syropie. Wyprodukowano dzemy o ekstrakcie 38% i kwasowo-
$ci 0,5%, zas udziat dyni
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Na rysunku 1 przedstawiono uproszczony schemat technologiczny otrzymy-
wania badanych produktow.

Przeprowadzono oceng semikonsumencka wyprodukowanych dzemoéw na
grupie 30 0sob w wieku 20-25 lat. Oceniano 8 wyrdznikow jakosci sensorycznej
dzemow: stodkos$¢, smak, zapach, barwe, konsystencje, wyczuwalno$¢ czastek
owocow, smakowito$¢ oraz pozadalnosc.

Do oceny dzemow zastosowano metode skalowania, w ktorej wykorzystano
10-stopniowg skale z oznaczeniami brzegowymi [14]. Przed przystapieniem do
oceny osoby zostaty przeszkolone, w jaki sposob oceniac¢ produkty z wykorzystaniem
wyzej wspomnianej metody.

Analizg statystyczng przeprowadzono za pomocg pakietu Statistica 10.0. Jedno-
czynnikowg analizg wariancji (ANOVA) wykonano testem post-hoc Tuckey’a na poziomie
istotnosci p = 0,05.

Wyniki
Otrzymane wyniki przeprowadzonej oceny semikonsumenckiej uzyskanych
dzemow przedstawiono w postaci wykresu radarowego (rys. 2).
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Rys. 2. Srednia ocena wybranych wyroznikéw jakosci dzemow dyniowo-owocowych

W tabeli przedstawiono $rednie warto$ci ocenianych wyrdznikow jakosci
dzemow dyniowo-owocowych.

Srednie wartosci wybranych wyréznikow jakosci dzemow dyniowo-owocowych; 1 — dyniowo
-ananasowy, 2 — dyniowo-pomaranczowo-cytrynowy, 3 — dyniowo-pomaranczowo-cytrynowy
zimbirem, 4 — dyniowo-jabtkowo-cytrynowy z gozdzikami, 5 — dyniowo-jabtkowo-pomaranczo-
wy z cynamonem, 6 — dyniowo-brzoskwiniowo-pomaranczowy

Wyczu-

Dzem | Stodkos¢ | Smak | Zapach | Barwa Konsys- |- inogg | Smako- | Pozadal-
tencja wito§é | nosc
czastek
1 6,56« 6,65¢ | 6,76° |7,11* | 6,29 6,94 6,81° 6,60°
2 344 3,397 4,82 6,61 7,10 5,192 3,19 81852
3 | 4,04® 430® | 4,76* | 6,55 @ 6,28 5,312 4,18 4,15
4 | 527% 6,30° | 6,21® | 595® @ 6,03® 5,052 6,14 6,10°
5 |5,85¢ 5,95 | 6,65° |4,70° | 6,54° 5,65 5,98 5,90°
6 7,25 6,69 6,63 | 7,84° 4912 5,832 6,89 6,73

Warto$ci $rednie 0znaczone tym samym indeksem literowym (*<) w obrebie kolumny nie réznig
sie statystycznie istotnie na poziomie istotnosci p = 0,05

Po przeanalizowaniu uzyskanych wynikow stwierdzono statystycznie istotne
roznice w stodkosci, smaku, zapachu, barwie, konsystencji, smakowitosci oraz
pozadalnosci poszczegolnych dzeméw na poziomie istotnosci 0,05. Jednoczesnie nie
stwierdzono statystycznie istotnych roznic pod wzgledem wyczuwalno$ci czastek.

W$rod szeSciu ocenianych dzemow, dzem o smaku dyniowo-brzoskiwniowo-
pomaranczowym uzyskat najwyzsza Srednig liczbe punktow dla nastepujacych wyroz-
nikow: stodko$¢, smak, barwa, smakowito$¢ oraz pozadalno$¢, co oznacza, ze pigciu
wyréznikom na osiem ocenianych przyznano najwyzszg liczbe punktow. Przy czym
nalezy zauwazy¢, ze dzem dyniowo-brzoskwiniowo-pomaranczowy uzyskat najmniej-
szg $rednig liczbg punktow za konsystencje w poréwnaniu z pozostatymi dzemami.

Sposrod uzyskanych produktéw najnizej oceniono dzem o smaku dyniowo-
pomaranczowo-cytrynowym. W dzemie tym najnizej oceniono az cztery wyrozniki
sposrod o$miu, tj. stodkos¢, smak, smakowito$¢ i pozadalno$¢. Natomiast konsy-
stencja tego dzemu zostata oceniona najwyzej spo$rod wszystkich dzemow.

Jednoczes$nie wykazano, Ze dla dzemu dyniowo-pomaranczowo-cytrynowego i dzemu
dyniowo-pomaranczowo-cytrynowego z dodatkiem imbiru stwierdzono brak istotnie
statystycznej roznicy dla wszystkich ocenianych wyrdznikow jakosci. Analiza staty-
styczna uzyskanych wynikow nie wykazata istotnego wptywu dodatku imbiru na
zmiang jakosci sensorycznej tych dzemow. Imbir ma bardzo wyrazisty smak, jednak
maogt on by¢ maskowany przez inne skfadniki, rowniez posiadajace intensywny smak
i zapach, takie jak np. cytryna.

Dodatek cynamonu do dzemu dyniowo-jabtkowo-pomaranczowego wptynaf
niekorzystnie na barwe dzemu, powodujac brazowienie produktu. Zmiany barwy
produktu powodowane dodatkiem cynamonu odbierane byty przez niektorych bada-
nych jako czastki przypalonego dzemu i traktowane jako wada. Tym samym $rednia
liczba punktow dla tego wyrdznika jako$ci sensorycznej byta najmniejsza dla dzemu
dyniowo-jabtkowo-pomarariczowego z dodatkiem cynamonu. Barwa jest bowiem
bardzo waznym wyr6znikiem decydujagcym o wyborze produkiu. Konsument doko-
nujac zakupu dzemu nie ma mozliwosci oceni¢ jego smaku czy zapachu, dlatego
sugeruje sie barwa, szczegolnie gdy produkt znajduje sie w opakowaniu szklanym.

Pozadalnos¢ jest bardzo waznym wyréznikiem na etapie prab technologicznych,
kiedy przeprowadzane sg oceny organoleptyczne. Pozwala ona wybra¢ produkt,
ktory najbardziej bedzie odpowiadat konsumentowi. WSrod szesciu badanych dze-
mow, najwyzszg pozadalnoScig charakteryzowaty sige dzemy o smaku dyniowo-
brzoskwiniowo-pomarafnczowym oraz dyniowo-anansowym, za$ najmniejsza dzem
dyniowo-pomaranczowo-cytrynowy.

Analizujgc wyniki oceny organoleptycznej otrzymanych produktow, mozna
stwierdzi¢, ze wady produktow determinowane sg przez odczuwalng stodko$¢ oraz
kombinacje skfadnikow ksztattujgcych smakowito$¢ produktu. Zbyt diugie gotowanie
dzemow wptywa niekorzystnie m.in. na ich barwe, natomiast zbyt krotka obrobka
termiczna decyduje o niewtasciwej konsystencii i zlym wysyceniu produktu cukrem.

Warto rowniez podkreslic, ze osoby oceniajace stwierdzaty, ze smak dyni jest
niewyczuwalny. Zatem dynia stanowita jedynie baze (wypetniacz, maseg) o wysokiej
wartosci odzywczej, natomiast nosnikiem smaku, zapachu byty pozostate sktadniki
0 wyrazistym profilu smakowo-zapachowym.

Innowacyjnos¢ obcigzona ryzykiem

Pomimo swojej wysokiej plennosci i wartosci odzywczej dynia nie cieszy sig
duzym zainteresowaniem producentow zywno$ci, jak i konsumentow, co wynika
przede wszystkim z jej niekorzystnych cech sensorycznych. Rozwigzaniem tego
problemu moze by¢ tworzenie mieszanek dyni z innymi surowcami. Nawirska-
Olszanska i in. [15] oceniali jako$¢ dzemow z dyni, ktére wzbogacone zostaty pig-
wowcem, dereniem oraz truskawkami. Zauwazyli, ze atrakcyjnos¢ dzemow na skutek
wprowadzenia owocow pigwy, derenia i truskawek wzrastafa, co oznacza, iz surow-
ce te moga by¢ z powodzeniem wykorzystane dla nadania przetworom z dyni nowych,
pozadanych cech.

Wzrost Swiadomosci zywieniowej, rosnace zainteresowanie zywnoscig funk-
cjonalng, a z drugiej strony wzrost tempa i zmiana stylu zycia powoduja, ze konsu-
menci coraz chetniej siegaja po produkty dotad im nieznane. Postepujaca globaliza-
cja wszelkich sfer zycia jest przyczyng rosnacej konkurenciji na rynku produktow
spozywczych, zatem producenci przescigaja sie w innowacjach produktowych.
Obecnie dziatalno$¢ innowacyjna firm polegajaca na wprowadzaniu nowych, a cza-
sem przypominaniu zapomnianych surowcow w atrakcyjnym potaczeniu, staje sie
coraz wazniejszym determinantem rozwoju przedsiebiorstwa, chociaz pamietaé
nalezy, ze kazde takie dziatanie obcigzone jest pewnym ryzykiem i powinno by¢
poprzedzone odpowiednimi badaniami rynku [1].

Podsumowanie

Przeprowadzona ocena konsumencka dzemow wykazata, ze najbardziej poza-
danymi smakami dzemow byt dzem dyniowo-brzoskwiniowo-pomaranczowy oraz
dzem dyniowo-ananasowy. Podczas wyboru najbardziej pozadanych rodzajow
dzemow konsumenci kierowali sie gtdwnie konsystencja, poziomem sfodyczy,
smakiem oraz barwa.

Wyniki otrzymane w badaniu pozwalajg przypuszczaé, ze polscy konsumenci
stajg sie coraz bardziej otwarci na innowacje produktowe. Wymaga to z pewnoscia
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Gtos w dyskusji nt. OFE

Prof. dr hab. Henryk Wnorowski zacheca do lektury ksigzki Leokadii
Oreziak ,,OFE katastrofa prywatyzacji emerytur w Polsce”, wydanej
przez Instytut Wydawniczy Ksigzka i Prasa, Warszawa 2014. W ponizszym
tekscie podaje réwniez wtasne przemyslenia, a punktem wyjscia jest
opinia nt. ww. pozycji wydawniczej.

Skad zainteresowanie OFE?

Ostatnio byto bardzo gtosno wokadt emerytur'. Polacy staja przed wazng decyzja
w sprawie Otwartych Funduszy Emerytalnych (OFE), stanowigcych od 1999 r. przy-
musowy filar kapitafowy w systemie emerytalnym. Padto bardzo wiele stow, sformu-
towano szereg opinii, czesto kompletnie ze sobg sprzecznych, na dodatek padaty one
z ust najwiekszych autorytetow. Logika podpowiada, ze jedni i drudzy nie mogli mie¢
jednoczesnie racji, co musi rzucaé cien na wiarygodno$¢ tych autorytetow. Profesor
Leokadia Oreziak w swojej ksigzce wyjasnia szeroki kontekst reformy emerytainej
21999 r. w Polsce i jej konsekwenciji az do dzisiaj. W wyniku tej reformy Polska
zostafa wciaggnieta w putapke, z ktdrej trudno bedzie sie wyrwac.

To prawda, ze nie My (Polska) bylismy pierwszym krajem na $wiecie, ktory
wprowadzit do swojego systemu emerytalnego obowigzkowy filar kapitatowy pole-
gajacy na tym, ze cze$¢ skiadek pobieranych od wynagrodzen oséb pracujacych,
zamiast do filara repartycyjnego kierowana jest do funduszy emerytalnych, w celu
inwestowania na rynku finansowym. Zarzadzanie tymi publicznymi funduszami
powierza si¢ najczesciej prywatnym instytucjom finansowym, ktérymi zwykle sg
towarzystwa ubezpieczeniowe, banki lub konglomeraty finansowe faczace dziatalnos¢
bankowg i ubezpieczeniowa. Pierwszym krajem byfo Chile, ktore w 1981 r. wpro-
wadzito fundamentalng reforme emerytalng jako element ogolnej polityki rzadu
generata Augusto Pinocheta. Nie spowodowato to jednak jakiej$ spektakularnej
eksplozji filara kapitatowego w systemach emerytalnych roznych krajow. Jesli atuty
uzywane przez zwolennikow filara kapitatowego miatyby by¢ prawdziwe, to naleza-
toby sie spodziewac, ze poszczegoine kraje masowo bedg go wprowadzaé do
swoich systemow emerytalnych. Z analiz przeprowadzonych w ramach Banku
Swiatowego, obejmujacych stan systeméw emerytainych w 193 krajach $wiata
w 2011 r. wynika, ze obowigzkowy filar Il systemu emerytalnego stworzono tylko
w nielicznych krajach (jedynie w 32); 14 z nich to kraje Europy Wschodniej i Azji
Centralnej, 10 z regionu Ameryki tacinskiej i Karaibow. Warte podkreslenia jest to,
ze filar ten zostat ustanowiony tylko w 3 krajach OECD.

Oznacza to, ze filar Il stworzono w zasadzie w krajach o niskim dochodzie,
zaliczanych do grupy krajow rozwijajacych sie. Trzy kraje OECD, ktore ustanowity
obowigzkowy filar Il (zarzadzany gtownie przez instytucje panstwowe), mianowicie
Australia, Norwegia i Szwecja, zaliczane sg do najzamoznigjszych na $wiecie.

RECENZJA

Dysponujg one ogromnymi nadwyzkami budzetowymi, moze poza Szwecja, ktorej
sytuacja budzetowa ulegta pewnemu pogorszeniu, m.in. takze z powodu utrzymy-
wania filaru II.

Autorka w swojej ksigzce kiadzie nacisk na aspekt przymusowosci? filaru
kapitatowego. Nie ma Ona watpliwosci, iz z punktu widzenia sektora finansowego
najbardziej pozadang cechg jest wiasnie owa przymusowos¢ (oznaczajaca, ze
zatrudniony ma obowigzek przystapienia do tego filaru i nie ma mozliwosci zrezyg-
nowania z udziatu w nim na rzecz uczestnictwa wytacznie w pierwszym filarze).
Walka o ten przymus toczyta sig nawet w najwiekszych krajach na $wiecie. W USA
juz w potowie lat 90. zaczeta sie wielka batalia majgca doprowadzi¢ do ustanowie-
nia przymusowego filaru kapitatowego. Instytucje finansowe podjety starania
o0 doprowadzenie do tego, by przynajmniej czes¢ sktadki emerytalnej zamiast do
budzetu Social Security, zostata skierowana do prywatnych funduszy.

Niektorzy zwolennicy prywatyzacji emerytur, jak np. prestizowy amerykanski
think tank — Cato Institute®, opowiadali sig za tym, by pafstwowy system emerytal-
ny funkcjonujacy w ramach Social Security zostat catkowicie zastapiony systemem
prywatnym, opartym na rynku finansowym. Cato Institute podjat liczne dziatania,
by propagowac prywatyzacje, starajac sie w szczegolno$ci pokazaé, a w istocie
wyolbrzymi¢ problemy, przed jakimi stoi tradycyjny emerytalny system repartycyj-
ny, istniejacy w ramach Social Security. Autorka podkresla, ze w argumentacii
i zachowaniach Instytutu z Waszyngtonu zupetnie pomija sie fakt, iz przeznaczenie
obecnie pobieranych sktadek na inwestowanie w prywatnych funduszach pozbawia
istniejacy obecnie system emerytalny srodkdw na wyptate obecnych emerytur,
a w rezultacie zwieksza istniejgcy w nim deficyt, zwigkszajac ogolny poziom zadtu-
zenia panstwa. Pomija sie tez zupetnie fakt wystepowania kryzysow finansowych,
mogacych istotnie zmniejszy¢ warto$¢ rynkowg zgromadzonych aktywow finanso-
wych na prywatnych kontach emerytalnych.

Na szczescie nic z tego lobbingu nie wyszto, jak ocenia profesor Paul Krugman
(Amerykanin — laureat Nagrody Nobla z ekonomii w 2008 r.) — ,dzigki Bogu mamy
ciagle panstwowy system emerytalny” i dodaje, ze chilijski model systemu emery-
talnego zastosowany w Stanach Zjednoczonych ,spowodowatby kolejny wielki kryzys”.
Podobnymi rezultatami zakonczyly sig proby wprowadzenia obowigzkowego Il filara
w innych krajach wysoko rozwinigtych (Niemcy, Francja, Wielka Brytania).

Istota systemu w Polsce

Warto tutaj przytoczy¢ istote reformy z 1999 r. Zgodnie z art. 67 Konstytucji
Rzeczpospolitej Polskiej: ,0bywatel ma prawo do zabezpieczenia spotecznego w razie
niezdolnosci do pracy ze wzgledu na chorobe lub inwalidztwo oraz po osiggnieciu

doktadniejszego poznania ich preferencii, a takze zdecydowanie wiekszej skali badan.
Warto jednak zastanowi¢ sie nad nowymi sposobami zagospodarowania niektorych
warzyw krajowych, takich jak: cukinia, marchew badz pomidor i zaoferowac je
w formie dotychczas nieznanej.
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RECENZJA

) Wwieku emerytainego”. System emerytalny stanowi zatem jeden z elementow syste-

mu zabezpieczenia spofecznego i powinien stuzy¢ zapewnieniu $rodkow do zycia
osobom, ktdre nie sg w stanie uzyskiwac dochodow z pracy ze wzgledu na podeszly
wiek. Do 1999 r. funkcjonowat w Polsce repartycyjny system emerytalny (sktadki
0s0b pracujacych, a dodatkowo takze podatki, finansujg biezace wyptaty emerytur)
0 zdefiniowanym $wiadczeniu, a wynikajace z niego zobowigzania bedg jeszcze
realizowane przez kilka dziesigcioleci.

0d 1999 r. funkcjonujg w Polsce rownolegle dwa systemy emerytaine, stary
i nowy. Przynalezno$¢ do jednego lub drugiego wyznacza data urodzenia ubezpie-
czonego. Ten nowy system skfada sig z dwoch publicznych filaréw o charakterze
obowigzkowym: pierwszy to zmodyfikowany filar repartycyjny, a drugi to filar
kapitatowy. Na podstawie art. ustawy z 13 pazdziernika 1998 r. o systemie ubez-
pieczen spofecznych, wprowadzona zostafa zasada, ze pfacona do Zakfadu
Ubezpieczen Spotecznych (ZUS) sktadka emerytalna, wynoszaca 19,52% od mie-
siecznego wynagrodzenia pracownika (w catym roku od kwoty nie wigkszej niz
30-krotno$¢ miesigcznej Sredniej ptacy) jest dzielona nastepujaco:
® 12,22% kieruje sie do filara | i przeznacza na wyptaty $wiadczen obecnym
emerytom,
® 7,30% (czyli 37,4% catej sktadki emerytainej) trafia do OFE, stanowigcych drugi
obowigzkowy filar (kapitatowy) systemu emerytalnego.

OFE — konsekwencje dla finanséw publicznych

Dalsze rozumowanie Autorki jest bardzo proste. Tak istotny ubytek sktadki
w ZUS spowodowat koniecznos¢ jej uzupetnienia (refundacii) przez budzet panstwa,
w przeciwnym wypadku wyptaty Swiadczen obecnym emerytom bytyby zagrozone.
Transfery do OFE sg wigc wydatkiem budzetowym. Poniewaz Polska nie miata
nadwyzek budzetowych, zatem by pokry¢ w ZUS ubytek skiadki idacej do OFE,
konieczne okazafo sig zacigganie przez rzad dodatkowego dfugu publicznego.
Zdaniem prof. L. Oreziak, w catym okresie od 1999 do 2012 r. z powodu OFE*
powstat dodatkowy dtug publiczny na kwote 279,4 mid zt, co stanowifo na koniec
2012 r.17,5% PKB, czyli ponad 1/3 cafego panstwowego diugu publicznego.

Obroncy OFE czesto podkreslali, ze fundusze stanowig solidnego kupca rza-
dowych papierow diuznych. Trzeba podkre$li¢, ze OFE nabywaty tylko czes¢
skarbowych papierow diuznych emitowanych z ich powodu, czyli z powodu koniecz-
no$ci pokrycia w ZUS ubytku sktadki. Na reszte rzad musiat znalez¢ innych nabyw-
cow. Gdyby nie byto OFE, tych papierow w ogole nie trzeba bytoby emitowac, a OFE
nie musiatyby ich kupowac.

Koniecznos¢ likwidacji OFE
Wreszcie, w rozdziale szostym, autorka zadaje pytanie: kiedy Polska uwolni
sie od OFE? Na poczatku przytacza opinig prof. Stanistawa Owsiaka z przygoto-
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wanej na zlecenie Sejmu RP opinii z 15 marca 2011 r. do projektu ustawy
0 zmianie systemu ubezpieczen spotecznych, przewidujacej redukcje skfadki
przekazywanej przez ZUS do OFE, ktory stwierdzit: ,Zmiany te powinny by¢ dalej
idace, bardziej radykalne — likwidujace OFE. Uwzgledniajac jednak ograniczenia
polityczne, za kompromisowe rozwigzania mozna uznac przynajmniej zawieszenie
na okres 5 lat przekazywanie w cafosci skfadki do OFE. Wszystkie inne rozwigza-
nia, a w szczegolno$ci stopniowe przywracanie proporcji na korzy$é OFE w nastep-
nych latach, co przewiduje projekt reformy, jest powielaniem popetnionych bte-
dow”. Tak krytyczna opinia na temat przedtuzania tego systemu nie jest wcale
odosobniona.

Podstawowa trudnoscia na drodze do uwolnienia Polski od OFE jest zdecydo-
wany sprzeciw instytucji i 0s6b z sektora finansowego oraz powigzanych z nimi
instytucji, bedacych gtéwnymi beneficjentami OFE. W dniu 6 grudnia 2013 r. Sejm
uchwalit ustawe wprowadzajacg zmiany w zasadach funkcjonowania OFE, ktora
w jakim$ sensie jest probg ograniczenia negatywnych skutkow reformy z 1999 r.
Droga wybrana do realizacji tego celu jest jednak skomplikowana, a jej rezultaty
trudno przewidzie¢. Wprowadzone powyzszg ustawa zmiany w filarze kapitafowym
oznaczaja, ze filar ten bedzie nadal istniat i bedzie zrodtem problemow finansow
publicznych. Sktadka bedzie dobrowolna (dla tych, ktérzy wybiorg OFE) oraz mniej-
sza (2,92% miesigcznego wynagrodzenia), jednak i tak spowoduje w ZUS ubytek,
ktory musi zostac pokryty diugiem publicznym.

Osoby, ktore zastanawiajg sig, co wybrac: ZUS czy OFE, maja nad czym sie
zastanawiac. Autorka recenzowanej ksigzki nie ma zadnych watpliwosci. Twierdzi,
iz kazdy, kto zdecyduije sig zosta¢ w OFE, musi mie¢ $wiadomosc, ze nie tylko
naraza swojg emeryture na powazne ryzyko, ale zmusza siebie i reszte spoteczen-
stwa do poniesienia kosztow tej decyzji. Konczy swoje opracowanie konkluzja, iz
OFE zastugujg na catkowitg i bezwarunkowg likwidacije.

Jedli nawet nie przemawiajg do nas argumenty prof. L. Oreziak, ksigzke i tak
warto (powinniSmy) przeczytac, a nasz wybor na pewno bedzie w wigkszym stop-
niu $wiadomy.

Henryk Wnorowski

" Na poczatku lutego 2014 r. otwarte fundusze emerytalne oddaty do ZUS 151,29 mid zt
w papierach wartosciowych i 1,86 mid zt w gotowce. Wsrdd papierdw wartosciowych 134 mid
zt wynosi warto$¢ obligacji skarbowych, a 17,2 mid warto$¢ obligacji gwarantowanych przez
Skarb Panistwa. Obligacje skarbowe zostaly przekazane do Ministerstwa Finansow, ktore
nastepnie dokonafo ich umorzenia. Pozostafe aktywa, a wigc obligacje autostradowe, papiery
warto$ciowe porgczone przez Skarb Panstwa oraz gotowka trafity do Funduszu Rezerwy
Demograficznej. Gotowka zostanie przelana za 30 dni do Funduszu Ubezpieczen Spotecznych,
czyli do kieszeni emerytow. Natomiast papiery warto$ciowe rowniez zasilg FUS, ale dopiero po
tym, jak zostang uptynnione, a wigc zamienione na gotowke — M. Pawlak; Otwarte fundusze
emerytalne oddaty do ZUS ponad 153 mld zt, ,Rzeczpospolita”, 4.05.2014.

2 Przymus przynaleznosci do OFE oznacza, ze czfonek funduszu nie ma zadnego wptywu na to,
ze ¢zgS$C jego przysziej emerytury narazona jest na ryzyko zwigzane z ryzykiem finansowym.
Ryzyko to 0znacza, ze przyszie $wiadczenie emerytalne majace pochodzi¢ z tych funduszy jest
praktycznie nieprzewidywalne. Nie da sig nawet ogdlnie oszacowac negatywnych skutkow
wystepowania inflacji i kryzysow finansowych w tak dfugim okresie jak 50 lat. Tyle bowiem,
a nawet wigcej, moze wynosi¢ okres dysponowania przez OFE powierzonymi im pienigdzmi ze
sktadek emerytalnych. Dodatkowym Zzrddiem zagrozenia dla przysztych emerytur s optaty
pobierane przez towarzystwa emerytalne w diugim okresie. Moga one pochtona¢ znaczng czes$¢
skiadek przekazanych do funduszy.

3 Cato Institute jest co dwa lata organizatorem konkursu o Nagrode Miltona Friedmana za pro-
mowanie wolnosci (wysoko$¢ nagrody wynosi 250 tys. dol.). W 2014 r. laureatem tej nagrody
zostat prof. Leszek Balcerowicz, za osiggnigcia w promowaniu swobdd obywatelskich. Nagroda
zostanie wreczona 21 maja podczas gali w Nowym Jorku. — informuje ,Rzeczpospolita”,
18.04.2014.

4 Innym aspektem funkcjonowania OFE w Polsce jest fakt, ze stworzono bardzo dobre warunki
dla ich ekonomii, biorgc pod uwage optaty i prowizje. Warunki te podsumowat byty premier Jan
K. Bielecki. Stwierdzit on, ze: ,Dla podatnikéw to system niezwykle drogi, ale dla prywatnych
funduszy emerytalnych lukratywne perpetuum mobile. Zwrot z zainwestowanego kapitatu dla
wiascicieli PTE to $rednio okoto 20%, przy czym najwigksze PTE osiggaja rentownos$¢ powyzej
40%. W proporciji do sktadek emerytow, ktérymi zarzadzaja, ich wkiad kapitatowy byt minimal-
ny. Wigkszo$¢ do dziatania potrzebowata niewielkiego biura, kilku analitykéw oraz oprogramo-
wania, ktére ich instytucje finansowe i tak juz miaty. W tym czasie Polska, finansujac transfery
do OFE, zwigkszyta relacje diugu do PKB o prawie 18 punktéw procentowych”. — https://forsal.
pl/artykuly/737043,bielecki-ofe-chca-sie-uwlaszczyc-na-skladkach-emerytalnych.html
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