Rozmowa z organizatorem SzTF dr. hab. inz. Aleksandrem Poreda, prof. UR w Krakowie

— Szkota Technologii Fermentacji organizowana jest od roku 1996, poczatkowo co
roku przez kilka polskich uczelni ksztatcacych w zakresie technologii zywnosci
i fermentacii, a od kilku lat w odstepach dwuletnich przez zespdt krakowskiego
o$rodka akademickiego. W sektorze piwowarskim da sie odczu¢ zapotrzebowanie
na tego typu konferencje naukowo-szkoleniowe. Ze strony piwowardw, dostawcow,
naukowcow odczuwamy silng che¢ systematycznego spotykania sie na Szkole
Technologii Fermentacji, co nas jako organizatorow bardzo cieszy.

— Gtownym celem Szkoty Technologii Fermentacii jest wymiana mysli o nowosciach,
technologiach, surowcach i umozliwienie podnoszenia kwalifikacji pracownikom
browaréw. Przedstawiciele wielu osrodkow naukowych krajowych i zagranicznych,
a takze dostawcow przekazujg piwowarom najnowsze osiggniecia naukowe i roz-
wigzania technologiczne. W tym roku nasz program jest bardzo interesujacy.
Piwowarom chcemy zaprezentowac innowacyjne rozwigzania, nowe surowce czy
zgtebienie tematyki produkcji piw nisko- i bezalkoholowych.

— Tak, znaczna wigkszo$¢ prelegentow to wyktadowcy spoza granic Polski. Od lat
zapraszam na konferencje osoby, ktore na miedzynarodowych konferencjach, takich
jak Europejski Kongres Browarniczy czy Trends in Brewing prezentujg swoje wyni-
ki badan czy rozwigzania dla browarnictwa. Naszym celem jest szybki transfer
wiedzy z krajow zachodnich do naszego sektora browarniczego. Warto jednak
podkreslic, ze aby skorzysta¢ z tego co majg do przedstawienia nie jest wymaga-
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na znajomosc¢ jezykdw obcych - dzigki doskonatym ttumaczom symultanicznym,
kazdy uczestnik na biezaco ma dostep do ttumaczenia wykfadow, moze tez zadawac
pytania i bra¢ udziat w dyskusji.

— Trudno wskaza¢ najciekawsze prelekcje, poniewaz praktycznie kazdy temat wy-
daje sig bardzo na czasie. Na pewno na uwage zastuguje wyktad wprowadzajacy
na temat kontroli zacierania w celu wytwarzania piw niskoalkoholowych, prowa-
dzony przez dr. Gerta De Roucka z KU Leuven w Belgii, czy prelekcja dr. Sama
Crauwelsa z tej samej uczelni, na temat produkciji utrzymania higieny w beczkach
uzywanych do lezakowania piwa. W celu zapoznania si¢ z petnym programem,
obejmujacym ponad 20 prelekcji, zapraszam na strong www.sztf.edu.pl. Jako
wazny punkt programu chciatbym tez wspomnie¢ praktyczny warsztat sensoryczny
z oceny organoleptycznej chmielu, prowadzony przez przedstawiciela firmy
FlavorActiV dr. Borisa Gadzova, czy warsztat surowcowy firmy Marjot, dotyczacy
stodow, roznych mikroorganizmow czy materiatow pomocniczych. Mamy tez blok
pos$wiecony sprawom chmielu czy prelekcje dotyczace roznych rozwigzan zwiaza-
nych ze zrownowazong produkcja.

— Poza niewatpliwie wyjatkowo wysokim poziomem merytorycznym nie mozna
zapomnie¢ 0 wspaniafej atmosferze, mozliwosci nawigzania kontaktow, ale takze
podtrzymania starych znajomosci. W tym roku zapewniamy degustacje rozmaitych
piw dostarczonych przez partneréw SzTF, browary wspotpracujace z Krakowska
Szkotfg Browarnicza, w przepieknej scenerii Hotelu Kocierz. Dla statych bywalcow
—to impreza, ktdrej nie mozna opuscic, dla 0sob, ktdre jeszcze nie miaty okazji bra¢
udziatu, doskonaty moment do rozpoczecia swojej przygody z SzTF.

Rozmawiata Maria J. Przegalirska
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Brewing ideas since 1996
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