SOKOWNICTWO

Seminarium dla specjalistéw | technologow

przemystu sokowniczego

PGD Sp. z 0.0. — dystrybutor enzyméw AB Enzymes GmbH
w Polsce — wraz z firmami: AB Enzymes GmbH, Bucher Unipektin,
Kersia Group, OptiFlow, VEGA Polska, PCI Membranes, Symbiona,
AKE — HOBRA - Skolnik, J. S. Hamilton Poland, BEST - Systemy
Grzewcze, Appco oraz Pro-Environment zaprosili Redakcje
naszego czasopisma do uczestnictwa w Seminarium dla
specjalistow i technologédw przemystu sokowniczego.
Wydarzenie odbyto sie w dniach 08-10.05.2024 w hotelu Lake
Hill Mazury Resort & SPA w Ostrodzie.

Seminaria organizowane przez firmg PGD Sp. z 0.0. (dawniej Merkur
09) od lat cieszg sie duzym zainteresowaniem branzy owocowo-wa-
rzywnej. Nie inaczej bylo i w tym roku. Do Ostrédy przyjechato ok.
150 os6b - specjalistow branzy sokowniczej, producentdw i przetwor-
cow, kadra zarzgdzajaca, a takze przedstawiciele dystrybuciji i handlu.
Program Seminarium byt bardzo bogaty i prezentowat wysoki poziom
merytoryczny. Tematyka wystgpier koncentrowata sie na zagadnie-
niach waznych dla branzy, takich jak najnowsze trendy i innowacje
rynkowe, kontrola jako$ci, znakowanie produktow oraz zmniejszenie
Sladu weglowego. Organizatorzy poza mitg jak zawsze atmosferg
zapewnili tez ciekawe atrakcje w czgsci pozawyktadowe;.

Jubileusz firmy AB Enzymes GmbH

Pierwszego dnia miafa miejsce wyjgtkowa uroczystos¢. Firma AB
Enzymes GmbH jako jeden z najwigkszych na $wiecie producentow
enzyméw obchodzi w tym roku 90-lecie istnienia swojej marki
ROHAPECT. Z tej okazji przedstawiciele Zarzadu firmy PGD Sp. z 0.0.
(dystrybutora produktéw AB Enzymes GmbH w Polsce) Prezes
Krystyna Bros oraz Rafat Gorczyca wygtosili krétkie przemowie-
nie. Glos zabrali rowniez
przedstawiciele firmy AB
Enzymes GmbH, ktorzy
podziekowali organiza-
torom Seminarium oraz
zebranym gosciom za
wspotprace oraz zaufa-
nie jakim darzg ich pro-
dukty i za tak liczne przy-
bycie. Nastepnie zaprosili wszystkich do degustacji jubileuszowego
tortu. Nie obyto sie bez pamigtkowych zdjec i spotkah, poniewaz
niecodziennie obchodzone sg takie okragte jubileusze. Dalsza czg$¢
wieczoru uptyneta na integracji branzy — dtugich rozmowach i zaba-
wie przy muzyce w czesci klubowej hotelu.

Wyktady

Nastepnego dnia rozpoczeta sie czesS¢ merytoryczna. W imieniu
organizatoréw uczestnikdw Seminarium serdecznie powitat Rafaf
Gorczyca z firmy PGD Sp. z o.0.

Serie 13 wyktadéw rozpoczgt Dominik Wozniak ze
Stowarzyszenia WAPA (World Apple and Pear Association) pre-

lekcja pt. ,Produkcja jabtek w Polsce i na $wiecie — biezaca sytuacja
i mozliwe scenariusze na kolejne 10 lat”. Tytut dobrze oddawat tres¢
wystgpienia. Przedstawiciel Stowarzyszenia wspomniatl o wyzwa-
niach, z ktérymi w najblizszej przysztosci bedzie musiata zmierzyé
sig branza owocowa /jabtkowa, a nalezg do nich m.in.: zmiany kli-
matu, wptywajgce na uprawy; wzrost kosztow (pracy, urzgdzen),
geopolityczna niestabilnos¢ (wojna w Ukrainie), inflacja i mniejsza
zasobnos¢ portfela konsumentow. Konsumpcja jabtek w krajach Unii
Europejskiej wg danych z Eurostat spada i potrzebne sg inicjatywy
promujgce spozycie tego owocu.

Drugim punktem programu byt wykiad pt. ,,0d pektyny do perfek-
¢ji — 90 lat magii uwalniania sokéw z owocow”. AB Enzymes GmbH,
reprezentowana przez Klaudije Milos, Dyrektora ds. Enzyméw
Spozywczych oraz Andrzeja Dadasa, Menadzera Sprzedazy
Enzymdw Spozywczych w Regionie EMEA, zaprezentowata bogatg
historie i 90-letnig spuscizne pionierskich prac nad rozwojem enzy-
mow do przetworstwa owocow. W prezentacji podkreslono kluczowg
role nowoczesnej bio-
technologii w tworzeniu
nowych enzymow, ktére
sg bardziej wydajne,
precyzyjne i bezpiecz-
ne, zapewniajac zopty-
malizowane korzysci
w zakresie kosztéw
i wydajnosci dla prze-
mystu. W szczegdlnosci
potozono nacisk na efektywnos$¢ kosztowg i doskonatg wydajnosé
nowoczesnego preparatu amylazy, ROHALASE AFL, w produkgji
soku jabtkowego. Ponadto przeanalizowano udane wprowadzenie
na rynek i wyniki w pierwszym sezonie dwoch nowych produktow:
ROHAPECT DA Plus do obrébki soku jabtkowego i ROHAPECT LPHT
do produkcji sokéw z owocow jagodowych.

Nastepnie Michat Powroznik z Bucher Unipektin przedstawit
temat ,,Od pomystu do realizacji: rozwigzania Bucher Unipektin”.
Byto to kompleksowe przedstawienie oferty firmy, ktdra jest znanym
w branzy dostawca zaréwno pojedynczych urzagdzen, jak i komplet-
nych linii do separacji na faze mokrg i sucha, separaciji cieczy, filtra-
cji, obrobki sokéw i produkcji koncentratow. Technologie te wyko-
rzystywane sg gtéwnie w procesie produkcji sokow owocowych
i przecierdw, a takze do warzenia piwa. Prelegent przedstawit po-
krotce najwazniejsze urzgdzenia i produkty firmy skierowane do
klientow z branzy przetworstwa owocowo-warzywnego, m.in. stacje
wyparne do produkcji koncentratu, systemy filtracji membranowej,
a takze propozycje firmy do magazynowania sokéw i koncentratow
NFC. Warto przypomnie¢, ze w grudniu 2022 r. Bucher Unipektin
przejefa firme B&P Engineering Sp. z 0.0. i dzigki tej fuzji moze za-
oferowac w petni kompletne rozwigzania w zakresie produkcji soku
i koncentratu owocowego.
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Mateusz Zurawski z VEGA Polska przedstawit , Technologie
pomiarowe VEGA dla wymagajacych aplikacji procesowych w bran-
zy sokowniczej”. Firma opracowuije i produkuje urzadzenia do po-
miaru poziomu napetnienia, poziomu granicznego i cisnienia, a tak-
Ze urzadzenia i oprogramowanie do integraciji z systemami sterowa-
nia procesami. Mateusz Zurawski omowit doktadnie najnowsze
urzadzenie — radar z |0 Link VEGAPULS 42, ktory moze by¢ stoso-
wany do matych zbiornikéw czyszczonych CIP/SIP lub zbiornikow
procesowych CIP oraz zbiornikéw wody goracej.

»otandardy jakosci w PCl Membranes” byly tematem wystgpienia
Jacka Skorupki, kierownika zespotu jakosci w PCl Membranes,
firmie oferujgcej rozwigzania procesowe dla szerokiej gamy zasto-
sowan filtracyjnych z wykorzystaniem technologii mikrofiltracji, ultra-
filtracji, nanofiltracji i odwrdconej osmozy. Prelegent przedstawit
w skrocie membrany stosowane do produkcji sokow, a nastgpnie
omowit szczegdtowo ich budowe — moduty i kory A17 oraz A19.
Nastepnie przedstawit ich zalety, jak np. niskie koszty oraz mozliwo$¢
szybkiej wymiany kora. Wyroby firmy majg certyfikaty ISO, certyfikat
koszernosci, a takze sg dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. PCI
Membranes przeprowadza tez testy jakosciowe podczas produkcji
oraz po produkcji.

Jakub Stobiecki z OptiFlow wygfosit najbardziej techniczny
wykfad. Tematem wystgpienia byty ,,Zawory typu mixproof, kompo-
nenty majace wptyw na bezpieczenstwo produktu i produkcji”.
OptiFlow wspiera firmy w budowaniu linii technologicznych, dostar-
czajac wiedze, urzadzenia i serwis. Prelegent zwrdcit uwage na fakt,
ze zawory typu mixproof sg nowoscig w branzy owocowo-warzywne;.
W dalszej czgsci wystapienia Jakub Stobiecki omowif rodzaje, kon-
strukcje i zastosowanie réznych zaworéw procesowych, ze szcze-
golnym uwzglednieniem zawordw typu mixproof. To zawor zbudo-
wany ze stali nierdzewnej, zapewniajgcy maksymalne bezpieczenstwo
przy prowadzeniu dwoch procesow jednoczesnie. Specjalna kon-
strukcja komory miedzy grzybkami pozwala na bezwyciekowe prze-
taczanie zaworu i utrzymanie najwyzszej higieny. Firma proponuje
rowniez ciekawe rozwigzania w zakresie bezpytowego rozpuszczania
proszkow — stuzg temu m.in. urzadzenia takie jak: LabMaster, Liquid
Master, Inject Master oraz Ultra Mix-Master. Na filmikach pokazano
prace niektorych z ww. urzadzen.

Kolejny wykiad ,DEPEX AMF i DETZYM POWDER na problemy
z ultrafiltracjg” zdominowata tematyka utrzymania higieny i srodkow
do mycia. Maciej Szczepanik z Kersia Group opowiedziat o roz-
wigzaniach firmy na tym polu.
Na poczatku wyjasnit proces
powstawania zabrudzenh
w przemysle spozywczym,
a takze rozpuszczalnosci za-
nieczyszczeh. Z wyktadu
mozna byto réwniez dowie-
dzie¢ sig jak przebiega mycie
uktadéw filtracji membrano-
wej. W dalszej czesci prele-
gent zaprezentowat rozwigzanie firmy do mycia UF, czyli srodek
DEPEX AMF, jego zalety i parametry. Potem skupit sie na nowym
$rodku enzymatycznym DETZYM POWDER, ktéry zapewnia gtebokie
czyszczenie i pefne bezpieczenstwo materiatéw. To silny detergent
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enzymatyczny, do mycia w obiegu CIP lub metoda zalewowa. Co
jest wazne, specjalna formufa zapewnia hydrolize odpaddw orga-
nicznych czesto spotykanych w przemysle, takich jak skrobia, celu-
loza czy biatka.

Po przerwie kawowej tematyka zagadnieh zupetnie sie¢ zmienita.
Agnieszka Wozniak z J. S. Hamilton Polska wygtosita wyktad
~Hasta marketingowe w znakowaniu zywnosci — ,zawiera...”, ,zro-
dfo...”, ,bez...”, ;naturalny”, ,odpowiedni dla wegan”, ,,Produkt pol-
ski”, ktory (zdaniem prelegentki) skierowany byt bardziej dla dziatow
jakosci. Informacje na temat zywnosci moga wprowadza¢ konsu-
menta w btad, dlatego tak wazne jest zamieszczenie na produkcie
odpowiedniej informacji. Autorka przeanalizowata wymienione wyzej
hasta pojawiajgce sie na produktach, wskazujgc na ich mozliwe réz-
ne interpretacje. Zwrdcita uwage na fakt, ze konsumenci ciggle majg
problem z rozréznieniem sformutowan ,bez dodatku cukréw” i ,nie
zawiera Cukrow”.

~Zmniejszenie sladu weglowego dzieki nowym technologiom” to
temat wystgpienia Mariusza Koba, wiasciciela BEST-Systemy
Grzewcze. Firma ta dostarcza bezpiecznych i nowoczesnych tech-
nologii oraz rozwigzan dla réznych gafezi przemystu i infrastruktury
gospodarczej, a takze wspotpracuje z podmiotami naukowymi w pro-
jektach badawczo-rozwojowych. Firma od 2010 . jest dystrybutorem
LNG (skroplonego gazu ziemnego) w Polsce i oferuje ustugi w za-
kresie inzynierii LNG, w tym przygotowanie i realizacje catej inwesty-
cji. Prelegent podkreslit, ze koszty emisji CO, bedg stanowity coraz
wigkszy koszt kazdej produkcji, warto wigc juz teraz zainwestowac
w przyszios$¢, np. montujac wiasng stacje regazyfikacji LNG. W ten
sposob nowe technologie mogg pomoc w zmniejszeniu Sladu we-
glowego.

Nastepnie Justyna Dziewota-Jabtonska z firmy SYMBIONA
przedstawita ciekawy temat , Technologia i eksploatacja — wyzwania
dla oczyszczalni $ciekow w zaktadach sokowniczych”. Firma ta jest
dostawcg innowacyjnych technologii oczyszczania $ciekow, tech-
nologii recyklingu wody i fermentacji odpaddéw organicznych (do
biogazu i bioenergii). Autorska technologia pozwala odzyskac nawet
do 98% wody ze $ciekow przemystowych i jest to woda bardzo
dobrej jakosci. Prelegentka przyblizyta najwazniejsze technologie,
ktére wykorzystuje SYMBIONA, a nastgpnie omowita przyktadowe
realizacje oczyszczalni dla klientdéw z réznych branz, m.in. mleczar-
skiej. Pod koniec Tomasz Michalak, technolog z dziatu jakosci
firmy, zrobit mafe podsumowanie korzysci ptyngcych dla zaktadu
produkcyjnego z zainstalowania wtasnej oczyszczalni. Plusem jest
np. produkcja biogazu, ktéry stanowitby dodatkowg energie dla
zaktadu, ale koniecznie nalezy zadbac o zatrudnienie wykwalifiko-
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wanego personelu i sprawdzanie parametrow na realnych strumie-
niach $ciekow.

~Materialy filtracyjne i urzgdzenia” to prezentacja oferty firmy AKE
- HOBRA - Skolnik, 0 ktérej opowiedziat Jifi Prokop. Ttumaczenia
wykfadu podijat sie dr inz. Barttomiej KoZniewski. Przedstawiono pty-
ty filtracyjne HOBRAFILT,
HOBRACOLT 600 VS oraz
ich parametry. W drugiej
czesci prelegent przedstawit
réwniez wyniki badan nad
skutecznoscig ww. filtrow
w usuwaniu bakterii
Alicyclobacillus acidoter-
restris, powodujacych psu-
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cie si¢ wyrobow owocowych, a zwtaszcza
sokow. Okazato sie, ze plyty filtracyjne
AKE byty bardzo skuteczne.

Jako przedostatni wystgpit dr inz.
Barttomiej Kozniewski z firmy Pro-
Environment, ktory zaprezentowat temat
,Od mikroskali do makroprocesu — czyli
jak modelowac zatgzenia sokéw”. W krot-
kim, ale tresciwym wystgpieniu ujat wigk-
szo$¢ probleméw, ktére napotyka sie
w momencie proby wplywania na zateze-
nie sokow, takie jak np. utlenianie czy reakcje Maillarda, karmelizacja.
Rozwigzaniem jest dobér odpowiedniego sprzetu laboratoryjnego,
w zaleznosci od zapotrzebowania na konkretne analizy. Firma Pro
Environment jest dystrybutorem urzadzer Perkin Elmer, amerykan-
skiej korporacji specjalizujgcej sie w produkcji aparatury analitycznej,
ktéra umozliwia osigganie rzetelnych wynikow badan.

Seminarium zakonczyt Tomasz Tarik Kayed z firmy APPCO,
ktéry w wykiadzie , Aktualna sytuacja na krajowym oraz $wiatowym
rynku koncentratu” odpowiedziat na nurtujgce branze pytania, m.in.
dot. sprzedazy koncentratu na rynek amerykanski, produkcji
w Ukrainie, Mofdawii i Turcji. Prelegent podkreslit, ze w 2023 r. ceny
koncentratu jabtkowego byty najwyzsze w historii, a na koniec przed-
stawit prognozy rynkowe dot. biezgcego roku.

Tekst i fot.: Anna Wilczyriska
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