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W dniach 26-30 maja, w miejscowosci Lille, w pétnocnej Francji odbyto sie 6. Brewers Forum potaczone z 39. Kongresem EBC
(European Brewery Convention). Organizatorzy — The Brewers of Europe — nie przypadkiem wybrali te lokalizacje na organizacje
jednego z najwazniejszych spotkan piwowarow, dostawcow, dystrybutordw, mitosnikdw piwa, w skali Europy i Swiata.

Lille ma silne tradycje piwowarskie, ktére siegajg kilka wiekow
wstecz. Dzi$ dawna stolica zagfebia weglowego jest zagtebiem sztuki,
turystyki i gastronomii. Gwarne piwiarnie i kafejki zapraszajg na dania
kuchni flamandzkiej, a biesiady, jak to we Francji, trwajg godzinami,
czemu sprzyjajg znakomite, lokalne trunki. Miasto zwigzane jest rowniez
z genialnym chemikiem i mikrobiologiem, Louisem Pasteurem (1822-95),
ktory byt najpierw dziekanem wydziatu przyrodniczego na tutejszym
uniwersytecie, a nastepnie zatozyt w Lille Instytut Naukowy. To tutaj
prowadzit badania nad fermentacjg alkoholu, w wyniku ktorych dowiédt,
ze odpowiadajg za nig zywe organizmy.

W kolebce pasteryzaciji, ktéra odgrywa kluczowe znaczenie w prze-
chowywaniu piwa, spotkato sie 900 entuzjastow chmielowego trunku,
aby w ciggu czterech dni wzig¢ udziat w debatach, wystgpieniach ple-
narnych, wizytach technicznych i blisko czterdziestu sesjach po$wig-
conych temu, jak sprawi¢, by piwowarstwo byfo jeszcze bardziej zrow-
nowazone, innowacyjne, odpowiedzialne i zréznicowane.

W czasie wystgpienia otwierajacego obrady, Prezes The Brewers
of Europe, Lasse Aho przypomniat o roli piwowarstwa w zblizaniu ludzi
do siebie: ,, Wszyscy wiemy, ze piwo to wspanialy napdj, wystepujg-
cy w niezliczonych smakach. To takze napdj, ktory zbliza nas do
siebie, przy wielu okazjach. Piwo fgczy spofecznosci, wzmacnia
wiezi, wzbogaca nasze zycie. Warzymy je w sposob coraz bardziej
zrownowazony, wnoszac istotny wkfad w europejskg gospodarke”.

Witorowafa mu Julia Leferman, kidra z dniem 1 sierpnia br. obej-
mie funkcje Sekretarza Generalnego The Brewers of Europe: ,Nie ma
napoju bardziej kojarzgcego sie z Europg niz piwo. Mamy za sobg
tysigce lat historii, tradycji, piwnych eksperymentdw i odkryc. Piwo
jest zakorzenione w spofecznosciach na catym kontynencie.
Browarnicy mogg poszczycic sie cigglym wprowadzaniem innowa-
cji, napedzaniem gospodarek lokalnych, wspieraniem zréwnowa-
zonego rozwoju i zblizaniem ludzi do siebie. Nastepne piec lat
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bedzie decydujgce dla Europy. W przeddzien wyboréw do instytu-
cji unijnych jestesmy gotowi do jeszcze intensywniejszej wspdfpra-
cy z naszymi partnerami i decydentami. Piwo to wfasciwy wybdr
dla Europy — dla jej gospodarki, dla spotecznosci lokalnych, dla
zrownowazonego rozwoju Srodowiska i odpowiedzialnej konsump-
cji” — stwierdzita.

Obradom Brewers Forum w Lille towarzyszyt 39. Kongres EBC.
Europejska Konwencja Browarnicza, ktéra od 2007 r. jest czescig The
Brewers of Europe, pomaga w opracowywaniu nowoczesnych procedur
kontroli jakosci w laboratoriach piwowarskich, stodowniczych i chmie-
larskich na catym Swiecie, a takze koordynuje wspotprace osrodkow
akademickich z przemystem piwowarskim, posredniczac w kontaktach
migdzy browarami i naukowcami zainteresowanymi warzeniem piwa
oraz technologiami fermentacji. Sesje Kongresu EBC w Lille 2024 doty-
czyly szerokiego zakresu tematdw, poczgwszy od zréwnowazonego
rozwoju $rodowiska i upraw chmielu, kontroli fermentaciji i produkgii
brzeczki, az po nauki sensoryczne i dywersyfikacjge smakow w piwach
bezalkoholowych i niskoalkoholowych.

Na tegorocznym Kongresie EBC nie zabrakto polskich akcentow:
W czasie sesji poswieconej innym niz piwo napojom fermentowanym,
Maciej Ditrych z Politechniki t-6dzkiej przedstawit sensoryczne i anty-
oksydacyjne wiasciwosci kombuczy z dodatkiem chmielu, a Mateusz
Jackowski, reprezentujacy Politechnike Wroctawska, oméwit wyniki
badar nad wykorzystaniem produktéw ubocznych powstatych w winiar-
stwie do warzenia piwa.

Po wiecej informaciji na temat 2024 Brewers Forum i kongresu EBC
zapraszamy na strone: https://lille2024.beer/



