Nowa linia rozlewnicza dla Browaru Tarnobrzeg

Firma STM GROUP prezentuje nowg linie rozlewniczg o wydajnosci 4200 butelek na godzine zrealizowang dla Browaru
Tarnobrzeg. Wszystko zaczeto sie w 2017 ., kiedy to trzej mtodzi przedsigbiorcy: Michat Wojcik, Rafat Ruszkiewicz i Kamil Burdzy, dzieki
ogromnej dawce pasji, marzen i determinacji wspolnie otworzyli browar rzemiesiniczy.

Browar Tarnobrzeg to pierwszy w Polsce zaktad nowofalowy
odbudowany w pomieszczeniach starego browaru tarnobrzeskiego
funkcjonujacego przez 120 lat, az do zamkniecia w 1979 roku. Pasja,
talent i zaangazowanie zatozycieli przyczynito sie do reaktywaciji
produkcji piwa w nowej, odswiezonej formie w mysl filozofii warzenia
piwa naturalnymi metodami z najlepszych sktadnikéw. Mury starego
browaru przez lata doswiadczyty wielu modyfikaciji i zmian koncepcji
ich uzytkowania. Obecnie frontowg czes$¢ budynku zajmuje
Restauracja i Hotel Stary Browar, natomiast produkcja piwa Browaru
Tarnobrzeg ulokowana zostata od strony Wisty, w pomieszczeniach
znajdujgcych w podziemnej czesci kompleksu.

Pierwszymi piwami, ktdre trafity do zbiornikow fermentacyjnych byty
STARTAP (Polish Pale Ale), AWATAR (American IPA) i SANTAROSA
(Pszeniczne z Ptatkami Rozy). Do dzis AWATAR i SANTAROSA wraz
z TARNOBRZESKIM JASNYM PEENYM to najczgsciej wybierane przez
klientdw piwa browaru. Aktualnie piwa Browaru Tarnobrzeg do-
stepne sg w ponad 30 lokalizacjach na terenie Polski.

W latach 2022-2023 Browar przeszedt gruntowng modernizacje
technologiczna, dzieki ktdrej znacznie zwigkszyty sig moce produkcyj-
ne. Obecnie wynoszg ok 20 000 hektolitrow rocznie. W ramach
modernizacji w browarze zainstalowane zostaly m.in. nowa automa-
tyczna warzelnia o wybiciu 30 hl, 32 zbiorniki fermentacyjne o tgcznej
pojemnosci 1260 hl, wiréwka do piwa, odtleniacz do wody, dealkoho-
lizator prozniowy oraz linia rozlewnicza o wydajnosci do 4200 butelek
na godzineg.

Piwa Browaru Tarnobrzeg konfekcjonowane sg na linii STM
GROUP, ktdra skiada sig z triblocku 16/16/4 ISO EPV BEER, p6t-
automatycznego depaletyzatora, etykieciarki samoprzylepnej
UNO ADE PRO, drukarki danych, transporteréw oraz stotu od-
bierajgcego gotowy produkt. Catos¢ pozwala na produkcje najwyz-
szej jakosci piw w wolumenie 20 000 hektolitrow rocznie i uplasuje
tarnobrzeski browar w czotéwce polskich browaréw rzemiesiniczych
pod wzgledem nowoczesnej technologii oraz mozliwosci produkeyjnych.
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Wspdtpraca z browarami to zdecydowanie wazny element dziatal-
nosci naszej firmy. Pasjonujemy sig piwem i wiemy jak je rozlewac.
Dlatego w ciagu ostatnich kilku lat mozemy sig pochwali¢ 22 udany-
mi realizacjami w branzy piwnej. Dobrym przykiadem maszyny
dedykowanej browarom jest STM Arrow Can EPV 14/2 o wydaj-
nosci nominalnej 6000 puszek na godzine o pojemnosci
500 ml. Maszyna wyposazona jest w 14 mechanicznych nalewakow
izobarycznych, ktdrych otwieranie i zamykanie obstugiwane jest przez
system sitownikéw pneumatycznych sterowanych elektronicz-
nie. Operator moze zarzgdzac takimi parametrami jak czas i czestotli-
woSC odpowietrzenia po nalewie, dtugos¢ przedmuchu puszki, czy
moment otwarcia i zamknigcia nalewaka — daje to duzg przewage
podczas rozlewu napoi gazowanych oraz produktow wrazliwych na
oksydacje np. piwa. Nalewarka wyposazona jest takze w miernik roz-
puszczonego tlenu w produkcie, zespét zaworéw modulacyj-
nych dwutlenku wegla, zawor proporcjonalny napoju, czujniki
cisnienia i temperatury, czy tez jedng z najlepszych dostepnych na
rynku pomp produktu.

Jestesmy cztonkiem EHEDG (European Hygienic Engineering
& Designe Group), co obliguje nas do stosowania najsurowszych
Swiatowych wytycznych i regut podczas projektowania maszyn rozlew-
niczych. Z drugiej strony diugoletnia pasja do piwa nauczyta nas co
robi¢, aby nasze maszyny podczas rozlewu tego produktu miaty rekor-
dowo niski przyrost tlenu wptywajacy na TPO (Total Packed Oxygen),
aten wlasnie parametr determinuje zachowanie waloréw sensorycznych
na diugiej osi czasu przydatnosci gwarantowanej do spozycia.
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