Pietnasta edycja dodatku
specjalnego (od 2010 r.)



Drodzy Czytelnicy,

Oddajemy do Waszych rak juz 15. edycje naszego corocznego dodatku ,,Piwa
Regionalne”, w ktorym znajdziecie jak zawsze artykuly cenionych ekspertow piwa
i piwnej kultury, opisujgcych obecny stan tego scktora, jego bolgczki, wyzwania

i ciekawe inicjatywy. Prezentujemy oferte matych i srednich browarow, piw
warzonych z wielkq pieczolowitosciq i z poszanowaniem tradycji, ale takze wycho-
dzqcych naprzeciw poszukiwaniom nowych doznari piwnych koneserow. Cieszy
fakt, ze w Polsce, mimo spadkowej tendencji konsumpcji piwa od kilku lat, sektor
piw regionalnych i kraftowych radzi sobie i ma wiernych fanow. Przedstawiamy
takze propozycje firm wspotpracujqcych z browarami tego sektora — dostawcow
surowcow i materialow oraz rozwiqzan, ktdre przyczyniajq si¢ do usprawnienia
Sfunkcjonowania browarow.
Zyczg zatem milej lektury przy kufelku ulubionego piwal
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Autor za publikacje artykuiu w czasopismie naukowym ,Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny”
otrzymuje 20 pkt., zgodnie z Komunikatem Ministra Edukacji i Nauki z dn. 17 lipca 2023 r. w sprawie
wykazu czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji miedzynarodowych.

Ta publikacja jest kierowana do profesjonalistow z branzy piwowarskiej, nie do powszechnego uzytku,
i zawiera informacje handlowe dotyczqce oferty browarow regionalnych.
Do wszystkich tych ofert odnoszq sig ponizsze ostrzezenia:
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Prwowarska JENGA,

czyli ile jeszcze
TO WSZYSTKO
wytrzymaz

kilku ostatnich tekstach publikowanych na
tamach ,Piw Regionalnych”, czy ,Przemystu
Fermentacyjnego i Owocowo-Warzywnego”
snulem pesymistyczne wizje dotyczace przy-
sztosci polskiego piwowarstwa. Co wigcej — pomimo tego, ze
nie uwazam si¢ za urodzonego pesymiste — uczulalem ,wspot-
braci w piwowarstwie” na to, ze prawdziwym zagrozeniem
nie s3 dla nas kryzysy zewngtrzne, a postawa branzy. Kryzy-
sy zewnetrzne bowiem sa przejsciowe, a browarnictwo jako
przemyst nowoczesny umie sobie z nimi radzi¢ opierajac si¢ na
elastycznosci i poziomie zaawansowania technologicznego. Jed-
nak na decyzje podejmowane wewng¢trznie, w imi¢ wlasnych
partykularnych intereséw bez pojmowania branzy jako catosci
§ciagaja problemy i to na wlasne zyczenie...

Dtlugo zastanawialem si¢ nad tym, do czego aktualng
sytuacje w branzy poréwnac i przyznam, ze przez dlugi czas
nie bytem w stanie nic wymysli¢. Poniewaz w ubiegtym roku
wspominalem o gromadzacych si¢ nad piwem ,czarnych
chmurach” naturalnym obrazem wydawala si¢ ,rozp¢tujaca sie
burza”, czy ,oberwanie chmury”. Jednak zar6wno powodziowa
tragedia, ktéra dotknela potudniowo-zachodnia Polske, jak tez
fakt braku ludzkiej sprawczosci w tych obrazach skutecznie
mnie od tego odwiodly.

Moim zdaniem obecng sytuacje branzy piwowarskiej w Polsce
oddaje... JENGA! Tak Jenga - gra logiczno-sprawnosciowa, kt6rg
zna pewnie kazdy rodzic dziecka urodzonego w XXI wieku.

Ot6z Jenga zaczyna si¢ od postawienia solidnej, stabilne;
wiezy skladajacej si¢ z niewielkich, ale przylegajacych do siebie
klockéw, gdzie kazdy ma swoje miejsce i mimo braku spraw-
czodci jako jednostka stanowi o stabilnosci konstrukgji jako
calosci. Nastepnie zadaniem kazdego z graczy jest wyciaganie
kolejnych klockéw (z r6znych pieter i pozycji). Jednak gra nie
ogranicza si¢ jedynie do wyciagania klockéw w celu uzyskania
mozliwie najwiekszej liczba punktow. Prawdziwym celem gry
jest to, aby klockéw wyciagnac jak najwigcej, ale w taki sposob,
zeby interwencja kolejnego z graczy spowodowala zalamanie
sie wiezy. Dopiero rozsypanie si¢ coraz slabszej konstrukgji
spowodowane przez innego gracza powoduje, Ze pozostali gra-
cze s3 w stanie oszacowac liczbg zgromadzonych przez siebie,
wyciagnietych uprzednio klockéw...

To wlasnie — wypisz, wymaluj — obraz polskiego piwowar-
stwa ostatnich lat. Obraz tym bardziej trafny, Ze i w Jendze
i w browarnictwie liczenie punktow i oglaszanie zwyciezcow
planowane jest na moment, gdy pierwotna, stabilna konstrulk-
cja legnie w gruzach!

4

Pawef Btazewicz

Ostatnie lata w polskiej branzy piwnej przypominaja
rozgrywke w Jenge. Zamiast na wzor lat ubieglych wspélnie
budowac stabilng wiezyczke polskiego piwa zaczela sie gra
polegajaca na probie czerpania profitéw kosztem pozostatych
graczy... i c6z, ze z widniejacym na horyzoncie powaznym
uszkodzeniem tego, co bylo budowane przez ostatnie 30 lat.

Spadki konsumpcji, a co za tym idzie produkcji piwa,
mialy caly szereg przyczyn. Winna byla i sytuacja pandemicz-
no-wojenna, i kryzys energetyczny, i zaostrzenia legislacji na
r6znych polach. Nie bez znaczenia pozostaje tez demografia,
ktoéra w naszej czesci $wiata jest niekorzystna, przybywajacy
nowi ,,Europejczycy” stronig od uzywek, a nowoczesna wiadza
postanowila zwalcza¢ symbole dawnego fadu.

Jednak grzechem kardynalnym branzy jest mieszanie kijem
w coraz plytszej wodzie, a wlasciwie piwie, czyli dziatania,
ktérym przys§wieca maksyma ,,po nas to chocby potop”... Za-
tem kazdego niemal dnia obserwujemy; jak z piwno-jengowego
stosiku wyciagane sg kolejne klocki i to nie tyle dla korzysci,

a po to, aby utrudni¢ ruchy kolejnym graczom. Niestety — bez
najmniejszej refleksji, ze wystawiamy na szwank, to co bylo sily
branzy, czyli synergie, réznorodnos¢ i uzupetnianie sie nie tylko
nawzajem, ale przede wszystkim dla naszych konsumentéw.

I tak w ostatnich latach mamy np. dualistyczne dziatania
browaréw najwickszych, ktére praktycznie rownolegle: poszu-
kuja zwigkszenia marzowosci oferowanych przez siebie produk-
tow oraz z uporem maniaka walczg o utrzymanie sprzedazy na
poziomie wolumenoéw z roku 2018. Do czego to doprowadzito?
Z jednej strony wigkszo$¢ prob wytwarzania szerokiego portfela
piwa spalila na panewce. Réznorodna oferta, duza zmiennosé
styléw okazala si¢ bardzo kiopotliwa, a w czesci wypadkow
wrecz niewykonalna na duzych garach piwnych molochéw.
Stad projekty te albo zostaly zaorane, albo bardzo ograniczone,
az wreszcie uproszczone do kolejnych edycji piw z syropami,

o coraz dziwaczniejszych kompozycjach smakowych.

Poniewaz proba walki o wyzsza potke okazala si¢ trudna
i nie przynoszaca natychmiastowych efektéw, najwigksze zakta-
dy zmienily strategi¢ i postanowily znéw walczy¢ o wolumen.
Niestety, jedynym sposobem uplynnienia morza nadprodu-
kowanego — wzorem lat najwigkszej hossy — piwa okazalo si¢
jego ,rozdawnictwo” w akcjach 6+6, a w kluczowych starciach
wokot polskich diugich weekendéw 12+12. Jednak i to nie
uratowalo sytuacji. Co prawda sprzedaz wybuchata w okolicy
promogji, ale zysk z niej dzielony byt na pél, a do tego sprze-
daz migdzy kolejnymi akcjami mocno kulata.
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I tak zamiast kolejnych klockéw do budowania browar-
nianej wiezy Babel ku gérze powstaly w niej wyrwy; ktoére
zwigkszyly poziom komplikacji: odcigty piwo od z trudem
zbudowanego wizerunku produktu jako$ciowego. Zastapienie
r6znorodnych, tradycyjnych stylow wylacznie sokami i milsa-
mi splycilo komunikat z piwa plynacy, a agresywne akcje pro-
mocyjne pobudzily wrogie branze alkoholowe i resort zdrowia
do punktowania tych kampanii...

Branzowe maluchy tez podjely t¢ ryzykowna gre. Co praw-
da swoja pozycje zbudowang przed rozpoczeciem rozgrywki
oparly na sprzedazy wokot komina, na imprezach dedykowa-
nych grupie osob zainteresowanych sceng piwna i w do$¢ roz-
budowanej (w tych dawnych dobrych czasach) sieci sklepow
specjalistycznych prowadzonych przez ludzi, ktérzy nie tylko
to piwo sprzedawali, ale takze na jego temat edukowali.

Maluchy osiagnawszy pewien poziom organizacji poczu-
ty, ze to dobry moment na wyplynigcie na szerokie wody.
Oczywiscie mialy do tego prawo. Problem jednak w tym, ze
omamione bardzo efektywnym modelem wspoétpracy z sieciami
handlowymi opartym na in-outowej akcji opiewajacej na wolu-
meny czasem na poziomie kilkumiesigcznej produkcji z pewna
platnoscia okreslona na wystawionej fakturze, zapomniaty
calkowicie (a przynajmniej w znacznej czgsci) o stanowiacych
ich fundament malych sklepach specjalistycznych.

Efekt byl pewny do przewidzenia. Rozpoczal si¢ owczy ped
do najlepszych ,lidlowych” potek, konkurencja si¢ zaostrzala,
potka nie byta z gumy i w pewnym momencie si¢ skonczyla,

a gdy wrdcila, to niestety w ograniczonej rozciaglosci. W tym
samym czasie mniej skuteczne, nieefektywne, male i rozsiane
po catym kraju sklepy specjalistyczne zaczely cierpie¢, gdyz nie
mogly sprosta¢ konkurencji wielkich i efektywnych sieci. Sta-
nowiace fundament sprzedazy piwa w mikroskali sklepy powoli
zaczely tona¢, ciagnac za soba na dno edukacje¢ konsumenta

i podstawy funkcjonowania matych, jako$ciowych browaréow
rzemieslniczych opartych nie na stabilnych podstawach eko-
nomicznych, a pasji piwowaréw. W efekcie synergiczny efekt
wspolipracy rodzacych si¢ browaréw i oferujacych je sklepow
zamarl, a z nim umarta piwna edukacja. To z kolei spowodo-
walo znaczne ograniczenie liczby fanéw piwa, koncentracj¢ na
wycinkach oferty i odwrét piwnej rewolucji do najwigkszych
miast, gdzie populacje sa na tyle duze, ze sa w stanie utrzy-
mac piwne rezerwaty. (Uzywam nazwy ,rezerwaty”, bo nie sg
to naturalne przestrzenie do budowania piwnych terytoriow,

a osrodki, w ktorych to co bylo jeszcze pigc lat temu trwa dzig-
ki uporowi prowadzacych i gosci-konsumentow).

Mamy zatem wyjete juz kilka klocow z naszej Jengi. Stosik
juz stracil stabilno$c¢ i zaczyna si¢ chwiac... To oczywiscie
najlepsze miejsce na ruch ostatniego gracza w ukladance,
czyli tzw. browary regionalne. Te oczywiscie przez dlugi czas
przygladaly si¢ rozgrywce obserwujac ja ze spokojem. Uwaza-
ty bowiem, Ze sa zdecydowanie bardziej elastyczne i bardziej
otwarte na potrzeby klientéw niz wielcy i maja zdecydowanie
wigksze mozliwosci wspolpracy z sieciami niz maluchy. Nie-
stety okazalo sig, ze owa wstrzemigzliwos¢ okazata si¢ kfopo-

o

KORMORAN

Smak

Mazur,
v kazdym
tyku




tliwa. Duze browary podciagnety swoje ceny w gore. Maluchy
pojawily si¢ na pétkach najpopularniejszych sieci. A regionalni
wchodzac do gry jako ostatni z graczy musieli podejmowac ru-
chy najbardziej ryzykowne. Cz¢$¢ agresywnie ruszyta w pogon
za dyskontowymi pélkami. Czgs¢ podjela dzialania majace na
celu udowodnienie wlasnej jakosci i unikalnosci. Cz¢$¢ w kon-
cu stara si¢ przetrwac trudny czas, gdyz destabilizacja branzy
nie moze trwa¢ w nieskonczono$¢. Pewnie ta taktyka okaze si¢
najskuteczniejsza, bo zadna z dotychczasowych zalet regio-
nalnych nie znikla, a handel tez bedzie musiat si¢ wydostac

z jednokierunkowej drogi budowania atrakcyjnoéci i konku-
rencyjnoéci jedynie opierajac si¢ na promocjach cenowych

i ilosciowych.

Poza graczami w nasza browarniang Jenge sa tez podmio-
ty przygladajace si¢ rozgrywce. Pierwsza z nich jest handel,
a drugg rzadzacy krajem. Ten pierwszy podmiot przypisal
sobie rolg ,kibica”, ktéry jako przygladajacy si¢ grze nie ponosi
zadnych konsekwencji, ale mocno podgrzewa atmosfere wcigz
dopominajac si¢ emocji, ktérych tak bardzo brakuje. Poniewaz
ten ,kibic” jest bardzo przekonujacy, gracze ulegaja mu brnac
do zwycigstwa zapominajac, ze gra poza wyciaganiem kloc-
kéw polega na utrzymaniu stabilnosci konstrukcji. To jednak
handlu nie obchodzi. Handel nie jest graczem — on tylko
czerpie z tego rados¢ — od jakiejkolwiek odpowiedzialnosci sig
odcina (cho¢ znam tez przypadki, ze naj$mielsi kupcy chetnie
wyciagneliby klocek za tego, czy innego gracza — oczywiscie
,bez zobowigzan”).

Temu wszystkiemu — z pewnej perspektywy — przyglada si¢
strona rzadzaca. Ta, podobnie jak handel, nie bierze udziatu
w grze... jej przypadla rola ,arbitra”. Ow arbiter tez nie bierze
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udzialu w rozgrywce. Ba! Nie emocjonuje si¢ nawet tym, co si¢
dzieje w czasie gry. Jedyna rola rzadowego arbitra jest wycia-
ganie konsekwencji z tego co si¢ dzieje. Gdy handel podpusci
graczy do dziwnych reakeji — arbiter napomina, ale nie inicja-
tora, tylko tych, ktérzy namowom ulegli. Gdy branzowa wieza
zaczyna chwiac si¢ w podstawach — arbiter napomina, Ze to
gracze wyciagaja klocki powodujac problemy. A jakby tego byto
malo, to arbiter znudzony juz gra i chcacy zmienic jg na inng
wywiera presj¢ na graczy, pospiesza, a czasem nawet bije linijka
po rekach skierowanych w kierunku wiezy w celu podjecia
kolejnego ruchu. Jaki bedzie efekt? Wiadomo! Arbiter zamiast
pilnowac¢ zasad przebiegu gry i studzenia emocji graczy i kibi-
c6w podejmuje dzialania, ktére majg doprowadzic do kresu gry
— najlepiej w ten sposéb, aby przegrali wszyscy:.

Mamy zatem koniec roku 2024. Jednego z najtrudniejszych
od lat! Walczac z branzowym kryzysem poglebiamy go. Wciaz
naklady na pokazywanie piwa jako cz¢éci naszego dziedzictwa
ograniczamy na rzecz marketingowej kreacji. Zamiast dywer-
syfikowa¢ kanaly sprzedazy (oczywiscie, ze to trudne) gramy
na najwigkszych graczy, ktérzy prawdziwe oblicze pokaza, gdy
zostang sami. No, a nasza postawa doprowadza do nerwowych
ruchéw wladze, ktora przez lata nie mogac zmieni¢ regulacji
prawnych w rzeczowej dyskusji planuje to zrobi¢ niesiona falg
spolecznego niezadowolenia.

Opcje sa dwie! Wieza upadnie, albo bedzie trwac chwie-
jac si¢ jeszcze mocniej. Coz... zobaczymy... Pewne jest tylko
jedno, tak duza branza jak polskie piwowarstwo zastuguje na
kolejng partie tej gry. Mam nadziejg, Ze ograniczong tylko
do budowania stabilnej wiezy, gdzie kazdy zna swoje miejsce
irole... Za tym tesknie i tego wszystkim zycze!

Rosnie eksport
PINTA Barrel Brewing

W 2024 roku PINTA Barrel Brewing wysle za granice
dwa razy wigcej piwa niz w 2023 roku, a udziat eksportu
w sprzedazy browaru zwigkszy si¢ z okoto 20% do 30%.

Beczkowa PINTA specjalizuje si¢ w warzeniu piw z naj-
wyzszej polki, kilkukrotnie drozszych nawet od piw rze-
mieslniczych. Proces ich produkeji trwa od roku do dwéch
lat i wiecej. W Polsce firma tworzy rynek piw ultrapremium,
ktérego wezesniej praktycznie nie byto. O odbiorcow, ktérzy
w piwie szukaja najwyzszej jakosci i wyjatkowych doznan
smakowych nieco fatwiej jest za granica.

Mimo trudnej sytuacji na rynku piwa (rosngce koszty
produkcji i spadek popytu) obecny rok bedzie kolejnym,

w ktorym PBB zwigkszy produkeje. W zesztym roku browar
uwarzyt 29 réznych piw w ilosci 229 hektolitrow. Bylo to
ponad 23% wiecej niz w roku 2022. W tym roku piwa z PBB
po raz pierwszy zamé6wil m.in. odbiorca z Chin. W sumie
beczkowa PINTA wysyta swoje piwa do okoto 20 — gtéwnie
europejskich — krajow.

Browar PINTA Barrel Brewing S.A. zostal wybudowany
w 2021 roku w Wieprzu k. Zywca za 5,5 min zi, gléwnie
dzigki zaangazowaniu ponad 1200 inwestoréw spoleczno-
Sciowych. — Zyski wizerunkowe z warzonych przez nas piw juz
procentujq, ale ten rok w kovicu powinien tez przyniesc zyski finansowe
— zapowiada Bartek Ociesa, dyrektor generalny Browaru PIN-
TA, odpowiedzialny w przeszlosci za budowe PINTA Barrel
Brewing. opr. LS
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Trendy na rynku piw
rzemiesiniczych
i regionalnych AD 2024

Michat Kopik,

iestychane jak szybko uplynat kolejny rok
w branzy. Dopiero co mielismy mozliwos¢
przedstawiaé polskie piwowarstwo na
branzowych targach Brau Beviale w Norym-
berdze w 2023 r., a juz szykujemy sie do kolejnej edycji. To
oczywiscie oznacza réwniez czas podsumowarn, zaréwno
wydarzen, jak i polaczonych z nimi trendéw rynkowych.
Zatem, by nie przediuzac¢ — przejdZzmy do konkretow!
A tych jest naprawde duzo i to solidnego kalibru.

Trochg takim zartem branzowym jest ,rok lagera”.
Polega na tym, ze za kazdym razem wrézy sie tryumfalny
powrdét lageréw jako jednego z gléwnych trendéw piwowar-
skich. I rzeczywiscie, lageréw przybywa, ale jednak chcial-
bym nazwaé mijajacy rok rokiem innego piwa — mianowicie
grodziskiego. I mam ku temu bardzo wazne powody.

Nigdy w rzemieslniczej cz¢sci historii piwowarstwa
polskiego nie mielismy az tak wielkiego wyboru przedsta-
wicieli tego stylu. Tutaj bardzo wazna (i nie do przecenie-
nial) jest praca u podstaw zaréwno milosnikow tego stylu,
browaru w Grodzisku, jak i sedziéw piwnych. O ile w ze-
sztym roku mialem przyjemnos¢ wspolprowadzi¢ warsztaty
szkoleniowe dla s¢dziéw European Beer Star, tak w tym
roku oddolnie wraz z Markiem Kaminskim poprowadzili-
$my tasting dla sedziéw World Beer Cup w Las Vegas, po
czym ja wraz z Krzysztofem Pankiem i Marcinem Osta-
jewskim z browaru Grodzisk oraz
Pawlem Pitatem z Polish Hops
i Jarkiem Oskg z Browaru Dziki
Wschoéd udalismy si¢ do Portland
na #GrodzDay — czyli polaczenie
kooperacyjnego warzenia piwa
grodziskiego w browarze Threshold
wraz z warsztatami i pogadanka
dla piwowaréw i ludzi z branzy
nast¢pnego dnia. Ale to chyba na-
dal za malo, by nazwa¢ rok rokiem
piwa grodziskiego?

Tez tak uwazam. Dlatego musz¢
jeszcze wspomniec, ze odbywa-
jacy si¢ przy okazji Grodziskiego
Piwobrania konkurs piw domowych
od przyszlego roku bedzie otwarty
rowniez dla browaréw komer-
cyjnych. Zatem poza kategoria
tradycyjna i ,,z twistem” wzbogaci
si¢ o element rynkowy, gdzie kazdy
browar warzacy piwo grodziskie
(niezaleznie od lokalizacji na
naszym picknym globie) bedzie

zaproszony do udzialu. Co wigcej nasz, unikalny w skali
$wiatowej, browar grodziski dotozyl swoja cegietke (ktora
to juz?) do propagowania tego, tak naprawde jedynego,
polskiego stylu piwa na $wiecie i podzielil si¢ swoja gestwa
drozdzowa z firma White Labs. Chwilg to zaj¢lo, ale dzigki
temu kazdy zainteresowany browar juz moze zamowic
dokladnie te same drozdze, ktére tworza oryginalne piwo.
To mialem zreszta okazje¢ przetestowac nie dalej jak 3 tygo-
dnie temu biorgc udzial w kooperacyjnym warzeniu piwa
grodziskiego w japonskim browarze Hino Brewing, gdzie
wykorzystaliémy wtasnie ten szczep droz-
dzy - by¢ moze jako jedni z pierwszych
uzytkownikéw na $wiecie — oraz oczywi-
$cie chmiele Lubelski i Tomyski.

Przy ciagle aktualnych trendach na
piwa nisko- i bezalkoholowe piwo grodzi-
skie (wszakze o niskim ekstrakcie i zawar-
tosci alkoholu) doskonale odnajduje sig
na rynku, oferujac wiele doznan smako-
wych i aromatycznych, przy jednoczesnie
zdecydowanie nizszej mocy.

Wspomniatem o chmielach Lubel-
skim i Tomyskim — stanowi to doskonale
przejscie do nastgpnego trendu: promocji
polskiego chmielarstwa, gdyz Polacy nie
gesi i swe odmiany maja. Ba, tworzymy
coraz to nowsze.

Zadajcie sobie pytanie — czy w kt6-
rejkolwiek z sieci handlowych trafiliscie
w ostatnim roku na puszki z bardzo
widocznym oznaczeniem PolishHops?
Wigc wlasnie. W niektérych sieciach
kolejne edycje byly wrecz stalym elemen-

Dokonczenie na s. 10
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Priwo Grodziskie Oryginalne
— jedyny polski styl piwa

historia piwowarska spotyka si¢ z nowoczesnoscia. Jego

korzenie si¢gaja Sredniowiecza, a w XIX wieku zyskat
stawe dzigki jedynemu polskiemu stylowi piwa — Piwu Gro-
dziskiemu. Jest to lekkie, pszeniczne piwo gornej fermentaciji,
ktore wyrdznia si¢ dymnym charakterem, uzyskiwanym dzigki

@ rowar w Grodzisku Wielkopolskim to miejsce, gdzie

unikalnemu stodowi suszonemu dymem drewna debowego.
Nagrody:
» 2023 — zloty medal na konkursie European Beer Star,
jednym z najbardziej prestizowych konkurséw piwowarskich
na Swiecie;
» 2022 — zloty medal w ramach Konkursu Piw RzemiesIni-
czych KPR w Polsce;
» 2021 - zloty medal w konkursie Greater Beer Poland Cup
w kategorii ,,Grodziskie”.
Piwo Grodziskie za granicq

Browar aktywnie promuje styl Grodziski na arenie mig-
dzynarodowej poprzez wspélprace z zagranicznymi piwo-
warami, m.in. z USA, Brazylii, Indii, Meksyku czy Wielliej
Brytanii, udost¢pnia swoje oryginalne drozdze piwowarom
z calego swiata poprzez White Labs, promuje styl w mediach
i na migdzynarodowych konferencjach, jak Craft Brewers
Conference.

Piwo Grodziskie w Polsce
Kazdego roku browar organizuje ,,Piwobranie”, czyli
festiwal piwny, podczas ktérego odbywa si¢ zwiedzanie
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browaru oraz koncerty. Integralna cz¢scia wydarzenia jest
takze Konkurs Piw Domowych, ktéry pozwala piwowarom
— amatorom zmierzy¢ si¢ w rywalizacji o najlepszg wariacje
w stylu Grodziskim.

Portfolio i trendy piwne

Obecnie portfolio browaru obejmuje Piwo Grodziskie
Oryginalne, Grodziskie Session Ale oraz nowofalowe warianty;
takie jak APA, White IPA, czy Bezalkoholowe Mango Ale. Piwa
te zyskuja uznanie zar6wno wsréd piwoszy cenigcych klasyczne
i tradycyjne receptury, jak i konsumentéw szukajacych czego$
nowego, unikalnego i autentycznego. Browar, wychodzac na-
przeciw nowym trendom, sukccsywnic rozwija swoje portfolio.

Gatunek stodu EBC

IREKS stéd Pilznenski 2.5-5
IREKS stéd Pale Ale 5-7

IREKS stéd Wiedeniski 8-10
IREKS stéd Monachijski 18-22

40 - 50

SLOD PODSTAWOWY

IREKS stéd Melanoidynowy Czerwona olcha
IREKS stdd Melanoidynowy Buk 80-90
IREKS stdd Aromatyczny 260 - 300
IREKS stdd karmelowy Klon 3-6
IREKS stéd karmelowy Brzoza 10-15
IREKS stéd karmelowy Dab 25-35
IREKS stéd karmelowy Mahon 55-65
IREKS stéd karmelowy Palisander 110-130
IREKS stdd karmelowy Teczyna 140 - 160
380 - 420
45 - 55
800 - 1000
1300 - 1500

IREKS stéd karmelowy Heban
IREKS stéd Ciasteczkowy W
IREKS stéd Czekoladowy -

IREKS stéd Czarny Palony
IREKS stéd Zakwaszajacy
IREKS stéd Krotko Kietkujacy
IREKS stéd Dymiony

IREKS stéd zytni

IREKS stéd Pszeniczny jasny
IREKS stdd Pszeniczny ciemny
IREKS stdd Pszeniczny czarny

SLOD PSZENICZNY

1300 - 1500

Paristwa osoba kontaktowa

w stodowni IREKS w Niemczech: w stodowni IREKS w Polsce:
Pan Kay-Tassilo Pauli

Tel:  +49 9221 706-261 Pan Krzysztof Ozdarski

Mobil: +49 176 64303600 Tel.: “_43 883 555059
ozdarskikrzysztof@poczta.onet.pl

Paristwa osoba kontaktowa

kay-tassilo.pauli@ireks.com
www.ireks-malz.com
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tem oferty. I nie dzieje si¢ tak bez przyczyny. Konsumenci
zaczynaja aktywnie szukac alternatyw dla przesyconego
amerykanskimi (gléwnie) i nowozelandzkimi odmianami
chmielu rynku. I je znajdujg. Doskonatym przyktadem
jest chociazby Recraft Lubelski x Ksiazecy, gdzie miks obu
odmian w Hazy IPA dal posmaki Pina Colady zmieszanej
z Caipirinhg i doprawionych dodatkowo migta.

Warto tu wspomnie¢ o tym, ze tak samo jak w przy-
padku piwa grodziskiego wykonujemy bardzo duzo pracy,
by rozpropagowac polskie chmiele na $wiecie — od warsz-
tatow dla piwowaréw w Stanach Zjednoczonych, poprzez
wyklad w trakcie koreanskich targéw Drink Seoul, koficzac
na warzeniu piw kooperacyjnych w Japonii. Jest to zatem
drugi, typowo polski, trend, ktéremu warto si¢ blizej przyj-
rze¢ w przyszlosci, gdyz tylko bedzie si¢ rozwijal. I warto
uczestniczy¢ w tej, jalkk by nie bylo, historycznej chwili.

Dalej rozwija¢ si¢ beda rowniez piwa bezalkoholowe.
Sytuacja na rynku piwa bezalkoholowego w Polsce jest
niezwykle dynamiczna i kategoria ta nalezy do najszybciej
rosnacych. Wszyscy — od wielkich browaréw koncernowych,
poprzez browary regionalne, konczac na rzemieslniczych
browarach kontraktowych, sa zainteresowani tym segmen-
tem. Znowu — konsumenci aktywnie poszukuja odpowia-
dajacych im smakowo piw bezalkoholowych. Nie zyjemy
juz w czasach, gdy piwa bezalkoholowe byly tym raczej
nieszczegdlnie powazanym napojem, li tylko alternatywa
dla osob, ktore akurat z jakiegos wzgledu nie moga si¢ na-
pi¢ ,normalnego” piwa. Sytuacja zmienila si¢ o 180 stopni,
technologia poszia do przodu i juz nawet w najmniejszych
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browarach rzemieslniczych jesteSmy w stanie wyproduko-
waé doskonalej jakosci piwa bezalkoholowe, niczym nie
ustepujace smakowo ,normalnym” piwom.

Przykiadem tego jest chociazby ostatni sukces polskich
browaréw na konkursie International Beer Cup w Japonii,
gdzie Browar Dziki Wschéd zdobyt ztoto, a Trzech Kumpli
srebro w kategorii piw bezalkoholowych — mocnej i obsadzo-
nej zgloszeniami kategorii, co warto wspomnie¢. Pokusze
si¢ zatem o stwierdzenie, ze jezeli jeszcze jaki$ browar nie
ma swojego przedstawiciela w tym segmencie, to w roku
2025 juz zdecydowanie bedzie musial takie piwo opracowac
i uwarzyc.

Cofnijmy si¢ jeszcze na chwile do drugiego akapitu,

w ktérym pozwolilem sobie przywola¢ wieczny ,rok lagera”.
To jeszcze nie ten moment, nie zmienia to jednak faktu, ze
na rynku mamy coraz wigcej rzemieslniczych piw dolnej
fermentacji w czystych, klasycznych stylach. Majacych
swoje korzenie zaréwno w piwowarstwie niemieckim, jak

i czeskim. Nie tylko sprzedaja si¢ doskonale na wszystkich
festiwalach piwa rzemieslniczego, ale jednoczesnie sa tez
dostgpne poza obiegiem ,,specjalistycznym”, czyli w sieciach
handlowych, dyskontach czy bardziej mainstreamowych
sieciach handlujacych alkoholem. Dodajac do tego oferte
browaréw regionalnych §wiadomy konsument jest w stanie
znalez¢ piwa, ktore beda dla niego alternatywa od (czgsto)
wybitnie angazujacych sensorycznie nowofalowych piw
rzemieslniczych. O ile wszystkie obficie chmielone, fermen-
towane coraz to nowszymi szczepami drozdzy IPA w kazdej
mozliwej odmianie sa oczywiscie piwami interesujacymi

i ciekawymi, to jednak ogélny konsensus jest taki, ze cigzko
posiedzie¢ ze znajomymi w pubie przy kilku takich piwach,
zwlaszcza jezeli sa w wyzszym zakresie zawarto$ci alkoholu.
Natomiast kilka jasnych piw dolnej fermentacji w rozsad-
nym zakresie mocy jest przyjemnym akompaniamentem dla
spotkan towarzyskich. Niektoére z tych piw zmierzaja wreez
w stron¢ mocy piwa grodziskiego, przykladem jest Osmiczka
z siedleckiej Brofaktury, ktéra w moim prywatnym rankingu
od razu trafila do Top 5 najlepszych polskich piw tego roku.

I jest to kolejny juz przylkiad pokazujacy, ze da si¢
zrobi¢ piwa o slabszej mocy, ale bez zadnych kompromisow
smakowych. Biorac pod uwage ogdlna sytuacja geopoli-
tyczna, ekonomiczng oraz trendy zdrowotnosciowe mysle,
ze przyszly rok bedzie nalezal wlasnie do takich piw. Piw
0 nizszej zawartosci elkstraktu, mniejszej zawartosci alkoho-
lu, na bardziej lokalnych surowcach. Taniszych w produkcji
i sprzedazy, ale bez $cinania zakrgtow, jezeli chodzi o smak,
aromat i og6lna rado$¢ sensoryczna. Czy bede mial racje?
Przekonamy si¢ juz za rok.

Natomiast niewatpliwie Wam i sobie Zycz¢, abysmy
mogli dalej poznawac granice kreatywnosci polskich piwowa-
row, niezaleznie od wielkosci browaru, w ktérym pracuja, jak
réwniez, zeby$smy jako pasjonaci piwa promowali nasze style
piwa, surowce, histori¢ i kulture piwna. Korniczac ten felie-
ton podam jeszcze pozytywny przyklad efektéw tej naszej
pracy u podstaw. Jeszcze kilka lat temu zartem branzowym
w kregach piwowarstwa rzemieslniczego bylo naklanianie
do uwarzenia piwa grodziskiego, poniewaz bylo praktycznie
asprzedawalne. A teraz? Pozostawiam to juz Waszej ocenie.
Dlatego pracujmy, chwalmy si¢ tym co nasze i, co najwaz-
niejsze, czerpmy z tego rado$¢ i satysfakcje. Wasze zdrowie
i do przeczytania za rok :)
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FINEST MALT

Crisp Malt Ltd. is a malt house which is located in
Bydgoszcz. It was established in 2001 on the former
premises of a plant known as ‘Fordon Malthouse’.

The Company belongs to an English malting group ~ Crisp
Malting Group Ltd. which is a part of the English group
Anglia Maltings (Holdings) and from which we obtain
additional know-how and experience.

We deliver to breweries annually about 85,000 tonnes of
malt and 10,000 tonnes of pearled barley, which provides
for the demand of over 110,000 tonnes of barley. Most of
the raw materials are purchased from the Polish farmers
and agricultural co-operatives.

We are also members of the Association for Sustainable
Agriculture & Food in Poland, which promotes a future-
oriented and effective exploration of natural resources
and, have been, for over 15 years, a member of the Polish
Regional Breweries Association.

We have implemented and certified a food safety system
compliant with ISO 22000:2005 and ISO 9001:2015
quality systems.

With the application a traditional technology of cylindric-
conical steeps and Saladin boxes we produce: barley
malts: pale malt; ale-type malts, Vienna malt and Munich
malt with customized colors; as well as pale wheat malt.

We are capable to import the following English malts from
the portfolio of Crisp Malting Group: Best Ale Malt, Finest
Maris Otter® Ale Malt, Extra Pale Maris Otter® Malt,
Clear Choice Malt® Ale, Organic Ale Malt, Organic
Crystal, Cara Gold Malt, Amber Malt, Chocolate Malt,
Black Malt and many more.

We are pleased to invite all brewers and farmers to
cooperate with us!

Crisp Malt Sp. z o.0.
ul. Fordonska 400

85-790 Bydgoszcz, Polska
tel. +48 52 34392 71
e-mail: sekretariat@crispmalt.com

Crisp Malt Sp. z o.0. jest slodownig zlokalizowang
w Bydgoszczy, powstata w 2001 roku w miejscu zakladu
znanego jako ,Stodownia Fordon”.

Nalezymy do angielskiej grupy stodowniczej Crisp
Malting Group, ktdra jest cze$cig angielskiej grupy Anglia
Maltings (Holdings), a z naszych pozostatych zakladow
czerpiemy dodatkowa wiedze i do§wiadczenie.

Dostarczamy do browaréw okoto 85.000t stodu oraz
10.000t jeczmienia obtuszczonego rocznie, co oznacza
zapotrzebowanie na jeczmien browarny w ilo$ci ponad
110.000 ton. Wiekszo$¢ surowca do produkcji
pozyskujemy z gospodarstw rolnych polskich rolnikéw
i spétdzielni rolnych.

Jeste$my czlonkiem stowarzyszen: Polskie
Stowarzyszenie Zréwnowazonego Rolnictwa i Zywnosci,
ktére promuje zasady przyszlo$ciowego, efektywnego
korzystania z dobr natury oraz od ponad 15 lat
Stowarzyszenia Regionalnych Browaréw Polskich.

Posiadamy wdrozony i certyfikowany system
bezpieczenstwa zywnos$ci zgodny z norma
1S0O 22000:2005 oraz system jakosci ISO 9001:2015.

Z wykorzystaniem tradycyjnej technologii
zamaczalnikéw cylindryczno-stozkowych oraz skrzyn
Saladina produkujemy: stody jeczmienne tj. jasny
pilznenski, typu ale, wiedeniski oraz monachijski z barwag
wg zyczenia Klienta, a takze stdd pszeniczny jasny.

Posiadamy mozliwoé¢ importu angielskich stodéw
z oferty Crisp Malting Group, tj. Best Ale, Finest Maris
Otter® Ale, Extra Pale Maris Otter®, Clear Choice Malt®
Ale, stéd organiczny Ale i Crystal, Cara Gold,
bursztynowy, czekoladowy, czarny i wiele innych.

Zapraszamy do wspdlpracy zaréwno producentéw piwa,
jakiproducentéw plodéw rolnych.
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Browar Zamkowy Raciborz

Piwowarskie dziedzictwo w nowoczesnym wydaniu.

Otwarte kadzie fermentacyjne to coraz rzadszy wi-
dok w dzisiejszym swiecie browarniczym. Browar
w Raciborzu jako jeden z nielicznych w Polsce cia-
gle hotduje tej formie fermentacji. Wymaga ona
szczegolnego kunsztu piwowarskiego, duzego
udziatu czynnika ludzkiego, czasu oraz pra-
cy. W zamian pozwala na uzyskania wyjgtkowego
smaku i aromatu, ktérych nie sposéb uzyskac
w popularnych tankofermentorach.

Tradycja nie neguje udziatu nowych technologii.
Przeciwnie, pomaga wydoby¢ z niej to co najlep-
sze. Browar Zamkowy w Raciborzu modernizuje
czes¢ swoich maszyn i wprowadza rozwigzania
majace na celu poprawe wydajnosci produkcji,
ergonomii pracy, a przede wszystkim minimaliza-
cje wptywu na srodowisko.

www.raciborskie.pl

W roku 2023 poczyniono dwie znaczace inwe-
stycje. Po pierwsze zamontowano nowoczesng
wirowke do piwa, ktéora umozliwia bardziej pre-
cyzyjng separacje osadow i innych czastek statych
co przektada sie na lepszg klarownosc¢ i smak piwa.
Drugg inwestycja byt zakup i montaz nowoczesne-
go kotta parowego, ktéry pozwolit na zwieksze-
nie ilosci generowanej pary przy jednoczesnym
zmniejszeniu ilosci emisji spalin oraz przyczynit
sie do zmniejszenia zuzycia paliwa.

Najbardziej przetomowa inwestycja, ktéra ma od-
mieni¢ oblicze Browaru Zamkowego, jest budowa
nowoczesnej warzelni piwa. Chociaz receptury
piwa pozostang niezmienione, wprowadzona zo-
stanie automatyzacja i kontrola procesu warzenia.
Dzieki nowym technologiom, monitorowanie i stero-
wanie kazdym etapem produkcji bedzie precyzyjniej-
Sze, CO zapewni jeszcze wyzszg jakos¢ gotowego
produktu.

Nowa warzelnia bedzie rowniez znacznie bardziej
ekonomiczna i ekologiczna. Dzieki zastosowaniu
nowoczesnych rozwigzan technicznych uda sie
znaczaco obnizy¢ zuzycie energii cieplnej oraz wody.
Optymalizacja procesow technologicznych przyczyni
sie do mniejszej emisji zanieczyszczen, co wpisuje
sie w coraz bardziej powszechne podejscie zrowno-
wazonego rozwoju w branzy spozywczej.






Porter baftycki

— piwowarski skarb Polski

est kilka stylow piwa, ktérymi polskie piwowar-

stwo moze si¢ pochwali¢ na §wiecie. Rdzennie

polskie grodziskie, gdanskie jopejskie, czy bedace

gtéwnie niszowa ciekawostka $widnickie, kralkow-
skie biale czy schops. Jest jeden styl, co do pochodzenia
ktorego tocza si¢ dyskusje, jednak nikt nie ma watpliwosci,
ze to w Polsce warzy si¢ najlepsze, najciekawsze przyktady.
To porter baltycki.

Porter eRsportowy i Krajowy

Zeby nieco lepiej zrozumie¢ fenomen porteru na zie-
miach polskich trzeba si¢ cofna¢ do drugiej polowy XVIII
wieku. To czasy §wietnosci angielskiego porteru. Browa-
ry go warzace byly najwigkszymi, najnowoczesniejszymi
i najbogatszymi browarami na $wiecie, a sam porter byt
eksportowany na wszystkie kontynenty. Stanowil symbol
luksusu i piwnej nowoczesnosci, godcil na stolach szlachty
i arystokracji. To ciemne i mocne piwo znalazlo uznanie
na rosyjskim dworze carskim, z czego pdzniej narodzit si¢
styl russian imperial stout. W tym czasie polskie browary
warzyly przewaznie piwa lekkie i niezbyt dobrej jakosci.
Byly zdatne do spozycia, ale najlepiej jak najszybciej od
uwarzenia, bo potrafity szybko kwasnie¢. W zestawieniu
z nimi porter jawil si¢ jako arcydzieto sztuki piwowarskiej,
warzony przy uzyciu najnowoczes$niejszych rozwiazan i osia-
gnie¢. Piwo o takiej renomie i idacej za tym cenie bardzo
szybko stalo si¢ obiektem nagladowan, lokalne browary na
calym s$wiecie zaczely warzy¢ swoje wersje. Polska nie byta
wyijatlkiem i przynajmniej od 1806 roku portery warzono
na naszych ziemiach. Wplyw na to miaty takze polityczne
zawirowania — najpierw blokada kontynentalna zarzadzona
przez Napoleona Bonaparte, potem zablokowanie eksportu
przez Rosjan. W obu tych przypadkach eksport angielskie-
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Marcin Chmielarz

go piwa do Polski zostal wstrzymany, dzigki czemu wzrost
popyt na portery warzone lokalnie, co niejednokrotnie uda-
walo si¢ tak dobrze, ze piwowarzy bywali oskarzani o nie-
legalne sprowadzanie porteru z Anglii. Po ustaniu blokad
polski porter byt nadal warzony i oferowany réwnoczesnie

z londynskim oryginalem, jednak dla odréznienia zaczal by¢
nazywany porterem krajowym. Wciaz byl wybornej jakosci,
o czym §wiadczy miedzy innymi polecanie Porteru Zywiec-
kiego przez lekarzy na poczatku XIX wieku, jako srodka
odzywczego, dla chorych na niezyt zotadka, przy ostabieniu
organéw oddechowych, wreszcie jako §rodka wzmacniajace-
go dla rekonwalescentow.

Lagerowa rewolucja

Portery w Polsce warzone byty na wzér angielskich,
z uzyciem drozdzy gérnej fermentacji, tak jak zdecydowana
wigkszos¢ piw. Jednak olbrzymi sukces piwa typu pilznen-
skiego w polowie XIX wieku dokonal prawdziwej rewolucji
i nowatorska metoda dolnej fermentacji btyskawicznie
zaczgta by¢ stosowana w browarach, ktére cheialy uchodzi¢
za nowoczesne i idace z duchem czasu. Piwo dolnej fermen-
tacji mialo tez jedng wazna przewage nad piwem gornej
fermentacji: caly proces przeprowadzany byl w nizszych
temperaturach i znacznie redukowato to szans¢ zepsucia
si¢ piwa, jako ze bakterie powodujace kwasnienie preferuja
wyzsze temperatury. W efekcie w ciggu okolo 50 lat dolna
fermentacja zdominowala polskie piwowarstwo. Browary
warzace portery dlugo opieraly si¢ nowej modzie, jednak
i one stopniowo zaczely uzywac do porterow drozdzy dolnej
fermentacji, co dzisiaj przyjmujemy za cech¢ charaktery-
styczng stylu. Nie wiemy kiedy i gdzie powstal pierwszy taki
porter, ale mozna zalozy¢, ze pomyst przybyl z Niemiec.
W niemieckiej encyklopedii z 1864 roku znalazlo si¢ zdanie
»~Angielskie Piwa (porter i ale) mozna by réwniez produko-
waé metoda dolnej fermentacji”. Nawet wtedy niektére bro-
wary trzymaly sie oryginalnej metody wytwarzania porteru.
Zjednoczone Browary Warszawskie Haberbusch i Schiele,
Spotka Akcyjna jeszcze w latach 30. XX wieku wytwarzaty
porter jak prawdziwy angielski. W Rosji dopiero po aneksji
Lwowa w 1939 roku odkryto, Ze mozna wytwarzac porter
metoda niemiecka, a finski browar Sinebrychoff do dzisiaj
wytwarza porter tradycyjna, angielska metoda.

Narodziny porteru baftycKiego

W XVIII i XIX wieku portery warzone w basenie Morza
Baltyckiego byly wytwarzane na wzor angielskich, o po-
dobnej mocy. Jednak w XX wieku, a zwlaszcza w drugiej
jego polowie, moc angielskich porterow zaczeta spadac,
stopniowo stawaly si¢ piwami coraz 1zejszymi. Podczas gdy

>
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p portery warzone w Polsce

utrzymaly swoja moc.

Tak zresztg stanowito

prawo, w postaci Polskich

Norm, ktére okreslaly,

jakie cechy i parame-

try musialo mie¢ piwo

danego rodzaju. Norma

z 1957 roku podaje, ze

porter musial mie¢ 22%

ekstraktu, okolo dwa razy

tyle co 6wczesne porte-

ry wyspiarskie. Wciaz

te ciemne, mocne piwa

byly nazywane po prostu

porterem, wiec skad pomysl, zeby nazwac je battyckimi?
To zastuga dwoch piwnych podréznikow i autoréw ksiazek
o piwie. Amerykanin Bill Yenne i Anglik Michael Jackson
niezaleznie od siebie w czasie piwnych podrézy natrafili na
portery polskie, litewskie, rosyjskie. Tak bardzo r6znily sie
od tego, co obaj znali jako porter, ze postanowili nada¢ mu
osobna nazwe, wskazujaca na miejsce pochodzenia.

Przefom wiekow i piwna rewolucja

Na przetomie XX i XXI wieku w Polsce ostalo si¢ nie-
wiele browar6w, a ich oferta byta mato zréznicowana. Na tle
niewielkiego zréznicowania i malego wyboru piw wyréznial
si¢ jeden styl — porter baltycki. Panowata zgodna opinia, Zze
nawet browary warzace na co dzien kiepskie piwa sa w sta-
nie uwarzy¢ co najmniej dobry porter. W 2004 roku ojciec
piwowarstwa domowego w Polsce — dr Andrzej Sadownik na
tamach portalu browar.biz opublikowat artykut o porterze
baltyckim, konczac go propozycja, aby uznac ten styl za Na-
rodowy Skarb Piwowarski i apelujac, aby browary domowe
otoczyly go szczegolng opieka, bo na duze browary komer-
cyjnie nie ma co liczy¢. Od tego czasu obserwujemy ciagly
wzrost liczby warzonych porteréw, a juz ostatnia dekada to
dla nich zloty czas. Przyjmuje si¢, ze wraz z debiutem bro-
waru Pinta w 2011 1. i pierwszym piwem w stylu AIPA (Atak
Chmielu) zaczela si¢ w Polsce tzw. piwna rewolucja. Sym-
bolem tego trendu jest gléwnie nowofalowy chmiel i piwa
z rodziny IPA, ale tez tworzenie nowych styléw, odkrywanie
zapomnianych, historycznych piw, czy wymyglanie ich na
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nowo. Jednym stowem —
r6znorodnos$¢. Ta nowa
fala nie omingla porteru
baltyckiego i w 2013 1.
browar Pinta stworzyl
piwo Imperator Battycki.
Jeszcze mocniejszy (24,7
Plato), obficie chmielony
porter pokazal, ze w tym
starym, klasycznym stylu
drzemie spory potencjal
i ze mozna go zrobic ina-
czej. A trzy lata p6zZniej,
w 2016 r. browar Kormo-
ran pokazal Swiatu swoja
interpretacj¢ — Imperium Prunum. Dlugo lezakowany z do-
datkiem Suski Sechlonskiej wywolal niemate poruszenie,
bo mimo ze piwa byto niemalo, to cieszyto si¢ ogromnym
popytem, blyskawicznie znikalo z pétek, kwitl handel z dru-
giej reki po mocno zawyzonych cenach. Do dzisiaj Imperium
Prunum jest najwyzej ocenianym porterem baltyckim na
$wiecie wedlug portalu RateBeer. I caly czas powstaja coraz
to nowe wersje, interpretacje porterow. Lezakowane w becz-
kach po mocnych alkoholach i winach, z dodatkami (owoce,
kawa, przyprawy), wedzone, mocniej chmielone, wymrazane
itp. Przy calej tej réznorodnosci cieszy, ze klasyczne portery
baltyckie nie zostaly zapomniane i wciaz sa chetnie warzone
przez browary réznych wielkosci, od najmniejszych browa-
row restauracyjnych, poprzez rzemie$lnicze i regionalne,
az po najwicksze fabryki. O ich jakosci swiadczy migdzy
innymi najwigkszy konkurs piw komercyjnych w Polsce —
Kraft Roku, gdzie sposrod zwycigzcow wszystkich kategorii
wybiera si¢ jedno, najlepsze z najlepszych piwo konkursu.
Na dotychczasowe dziewi¢¢ edycji pig¢ razy piwem roku
zostawal porter battycki. Polskie portery zdobywaja takze
nagrody na mi¢dzynarodowych konkursach, ostatnio dzigki
staraniom polskich browaréw i organizacji kategoria Baltic
Porter powrdécila po kilku latach przerwy na European Beer
Star. Oczywiscie nie moze by¢ innego wyniku niz cate po-
dium dla polskich browar6w.

Baltic Porter Day

W kazda trzecig sobot¢ stycznia odbywa si¢ Swieto
Porteru Baltyckiego/Baltic Porter Day. Obchodzone po raz
pierwszy w 2016 roku wydarzenie mojego pomystu miato
na celu promocje porteru battyckiego. Stworzone na wzor
i pod wptywem takich wydarzen jak amerykanski Stout Day,
czy polskie Swiqto Piwa Grodziskiego, dzisiaj Baltic Porter
Day $miato moze by¢ nazywany najwazniejszym piwnym
$wigtem roku. Kazda edycja jest obchodzona w okolo setce
pubow i barow w catej Polsce, takze co roku wydarzenie
zwigksza swoje zasiegi na Swiecie, docierajac w 2024 roku
do 15 krajow, na trzech kontynentach. Co roku na ten dzien
powstaja nowe portery, w 2024 byto ich okoto 30, nie tylko
warzonych w Polsce, ale tez w USA, Francji czy Estonii.
Edycja 2025 nie bedzie gorsza, wiele nowych porterow
juz lezakuje w oczekiwaniu na styczniowa premier¢. Baltic
Porter Day stanowi wizytéwke polskiego piwowarstwa, jest
to wydarzenie, ktére warto promowa¢, podkreslajac jakos¢
rodzimych porteréw.
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Doswiadczenie jako element
Rreowania piwnej Rultury

Maciej Chotdrych
piwoznawcy.pl

sensorycznych walorach piwa napisano juz
prawie wszystko. Techniki degustacji, wplyw tech-
nologii i surowcow na profil piwa i wiele innych
aspektow piwnego smaku doczekaly si¢ dziesiatek
opracowan, tworzonych zarOwno przez naukowcow, jak i pa-
sjonatow tematu. O ile jednak sensoryczna czg¢$¢ samego piwa
praktycznie nie ma juz dla nas tajemnic, o tyle to, co dzieje
si¢ z piwem po opuszczeniu browaru bardzo czgsto stanowi
wielka niewiadoma. Wielu piwowaréw caty czas Zyje bowiem
w przelkonaniu, Ze konicowym etapem tworzenia piwa jest
zapakowanie go w butelli, puszki czy beczki i wystanie do
magazynu. Tymczasem etap ten to poczatek dlugiego procesu
pilnowania jakosci i kreowania wizerunku wéréd konsumen-
tow. I chociaz mamy coraz wigksza kontrole nad transportem
i szeroko pojeta dystrybucja piwa, to bardzo czesto zapomi-
namy o koncowym ogniwie tego procesu, ktéry ma olbrzymi
wplyw na wizerunek piwa i decyzje zakupowe klientow.
A w zasadzie nie klientéw, tylko gosci, bo po przekroczeniu
progu pubu czy restauracji klient staje si¢ gosciem. Cala za$
wladza nad jakoscia naszego piwa trafia w rece barmana.

Przyjrzyjmy si¢ zatem roli poszczegélnych zmystow,
ktore biorg udzial w doswiadczaniu piwa. Bo chociaz naj-
czesciej nie zdajemy sobie z tego sprawy, kazdy ze zmystow
jest zaangazowany w te pozornie prostg czynnos¢, jaka jest
wypicie kufla piwa.

Nasza przygoda z piwem prawie zawsze zaczyna si¢ od
wzroku. Miejsce, ktore wybralismy na konsumpcj¢ oceniamy
juz od pierwszych chwil. Wystr6j, bar, liczba kranéw na barze,
barman i wiele innych szczegotow sprawia, ze zaczynamy miec¢
jalkie$ nastawienie i oczekiwania. Usmiechnigty barman, ktory
wita nas serdecznie, zawsze pozytywnie wptywa na nasz od-
bior. Analogicznie, barman, ktory nas nie zauwaza lub traktuje
jak zto konieczne, bedzie dzialal odpychajaco. Zmyst wzroku
odpowiada takze za to, czego oczekujemy od zaméwionego
piwa. Barwa, klarowno$¢, rodzaj szkla, wysokos¢ piany; to
elementy, ktére przygotowuja nas do smaku i bukietu piwa.

I chociaz jeszcze nie pilismy tego piwa, to juz zaczynamy
wyrabiac sobie o nim zdanie. Zawsze nalezy jednak pamigtac,
ze zmysl wzroku przekazuje nam sygnaly, ktére beda odniesie-
niem do naszych wczesniejszych doswiadczen. Kiedy widzimy
szldanke z ciemnym piwem, od razu zaczynamy wyobraza¢ so-
bie jego smak. Milognicy stoutéw beda oczekiwali wytrawnego
piwa o niskiej pelni smaku, a amatorzy porteréw beda zawie-
dzeni, jezeli ich piwo nie okaze si¢ mocne i elstraktywne.

Prawie réwnoczes$nie ze zmystem wzroku, udzial w na-
szym dos$wiadczaniu piwa bierze takze zmyst stuchu. Pierw-
sze stowa, jakie kieruje do nas barman powinny zachecic¢
do konsumpgji. Kazde zdanie, ktére ustyszymy na temat
zamawianego piwa powinnismy traktowac jako wartos$c
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gastronomicznej

dodang. W $wiecie idealnym, dobry barman ma przygotowa-
nych kilka ciekawych informacji na temat kazdego z dostep-
nych w barze piw i chetnie si¢ nimi dzieli. Stuch to takze
wszelkie piwne dZwigki. Szum nalewanego piwa, pekanie
pecherzykéw piany, chrupanie piwnych przekasek. Wszystko
to sklada si¢ na ogdlng oceng naszego piwa.

Czas na dotyk, ktéry w barmanskiej sztuce jest zmy-
stem kluczowym. Za jego posrednictwem mozemy oceni¢
temperature piwa, ale takze jakos¢ szkla. Szkto do piwa nie
powinno by¢ szorstkie w dotyku, wyszczerbione i przede
wszystlkim gorace! Nawet najlepsze piwo podane w goragcym
pokalu wyjetym prosto z wyparzarki straci caly smak. Jed-
nym z niestandardowych zastosowan dotyku, jest skupienie
si¢ na czystosci podlogi. Jezeli nasze buty kleja sie¢ do podto-
za, istnieje spore ryzyko, ze barmani maja problem z zacho-
waniem higieny, takze w przypadku instalacji do wyszynku.
Takich miejsc lepiej po prostu unikac.

Wech i smak to ulubione zmysty wigkszosci mitosni-
kéw piwa. To dzigki nim czujemy wszystkie piwne sma-
ki i zapachy. Zmysly te odgrywaja takze olbrzymia role
w barmarniskiej sztuce. Tylko $wieze, odpowiednio podane
piwo z czystej instalacji dostarczy nam peini sensorycznych
doznan. W przypadku wechu, nie tylko piwo jest tu istotne.
Atmosfera lokalu to takze jego zapach. Mogg to by¢ aromaty
serwowanych potraw, piwniczny klimat czeskiej gospody, czy
drzewny aromat irlandzkiego pubu. Zaniepokoi¢ powinien
nas zapach octu, ktéry podobnie jak wspomniana klejaca
podloga, Zle swiadczy o podejsciu barmanéw do higieny.

Dobry barman ma pelna §wiadomos¢ tego, co moze za-
szkodzi¢ jakosci piwa i wie, jak uchroni¢ przed tymi czynni-
kami tak wrazliwy produkt jak piwo.

Swiatto

Nie bez powodu wiele produktéw na opakowaniach ma
wskazowke ,, trzymac w ciemnym i chfodnym miejscu”. Swia-
tlo Zywnosci nie stuzy. Piwo za$ jest tego wzorcowym przy-
ktadem. W procesie dystrybucji narazone jest na przebywanie
w miejscach nastonecznionych, zwlaszcza latem, podczas
przetadunkéw, w magazynach, na pétkach itp. W takich
warunkach piwo bardzo szybko moze nabra¢ niepozadanych
cech zapachowych, okreslanych czg¢sto jako nuty skunksowe,
lub tadniej, nastonecznione. Psujg one bardzo mocno pijal-
nos¢ piwa, stad tez dbalo$¢ o trzymanie piwa w odpowiednich
warunkach dla jego jakosci sensorycznej.

Temperatura

Temperatura to drugi czynnik, ktéry sprawia, ze piwo cza-
sem nie smakuje tak jak powinno i nie chodzi tu o oczywista
>
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» kwesti¢ temperatury serwowania, tylko o warunki w jakich

przechowujemy je przed spozyciem. Idealne miejsce dla
piwa to zdecydowanie chtodnia, lodéwka lub tzw. warunki
piwniczne. Nalezy pamigtac, ze szokowe podwyzszenie tem-
peratury moze spowodowac znaczne przyspieszenie procesu
starzenia si¢ piwa. Jego efektem jest najcze¢sciej pojawienie
si¢ zapachu przypalenia i skorki ciemnego chleba, czasa-

mi czarnej porzeczki. Nie s to z reguly zapachy bardzo
nieprzyjemne, niestety zmieniajg charakter piwa, w efekcie
czego, zamiast cieszy¢ si¢ dajmy na to chmielowym zapa-
chem czeskiego pilsnera, musimy raczy¢ si¢ przypalonym
aromatem, ktory zdecydowanie nie wpisuje si¢ w kanony
tego gatunku.

Czas

Czas to najbardziej skomplikowany czynnik. Nie mozna
jednoznacznie stwierdzi¢, czy jego wplyw na piwo jest
pozytywny czy negatywny. Temat ten nalezy rozpatrywac
indywidualnie. Jasne, lekkie lagery, ktérych zadaniem jest
orzezwianie i gaszenie pragnienia, muszg by¢ Swieze. Tylko
wtedy pokaza calg swoja rzeskos¢ smaku i aromatu. Z kolei
piwom mocnym i ciemnym diuzszy czas przechowywania
nie zaszkodzi, a czasami wrecz pomaga. Karmelowe nuty
staja si¢ bardziej wydatne, alkohol nabiera oglady i piwo sta-
je si¢ spojne. Oczywiscie nie lezakujemy go latami, mowa tu
raczej o miesigcach. Jezeli chodzi o piwo w podpigtej beczce,
to czas nigdy nie dziala na jego korzy$¢. Im szybciej beczka
zostanie oprézniona, tym lepiej dla piwa.

Higiena w wyszynku

Perfekcyjne serwowanie i dbanie o czystos¢ instalacji to
kluczowe elementy dbania o jako$¢ piwa. Ptukanie instalaci,
niemoczenie koncéwki kranu w piwie (chyba ze wymaga
tego specjalna technika nalewania) oraz odpowiednie mycie,
suszenie i zraszanie szklanek mogg uchroni¢ piwo przed
szeregiem wad sensorycznych.

Niezaleznie od dbania o czystos¢ instalacji i poprawnos¢
nalewania, barman powinien by¢ czujny i reagowac na kazda
z ponizszych nieprawidlowosci.

* Piwo delikatnie opalizujace (delikatnie mgtne — nie
dotyczy piw naturalnie me¢tnych) — poczatek zakazenia bak-
teriami lub dzikimi drozdzami.

 Zapach maslanki i zjelczalego masta — zakazenie bakte-
riami lub dzikimi drozdzami.

* Zapach mokrego kartonu, papieru — piwo stare, utle-
nione.

* Zapach octu i kwasny smak — zakazenie bakteriami
kwasu octowego.

* Zapach skunksa, przypalenia (dotyczy w szczegélno-
§ci piw w zielonej butelce) — piwo wystawione na dzialanie
Swiatla (stonce, lampa itp.)

Rolg barmana w lokalu ci¢zko opisa¢ w krétkich stowach.
To potaczenie misji i pasji z umiej¢tnosciami na wysokim
poziomie. Myli si¢ ten, kto sadzi, Ze praca barmana polega
tylko na robieniu drinkéw i nalewaniu piwa. Dobry barman
tworzy atmosfer¢ lokalu i buduje wigzi z gosémi. Jego pasja,
wiedza i zaangazowanie sprawiaja, ze ludzie wracaja do
lokalu pewni wysokiej jakosci serwisu i smaku trunkoéw, jakie
otrzymaja.
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Na kompetencje dobrego barmana skiada si¢ kilka umie-
jetnosci, ktore nalezy rozpatrywac w oddzielnych katego-
riach. Potaczenie wszystkich tych czynnikéw bedzie gwaran-
cja sukcesu w tym jakze wymagajacym zawodzie.

» Barman doradca - to jedna z najwazniejszych kom-
petencji w tym zawodzie. Dobry barman powie nam, ktére
piwo jest godne uwagi. Dobierze piwo do naszego nastroju,
pory dnia i roku. Jest znawcg zasad foodpairingu, totez
sprawnie dobierze przekaske Iub danie to zaméwionego
piwa. Odpowie takze na wigkszos¢ pytan, dotyczacych piwa
i zasad jego serwowania.

» Barman showman — to osoba, ktdra z nalewania piwa
tworzy rytual. Robi to z niewymuszong elegancja, stosujac si¢
przy tym do wszystkich zasad perfekcyjnego serwowania. Nie
zastanawia si¢ nad wysokoscia piany, rodzajem szklanki, ani
tym czy wafel pod kuflem to na pewno koniecznos¢. Setne
piwo w dniu nalewa z takim samym zaangazowaniem jak
pierwsze. Reaguje tez na wszelkie sugestie swoich gosci. Piwo
z wysoka piana? Bez piany? Tak dlugo, jak miesci si¢ to w ra-
mach piwnej kultury, barman spelnia wszelkie oczekiwania.
Jezeli jednak spotka si¢ z prosbg, ktéra w jakis sposob tamie
te reguly (piwo z sokiem?), to potrafi umiejgtnie nakionic¢
swoich gosci do przeksztalcenia upodoban.

» Barman chemil - skad w piwie bierze si¢ zapach zjel-
czalego masta? Dlaczego piwo nagle metnieje? Czy zapach goz-
dzikéw w pilznerze to norma? Dobry barman zna odpowiedzi
na te i wiele innych pytan. Wie, jak dba¢ o czystos¢ instalacji
i jak zapobiega¢ zakazeniom. Potrafi takze oceni¢ jakos¢ piwa,
nawet po samym zapachu. Cytrusy w IPA — ok, gozdziki w we-
izenie - doskonale. Jednak te same cechy w lagerach i pilzne-
rach od razu wzbudza jego czujnosc i spowoduja reakeje.

» Barman psycholog — dobry barman zna swoich
gosci. Wie, z kim mozna wej$¢ w interakcje, a komu lepiej
si¢ nie narzucad. Jest gospodarzem w swoim lokalu i buduje
atmosfere, w ktorej goscie czujq si¢ dobrze. Kazda rozmowa
z gosciem to dla niego nowe doswiadczenie, ktére uzupeinia
jego baze zachowan i reakcji. Z czasem, staje si¢ mistrzem
w czytaniu ludzkich emocji i nastrojéw. Podobno barman
na mistrzowskim poziomie widzac osobe, ktéra wchodzi do
lokalu po raz pierwszy, potrafi przewidzie¢ co zamoéwi.

» Barman handlowiec — to najbardziej wymierna
z kompetencji. Praca dobrego barmana bezposrednio prze-
ktada si¢ na zyski lokalu. Umiejetne kreowanie wizerunku
marek, ktore poleca, wptywa na sprzedaz. Kazda opowiedzia-
na historia o piwie, barwny opis smaku i bukietu, dziesigtki
piwnych ciekawostek, sprawiaja, ze goscie nabierajg apetytu
i chea sensorycznie sprawdzi¢ kazda z teorii. Polem do popisu
dla barmana bedzie tu polecanie piwa do dan i przekasek.
Obrazowe przedstawienie fuzji smakéw i aromatéw, ktéra za-
chodzi migdzy piwem a potrawa, dziala jak najlepszy aperitif.
Moze si¢ zdarzy¢, ze najdrozszy w karcie stek zaczyna sig
sprzedawac, jezeli tylko udowodnimy zasadno$¢ polaczenia
go z zimnym, perfekcyjnie podanym india pale ale.

To z pewnoscig nie jest kompletna lista kompetencji
i kazdy dobry barman bez problemu dopisze tu jeszcze kilka
punktow. Wazne jest jednak to, ze barmanska edukacja
nigdy si¢ nie konczy, a dobrym barmanem nigdy nie bedzie
osoba, ktora twierdzi, ze wie juz wszystko. Dlatego najlepsi
barmani nie nazywaja swojego zajecia praca. To dla nich
pasja, misja i ciagle samodoskonalenie.
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Woda i produkcja zywnosci

Nigktore czynno$ci zwigzane z dziatalnoscig rolniczg i przetworcza sq
powszechnie uwazane za zwigkszajgce zagrozenie dla bezpieczenstwa
zywnosci i okreslane jako czynniki ryzyka. Nalezg do nich: uzycie
wody (zwfaszcza przed zbiorami i po nich), nawozy biologiczne,
zarzadzanie Srodowiskowe oraz praktyki stosowane przy
postepowaniu z zywnoscig.

Doktadne, szybkie,
proste. Zatwierdzone
do uzycia.

Bezpieczenstwo wody jeszcze nigdy nie byto
tak wazne, a zapotrzebowanie na doktadne
metody analityczne tak duze jak obecnie.
Metody opracowane przez firmg IDEXX
umozliwiajg wykrywanie bakterii z grupy
coli / E.coli, Pseudomonas aeruginosa

i Enterokokow dzieki jednemu, prostemu

W UZyciu systemowi.

Warzywa i owoce moga ulec zanieczyszczeniu w polu lub podczas
wstepnego przygotowywania, wskutek uzycia niskiej jakosci wody
lub bezpoSredniego nawozenia roslin w polu odchodami.

Nie kazda woda jest bezpieczna

e Woda Zrodlana moze by zanieczyszczona. Metoda IDEXX - petne zaufanie

e Woda ze studni wierconych we wtasnym zakresie moze stwarzat
wieksze ryzyko.

e JakoSC wody moze ulec pogorszeniu w zaktadach przetworstwa
Zywnosci.

e Bakterie moga namnazac sie w zanieczyszczonej wodzie
uzywanej przy produkcji zywnosci.

e Powstanie niektdrych ognisk chorobowych przypisuje sie
zanieczyszczeniu wody przed zbiorami lub po nich (zwtaszcza
ptody rolne).

Metody opracowane przez firmg IDEXX —
Swiatowego lidera w badaniach mikrobiolog-
icznych wody — to gwarancja wiarygodnosci i
rzetelnoSci. Zostaty one dopuszczone do
uzycia przez organy regulacyjne w catej
Europie. Pozwalajg uzyskac doktadne,
potwierdzone wyniki w ciggu zaledwie 18-24
godzin, co umozliwia szybkie wykrywanie

i podejmowanie dalszych czynnosci.

Metody do badan wody firmy IDEXX

Colilert®-18

Wykrywa jednoczes$nie bakterie z grupy
coli / E.coli, umozliwiajac uzyskanie
wynikow w zaledwie 18 godzin. Dzieki
tak krétkiemu czasowi inkubacji wyniki
probek pobranych po potudniu mozna
odczytac nastepnego dnia rano, co
ZNacz4co usprawnia przebieg pracy.
Metoda Colilert®-18/Quanti-Tray® to
norma ISO obowigzujgca na catym
Swiecie przy wykrywaniu w wodzie bakterii
z grupy coli i E.coli (ISO 9308-2:2012).

Pseudalert®

Wykrywa bakterie P aeruginosai
umozliwia uzyskanie ostatecznych
wynikow w ciggu 24 godzin bez
dodatkowych czynnoSci potwierdzajacych.
Metoda Pseudalert® zostata przyjeta jako
migdzynarodowa norma ISO obowigzujaca
przy wykrywaniu w ciggu 24 godzin
Pseudomonas aeruginosa w wodzie
przeznaczonej do spozycia, wodzie
butelkowanej, szpitalnych systemach
wodno-kanalizacyjnych, basenach

i spa (ISO 16266-2:2018).

Wiecej informacji mozna uzyska¢ pod numerem telefonu

+ 48 665 790 999 wyslij e-mail na adres dagmara-dziedzina@idexx.com

lub wejdz na strone www.idexx.pl/pl/water/

Enterolert®-DW

Wykorzystujac te sama, prosta w uzyciu
platforme, Enterolert-DW wykrywa
Enterokoki z wigksza doktadno$cia

i swoistoscig niz metoda ISO 7899-2.
Przy uzyciu wraz z systemem
Quanti-Tray® umozliwia uzyskanie
wynikdw iloSciowych w ciagu 24 godzin.

Yl YV 4
Bt B /AN

CERTYFIKAT ISO 9001:2015
CERTYFIKAT ISO 14001:2015

© 2020 IDEXX Laboratories, Inc. Wszelkie prawa zastrzezone. AD 20200720-1130-00

® Colilert, Enterolert, Pseudalert i Quanti-Tray sa znakami towarowymi lub zarejestrowanymi znakami
towarowymi firmy IDEXX Laboratories, Inc. lub jej oddziatéw w Stanach Zjednoczonych i/lub innych krajach
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Metody badati stosowane
przy oznaczaniu parametrow majgcych
wplyw na wysoRos¢ podatku akcyzowego

Dawid Siedlecki

Kancelaria Radcy Prawnego Dawid Siedlecki

kontakt@dawidsiedlecki.pl

www. dawidsiedlecki.p!

Doradztwo prawne w obszarze prawa alkoholowego w zakresie produkcji, sprzedazy, reklamy
i znakowania napojow alkoholowych i bezalkoholowych oraz w zakresie podatku akcyzowego.
Ustugi prawne w kwestii prawa wiasnosci intelektualnej, nieuczciwej konkurenciji oraz prawa pracy.

la konsumenta ekstrakt poczatkowy jest wylacz-

nie jedng z wielu informacji, jakie moze znalez¢

na etykiecie piwa. Dla browaru — producenta

tego piwa wskaznik ten ma zupeinie inne, do-
datkowe znaczenie. Jest bowiem bezposrednio odpowiedzial-
ny za wysoko$¢ naleznego podatku akcyzowego. Znaczenie to
jest wiec niebagatelne.

Podatek akcyzowy od piwa wynosi 9,90 zt od 1 hekto-
litra za kazdy stopient Plato gotowego wyrobu (stan na paz-
dziernik 2024) — tak stanowi ustawa o podatku akcyzowym.
Taka regulacja okreslona ustawa o podatku akcyzowym,
wymusza okreslanie przez producenta na potrzeby podatku
akcyzowego parametru w postaci stopni Plato w gotowym
piwie. Pomiar i okreslenie Plato nie zostalo przez ustawo-
dawce pozostawione jednak przypadkowi.

Rozporzadzenie Ministra Finanséw z 13 lutego 2009 r.
w sprawie metod ustalania parametréw stuzacych do okre-
§lenia podstawy opodatkowania piwa (Dz. U. Nr 32, poz.
224) reguluje t¢ kwesti¢ i okresla sposob wyznaczania liczby
stopni Plato w wyrobie gotowym. Definiuje ono istotne dla
ustalenia tych parametréw okreslenia, ktére warto przyto-
czy¢ tutaj w calosci:

1) zawartosc alkoholu — ulamek masowy alkoholu etylowego
w gotowym wyrobie, wyrazony w procentach m/m, odpowiadajgcy
gestosci destylatu otrzymanego po destylacji probki piwa,

2) zawartost ekstraktu rzeczywistego — ulamek masowy ekstraktu
w gotowym wyrobie, bez wzgledu na faze produkeji, w ktorej ten
ekstrakt zostat wprowadzony do piwa, wyrazony w procentach m/m,
obliczony na podstawie zawartosci alkoholu oraz ckstraktu w goto-
wym wyrobie,

3) zawartosc ekstraktu brzeczki podstawowej — utamek masowy
ekstraktu brzeczki piwnej, wyrazony w procentach m/m, obliczony na
podstawie zawartosci alkoholu oraz ekstraktu rzeczywistego w goto-
wym wyrobie.

Wedlug rozporzadzenia Ministra Finanséw z 13 lutego
2009 r. w sprawie metod ustalania parametréw stuzacych
do okreslenia podstawy opodatkowania piwa przy ustalaniu
podstawy opodatkowania piwa za 1 stopien Plato uwaza
sie ulamek masowy o wartosci 1% m/m ekstraktu brzeczki
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podstawowej, obliczony na podstawie zawarto$ci alkoholu oraz
zawartosci ekstraktu rzeczywistego w gotowym wyrobie. Roz-
porzadzenie wprost wigze ilos¢ stopni Plato z parametrem piwa
w postaci ekstraktu brzeczki podstawowej. Rozporzadzenie
wskazuje takze, jak oznaczy¢ ekstrakt brzeczki podstawowej —
tutaj konieczne sa dwie zmienne, czyli zawarto$¢ alkoholu oraz
ekstrakt rzeczywisty. Definicje obu tych poje¢ zawarte w roz-
porzadzeniu wyraZnie odwotuja si¢ do tzw. wyrobu gotowego.
W przypadku piwa bedzie to wigc nap6j po zakonczonych
procesach produkeyjnych (zwlaszcza fermentacji), a liczne
interpretacje podatkowe i orzecznictwo sadéw administracyj-
nych wskazuja, ze z wyrobem gotowym mamy do czynienia,
gdy piwo zostaje przekazane do magazynu wyrobéw gotowych.
Oznacza to, ze wybita brzeczka (jeszcze przed fermentacja)
wyrobem gotowym nijak nie jest. Nie jest to wigc moment
na dokonywanie jakichkolwiek pomiaréw na rzecz podatku
akcyzowego. Pomiar ekstraktu wybitej brzeczki na tym etapie,
z prawnego punktu widzenia, nie wystarcza dla okreslenia zo-
bowigzania podatkowego. Zaréwno z tego powodu, Ze nie jest
dokonywany na wyrobie gotowym, jak i z powodu niezgodno-
$ci z rozporzadzeniem Ministra Finanséw z 13 lutego 2009 .
w sprawie metod ustalania parametréw stuzacych do okresle-
nia podstawy opodatkowania piwa. Przepisy rozporzadzenia
bowiem reguluja takze wprost, jakie badania powinny by¢
wykonane. Ta kwestia réwniez jest pozostawiona przypadkowi.
Rozporzadzenie w § 3 ust. 3 wskazuje, Ze metody badan
stosowane przy oznaczaniu zawartosci alkoholu i ekstraktu
rzeczywistego w celu ustalenia ekstraktu brzeczki podsta-
wowej okredla Polska Norma PN-A-79093-2: 2000, ustano-
wiona przez Polski Komitet Normalizacyjny. Polska Norma
PN-A-79093-2: 2000 wprost odnosi si¢ do tzw. metody
refraktometryczno— destylacyjnej. Metoda destylacyjna jest
w normie okreslana, jako odwotawcza, a refraktometryczna,
jako domyslnie stosowana do piw jasnych. Metoda desty-
lacyjna polega na oznaczeniu gestosci destylatu piwnego,
a nastgpnie obliczeniu zawartosci alkoholu, ekstraktu rze-
czywistego i ekstraktu brzeczki poczgtkowej. Z kolei metoda
refraktometryczna polega na oznaczeniu zawartosci alkoho-
lu, ekstraktu rzeczywistego i ekstraktu brzeczki podstawowej
za pomocq refraktometru.
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Tres¢ Polskiej Normy PN-A-79093-2: 2000 stanowi, ze
do obliczania ekstraktu poczatkowego piwa nalezy ko-
rzysta¢ z innych metod niz prostego mierzenia ekstraktu
areometrem na etapie po wybiciu brzeczki. W opisach obu
metod wprost mamy wskazane, ze po oznaczeniu zawartosci
alkoholu i ekstraktu rzeczywistego wedlug wzoru obliczamy
ekstrakt brzeczki podstawowej, a z niego w prosty sposéb
wyznaczmy ilo§¢ stopni Plato. Nie budzi wszak watpliwosci,
ze pomiar ekstraktu brzeczki podstawowej po wybiciu da
wynik odmienny, w sytuacji gdy zastosowano substancje
podbijajace ekstrakt i badania przeprowadzimy w sposéb
przepisany Polska Norma PN-A-79093-2: 2000. Rozbiez-
nos¢ bedzie miata bezposredni wplyw na wynik majacy prze-
toZenie na wysokos¢ zobowiazania podatkowego. W przy-
padku podatku akcyzowego mamy zasadg samoobliczenia
tego podatku, wigc btedu nikt nie wychwyci — do czasu
kontroli. Stad tak istotne jest dokonywanie prawidtowych
pomiaréw i obliczen.

Wymagana prawem metoda obliczania ekstraktu brzecz-
ki podstawowej w stopniach Plato jest metoda refraktome-
tryczno-destylacyjna, a nie mierzenie ekstraktu brzeczki po

wybiciu. Rozporzadzenie Ministra Finanséw z 13 lutego
2009 r. w sprawie metod ustalania parametrow stuzacych do
okreslenia podstawy opodatkowania piwa wprost odsyta do
wyrobu gotowego oraz tresci Polskiej Normy PN-A-79093-
2:2000. Staje si¢ to jeszcze jasniejsze, gdy spojrzymy na
zmiang ustawy o podatku akcyzowym w zakresie oblicza-
nia ekstraktu (ktéra obowiazuje od poczatku 2022 roku).
Nowelizacja ta wprowadzila przepis (art. 94 ust. 3a ustawy
o podatku akcyzowym), zgodnie z ktérym do celéw pomiaru
w stopniach Plato uwzglednia si¢ wszystkie sktadniki piwa,
w tym skladniki dodane po zakorniczeniu fermentacji. Pomiar
na etapie weczesniejszym niz zakonczona fermentacja zawsze
da zafalszowany wynik. Metody opisane w Polskiej Normie
PN-A-79093-2: 2000 stosowane be¢da w razie kontroli przez
organy celno-skarbowe, wigc by wynik kontroli byl zgodny

z rzeczywistoscig nalezy stosowa¢ metode destylacyjna i re-
fraktometryczng. Wyznaczajac parametry w postaci zawar-
tosci alkoholu oraz ekstraktu rzeczywistego mamy juz prosta
droge do wyznaczenia ekstraktu poczatkowego i finalnie

— istotnych na potrzeby podatku akcyzowego — stopni Plato
gotowego piwa.

1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18 JEST PRZESTEPSTWEM
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Kolejny rok wyzwan
— browary rzemieslnicze
w 2024 roku

MareR Kamiriski
Prezes Zarzqdu Polskiego Stowarzyszenia
Browaréw Rzemieslniczych

iezacy rok byt dla browaréw rzemieslniczych

kolejnym juz, pelnym wyzwan okresem. Na

dalszy plan zeszla jednakze wysoka inflacja

i wszechobecne wzrosty cen, o ktérych pisatem
tutaj rok temu, a do glosu doszlty przede wszystkim kwestie
legislacyjne oraz zagrozenie dalszym ograniczaniem sprzeda-
zy i dystrybucji piwa.

Sposrod kwestii legislacyjnych szczegolng uwage trzeba
zwrdci¢ na zblizajace si¢ uruchomienie w Polsce systemu
kaucyjnego, ktéry ma obja¢ szklane butelki wielokrotnego
uzytku, metalowe puszki i butelki PET. O ile butelka zwrot-
na nie jest szczegolnie powszechna w segmencie browaréw
rzemies$lniczych, a butelka bezzwrotna ma pozosta¢ poza
systemem, to puszka metalowa od kilku lat zyskuje coraz
wicksza popularnos¢ w naszym srodowisku i coraz wigcej
browaréw kraftowych oferuje swoje piwa réwniez badz
wylacznie w puszkach. Jestesmy wigc bacznym obserwato-
rem prac nad wdrozeniem systemu kaucyjnego. Niestety,

w chwili gdy pisz¢ te stowa, wydaje sig, ze system, zaréwno
pod katem legislacyjnym, jak i jego kluczowych uczestnikéw,
nie zostal wlasciwie przygotowany i nadal wymaga istotnych
zmian. Zmian, na ktére potrzeba wigcej czasu niz te prak-
tycznie dwa miesigce, jakie teoretycznie pozostaly do startu
systemu. W pelni popieramy wigc postulat przetozenia uru-
chomienia systemu o jeden rok i apelujemy o niezwloczna
naprawe stosownych przepisow.

Odrebnym zjawiskiem, ktére w biezacym roku przybra-
to na sile, a ktére nie pozostaje bez wplywu na browary
rzemie§lnicze jest coraz glosniejsza narracja antyalkoholo-
wa, prowadzona w spos6b manipulujacy opinig publiczna,
w oparciu o wybiércze dane lub wreez wbrew nim i obliczo-
na gléwnie na tani poklask niektérych grup interesariuszy.
Pojawiajacych sie¢ w przestrzeni publicznej coraz to nowych
pomystow dazacych do ograniczenia sprzedazy i dostep-
nosci wyrobéw alkoholowych nie sposéb traktowaé w ka-
tegoriach powaznej debaty nad kompleksowym systemem
i sp6jng polityka panstwa, ksztaltowana z uwzglednieniem
glosow wszystkich zainteresowanych stron. Wszyscy zdaje-
my sobie sprawe, ze obecnie obowigzujaca ustawa alko-
holowa weszla w Zycie na poczatku lat 80. i nie przystaje
do obecnej rzeczywistosci. Znamienne jednakze jest to, ze
pomysly dalszego majstrowania przy niej pojawiaja si¢ zwy-
kle w reakcji na jednostkowy wybryk jakiegos nieodpowie-
dzialnego przedsigbiorcy, a nie z potrzeby skonstruowania
i wdrozenia w Polsce nowoczesnego prawa, w pelni odpo-
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Wiadajqcego dzisiejszym uwarunkowaniom gospodarczym,
spotecznym i kulturowym.

Coraz wiglksze znaczenie dla calego piwowarstwa w diuz-
szej perspektywie stanowig wyzwania natury klimatycznej
i demograficznej. Pierwsze wplywaja na dostgpnosé, ceng
i jakos¢ surowcow piwowarskich, posrednio réwniez na
dostepnosc i ceny niezbednych dla funkcjonowania bro-
waréw mediow, drugie stawiajg branz¢ piwowarska przed
bezprecedensowym wyzwaniem skonstruowania atrakcyjnej
oferty i odpowiedniej jej komunikacji dla mtodych pokolen
wchodzacych corocznie na rynek piwa. Wyraznie odmien-
ne preferencje mlodych ludzi sa w coraz wigkszym stopniu
zauwazalne.

Browary rzemie§lnicze, jako male podmioty, relatyw-
nie szybko reaguja na wszelkie zmiany sytuacji rynkowej
i s3 w stanie najszybciej dostosowywac si¢ do warunkéw
zmieniajacego si¢ otoczenia gospodarczego. Elastycznos¢
w dziataniu, bliski kontakt z rynkiem i czujno$¢ w zakresie
zmieniajacych si¢ trendéw, pozwalaja browarom rzemiesl-
niczym mozliwie optymalnie dopasowywac swoje portfolia
produktowe i sposoby dzialania do biezacych mozliwosci.
Jest to nadal szczegélnie widoczne w zakresie cho¢by krafto-
wych piw bezalkoholowych, piw l1Zejszych, sesyjnych czy
rowniez w kontekscie zarzadzania kanalami sprzedazy i dys-
trybucji. Zgota odmienng relacje mozemy zaobserwowac
w kwestiach legislacyjnych, gdzie male browary rzemiesIni-
cze maja zbyt malg skale dzialania i rynkowa widocznosé,
by realnie wptywac na projektowane przepisy i ich zmiany.
Jednoczesnie, legislatorzy najczesciej pomijaja perspektywe
matych producentéw, ograniczajac swoje analizy wplywu
planowanych zmian wylgcznie do duzych graczy, ktérzy
nadal kontrolujg okoto 80% rynku piwnego w Polsce. Takie
prokorporacyjne podejscie w ksztaltowaniu prawa jest w tym
przypadku z gruntu zle zaréwno dla gospodarki, jak i misji
edukowania konsumentéw w zakresie dobrego piwa, jaka
realizujg browary rzemieslnicze.

Niezmienng wartoscig i cechg piw rzemie§lniczych
pozostaje bowiem dbalo$¢ o jak najwyzsza jakos¢ piwa, jak
i zachowanie jego wlasciwego kontekstu kulturowego, i bar-
dzo satysfakcjonujacy jest fakt, ze mimo ogromu biezacych
wyzwan, browary rzemieslnicze nadal utrzymuja, a niejedno-
krotnie podnoszg jako$¢ swoich piw, pozostajac najpewniej-
szym wyborem dla milo§nikéw piwa poszukujacych najwyz-
szych waloréw trunku.
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Chmielaki Krasnostawskie 2024

omisja Konsumenckiego Konkursu Piw towarzy-
szacego tegorocznym Chmielakom Krasnostaw-
skim miala do oceny az 466 piw z 47 browaréw
z Polski, Czech i Litwy. Podczas 53 Ogélnopol-
skiego Swicta Piwowar6w i Chmielarzy, jak zwy-
kle odbyta si¢ tez sesja naukowa, gdzie plantatorzy, browar-
nicy oraz naukowcy mogli wymieni¢ si¢ doswiadczeniami.
A dzieki imprezom towarzyszacym Chmielaki tradycyjnie
byly okazja do wspanialej zabawy dla mieszkancéw Krasne-
gostawu i gosci.

Chociaz Chmielaki 2024 odbywaly si¢ w sierpniu, to
wydarzeniem inaugurujacym impreze byl zorganizowany
w czerweu ,Wieczoér z Piwowarem”. W programie spotka-
nia autorskiego z Grzegorzem Brzyszko znalazly si¢ m.in.
wyklady ,Klasyczne smaki piw. Cechy styléw. Historia. Cie-
kawostki” oraz ,,Polskie browarnictwo w latach 1945-1995.
Historia. Rozw6j. Nowe Browary”.

Natomiast oficjalnego otwarcia Chmielakow Krasnostaw-
skich 2024 dokonal 23 sierpnia burmistrz Krasnegostawu
Daniel Miciula przez odszpuntowanie beczki z piwem
chmielakowym. Jedna z najstarszych i najpopularniejszych
imprez plenerowych, promujaca rozw6j chmielarstwa i piwo-
warstwa zgromadzita poza mieszkaicami parlamentarzystow,
przedstawicieli administracji rzadowej, samorzadowcow
i oczywiscie ludzi z branzy chmielarskiej i piwowarskiej. Kra-
snystaw tradycyjnie odwiedzily tez delegacje z miast partner-
skich: Alvesta w Szwecji, Pispokladdny na Wegrzech, Turijsk
w Ukrainie i Zatec w Czechach.

Milym akcentem uroczystosci bylo wreczenie Medalu
550-lecia Wojewddztwa Lubelskiego, ktéry odebral Andrzej
Jakubiec - burmistrz Krasnegostawu w latach 1992-2014.

Spotkanie branzy

Plantatorzy chmielu i firmy zajmujace si¢ jego przetwor-
stwem mieli okazj¢ wymieni¢ doswiadczenia w Krasnostawskim
Domu Kultury podczas Ogélnopolskiej Sesji Chmielarskiej.
Wzigli w niej udzial migdzy innymi: Daniel Miciula, Raj-
mund Szulc - prezes Zwigzku Polskich Plantatoréw Chmielu,
Jan Madej - prezes Polskiego Zwigzku Producentéw Chmielu,
dr inz. Mieczystaw Stasiak - wspéiwlasciciel firmy Powisle,
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Dariusz Piatek - prezes Richland, Urszula Eygas i Seba-
stian Dudczal - starostowie Chmielakéw Krasnostawskich
2024, Elzbieta Zadrag - koordynator sesji. Podczas spotka-
nia dr Urszula Skomra z Zakladu Hodowli i Biotechnologii
Roslin Instytutu Uprawy Nawozenia i Gleboznawstwa — PIB
mowila o produkgji chmielu w Polsce na tle zmian na $wiato-

wym rynku.
Dla ciata i dla ducha

Chmielakom towarzyszyl juz po raz 15. Konsumencki
Konkurs Piw. Komisja konkursowa pod przewodnictwem
sedziego gtéwnego Tomasza Sygi ocenita 466 piw z 47
browaréw z Polski, Czech i Litwy. Grand Prix Chmielaki
Krasnostawskie 2024 otrzymalo piwo ,, Dziewczyna Szamana”
z Browaru Dziki Wschéd z Lublina. Najlepsze piwo z pol-
skimi odmianami chmielu, to Modern Grodziskie — Browar
Grodzisk (chmiele: Amora Preta, Ksiazecy, Zula). Nagrode
w tej kategorii ufundowal Zwigzek Pracodawcéw Przemystu
Piwowarskiego ,,Browary Polskie”.

Podczas 53 Ogolnopolskiego Swigta Piwowarow i Chmie-
larzy atrakgji nie brakowato. Na mieszkancéw i turystow cze-
kaly m.in. wesole miasteczko, strefa disco i chill oraz kilkaset
stoisk handlowych. Na rynku miejskim wystawilo si¢ ponad
60 browar6w z Polski i zagranicy. Dodajmy, Ze oficjalne piwa
tegorocznych Chmielakéw powstaty w regionalnych browa-
rach Lubelszczyzny — Jagietto i Sulewski.
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Szczegolne powody do zadowolenia mieli mito$nicy mu-
zyki. Na koncertach wystapili m.in. Ernest Markiewicz, Vix.N
i Smolasty, duet Adam Felszar & Grzegorz Amarowicz, Mari-
ka, Ania Dabrowska, Sara James, Dzem, Andrzej Jagodzinski
Trio. Zagrala tez Miejska Orkiestra D¢ta z Brzeska, odbyl
si¢ Przeglad Kapel Podworkowych oraz Chmiel Senior Fest.
Mitosnicy muzylki klasycznej mogli podczas V Chmielakowe-
go Recitalu Organowego wystucha¢ kompozycji m.in. Johanna
Sebastiana Bacha, Giuseppe Mecka, Mariana Sawy.

Wsrod wielu imprez towarzyszacych byly takze XIII
PéImaraton o Puchar Burmistrza Krasnegostawu, Zlot We-
teranéw Szos, Piknik Paralotniowy ,Chmieloty”, konkurs na
Najpigkniejszy Wieniec Chmielowy, wybory Miss Chmielaki
Krasnostawskie 2024 (poprowadzila je prezenterka Doro-
ta Gardias) oraz ,Wycieczka z Pianka”, ktorej uczestnicy
poznali dtugg historie Krasnegostawu (lokowanego na prawie

magdeburskim 630 lat
temu).
Dopelnieniem
wspanialej zabawy byl
Korow6d Chmielakowy,
ktory przeszed! ulicami
miasta.
Warto doda¢, ze orga-
nizatorzy imprezy zadbali
o §rodowisko. Dzieki kubkom kaucyjnym, zamiast jednorazo-
wych plastikowych, w tym roku zdecydowanie zmniejszyla sig
ilos¢ $mieci. Kaucja za kubek wynosita 10 zt. Ale mozna byto
tez go zachowac i potraktowac jako pamigtke z Chmielakéw.
»Przemys! Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny” byt
partnerem medialnym wydarzenia. Lidia Sosnowska

Wyniki Konsumenckiego Konkursu Piw 2024

Kategoria 1. Piwo jasne w stylu Mild Lager o zawartosci alko-
holu do 3,9% obj.

1. Jagietto Mild Lager — Browar Jagietto

2. Bojanowo Modern Lager I — Browar Bojanowo

3. Lubusz — Browar Witnica

Kategoria 2. Piwo jasne w stylu Pils o ekstrakcie 11-12,9 Blg
1. Raciborskie Polskie Chmiele Izabella — Browar Zamkowy

2. Mitostaw Pilzner — Browar Fortuna

3. Serce Smoka — Browar Balttow

Kategoria 3. Piwo jasne w stylu European Lager o ekstrakcie
11-12,9 Blg

1. Lubuski Chmiel — Browar Witnica

2. Mitostaw Niefiltrowane — Browar Fortuna

3. Lomza Jasne — Browar Van Pur

Kategoria 4. Piwo w stylu Grodziskie
1. Modern Grodziskie — Browar Grodzisk

Kategoria 5. Piwo jasne w stylu Marcowe o ekstrakcie 13-16°Blg
1. Marcowe — Browar Krél Plaza

2. Kormoran Zloty — Browar Kormoran

3. Jagietto Vienna Lager — Browar Jagielto

Kategoria 6. Piwo w stylu Kozlak o ekstrakcie powyzej 16°Blg
1. Kaduk — Browar Nowosadecki

2. Kozlak Krotoszynski — Browar Amber

3. Kicarz — Browar Nowosadecki

Kategoria 7. Piwo ciemne o ekstrakcie do 18°Blg
1. Lubuski Celtyk — Browar Witnica

2. Raciborskie Ciemne — Browar Zamkowy

3. Naleczowskie Ciemne — Browar Jagietto

Kategoria 8. Piwo ciemne w stylu Porter Baltycki o ekstrakcie
powyzej 18 °Blg

1. Bojanowo Porter — Browar Bojanowo

2. Okocim Mistrzowski Porter — Carlsberg Polska

3. Porter 180 — Kultowy Browar Staropolski

Kategoria 9. Piwo smakowe i aromatyzowane
1. bomza Gruszkowe — Browar Van Pur

2. Bestbir Kiwi — Kultowy Browar Staropolski

3. Magnus Toffee — Browar Jagietto

Kategoria 10. Piwo w stylu Fruit Ale

1. Moreno — Browar Zloty Pies

2. Niechanowo Marakuja — Browar Niechanowo
3. Squi — Browar Dziki Wschéd
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Kategoria 11. Piwo pszeniczne jasne w niemieckim stylu
Hefeweizen o ekstrakcie 11-14 Blg

1. Bierhalle Katowice Weizen — Bierhalle Katowice

2. Perta Biata Pszeniczna — Perfa Browary Lubelskie

3. Pszeniczne — Browar Goérniczo Hutniczy

Kategoria 12. Piwo pszeniczne w amerykanskim stylu Ameri-
can Wheat o ekstrakcie 10-14 Blg

1. Amerykanskie Pszeniczne — Browar Swictostaw Debicki

2. Lomza Biate Pszeniczne — Browar Van Pur

3. Raciborskie American Wheat — Browar Zamkowy

Kategoria 13. Piwo w stylu Bitter, English IPA, American IPA,
NZ IPA

1. Jagietto Double IPA — Browar Jagietto

2. In The Sky Hazy IPA — Browar Trzy Korony JS]

3. Amerykanska IPA — Browar Geneza

Kategoria 14. Piwo w stylu American Pale Ale
1. Orzezwiajaca APA — Browar Geneza

2. Raciborskie West Coast — Browar Zamkowy

3. Amora Mist — Browar Dziki Wschod

Kategoria 15. Piwo w stylu Summer Ale, Golden Ale
1. Carte Blanche — Browar Brofaktura

2. Micro Hazy IPA — Browar Brofaktura

3. My Way Saison — Kultowy Browar Staropolski

Kategoria 16. Piwo w stylu Sour Ale

1. Dziewczyna Szamana — Browar Dziki Wschéd

2. Pastry Sour Ale Liczi & Banan — Browar Brofaktura
3. Berliner Weisse Mango Totapuri — Browar Brofaktura

Kategoria 17. Piwo w stylu Stout o ekstrakcie 9,5-18 Blg
1. Coffeelicous Special — Browar Piwne Podziemie

2. Orta Cien — Browar Dziki Wschod

3. Black Jack — Browar Brofaktura

Kategoria 19. Piwo jasne bezalkoholowe w stylu Pils/Lager
o zawartosci alkoholu do 0,5% obj.

1. Van Pur Non Alco — Browar Van Pur

2. Kultowe Zero — Kultowy Browar Staropolski

3. Lomza 0,0 — Browar Van Pur

Kategoria 20. Piwo bezalkoholowe aromatyzowane lub z do-
datkami o zawarto$ci alkoholu 0,5% obj.

1. Okocim Ciemna Wisnia — Carlsberg Polska

2. Okocim Granat z Maling — Carlsberg Polska

3. Zanzi — Browar Amber
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MOZESZ NAS ZAPRENUMEROWAC:
e-mailem: prenumerata@sigma-not.pl
telefonicznie: 22 84030 86, 840 35 89
przez Internet:  www.sigma-not.pl
listownie: Zakfad Poligrafii i Kolportazu Wydawnictwa
SIGMA-NOT Sp. z 0.0,
ul. Ks. J. Popietuszki 19/21,
01-595 Warszawa
wptata na konto:  Wydawnictwa SIGMA-NOT Sp. z 0.0.
ul. Ratuszowa 11,
03-450 Warszawa
PKO BP nr 241020 1026 0000 1002 0250 0577

PRENUMERATA NA 2024 r.

Oferujemy nastepujace warianty prenumeraty:

B PRENUMERATA papierowa 348 zi brutto — czaso-
pismo tylko w wersji papierowej, za jego dostarczenie doliczamy
oplate roczng 21 zt brutto,

B PRENUMERATA cyfrowa 300 zt brutto — czasopismo
wylacznie w wersji cyfrowej dostepne na Portalu Informagji
Technicznej www.sigma-not.pl, prenumerator otrzyma na
e-maila link aktywacyjny do zaprenumerowanego tytutu.

B PAKIET PLUS 450 zt brutto — roczna prenumerata
w wersji papierowej i cyfrowej oraz bezpfatny dostep do archi-
wum naszego tytutu na Portalu Informacji Technicznej
www.sigma-not.pl, prenumerator otrzyma na e-maila link
aktywacyjny do zaprenumerowanego tytutu.

(ena brutto pojedynczego egz. 62, - zt

(ena brutto zawiera 8% VAT na czasopisma w wersji papierowej
oraz cyfrowej. W przypadku zmiany przez ustawodawce stawki VAT
na czasopisma i w konsekwengji zmiany cen brutto, prenumerator
zobowiazany jest do doptaty réznicy

UWAGA!
Pojedyncze artykuty opublikowane
w ,Przemysle Fermentacyjnym i Owocowo-Warzywnym”
w latach 2004-2024 mozna kupi¢ na portalu
www.sigma-not.pl

Browary rzemiesinicze tqczq sity

blizajace si¢ targi BrauBeviale w Norymberdze beda okazja do
Z spotkania czlonkéw inicjatywy Independent Brewers of Europe
(IBE). To stosunkowo mloda organizacja powolana w styczniu tego
roku przez stowarzyszenia niezaleznych browaréw z 10 europej-
skich krajéw. Polskie Stowarzyszenie Browaréw Rzemieslniczych
od poczatku bierze aktywny udzial w powstawaniu i ksztaltowaniu
inicjatywy.

Independent Brewers of Europe(IBE) postrzega siebie jako ogol-
noeuropejska grupe intereséw niezaleznych browaréw. Jej celem jest
obrona r6znorodnosci piw rzemieslniczych i zapewnienie im wystar-
czajacej obecnosci na rynku, aby mitosnicy piwa mogli cieszy¢ si¢
nieograniczonym dostgpem do prawdziwych rzemieslniczych piw.

Wspolny cel

IBE zrzesza krajowe stowarzyszenia niezaleznych browaréw,
w tym Polskie Stowarzyszenie Browaréw Rzemie$lniczych (PSBR).
Wsréd cztonkéw-zatozycieli sq takze stowarzyszenia z Austrii,
Czech, Finlandii, Francji, Holandii, Niemiec, Szwajcarii, Wielkiej
Brytanii i Wloch. Chcg one poprzez polaczenie swoich sit stworzy¢
przeciwwage dla dominacji miedzynarodowych korporacji piwnych
w Europie. Niezalezne browary w kazdym kraju zmagaja si¢ z po-
dobnymi wyzwaniami: nieuczciwymi praktykami rynkowymi np.
udawaniem regionalnosci i podszywaniem si¢ pod piwa rzemieslnicze,
koncentracja rynku, wojnami cenowymi. — Dominacja piw koncernowych
jest zauwazalna we wszystkich krajach — uwaza Mike Benner, dyrektor
zarzadzajacy SIBA w Wielkiej Brytanii.

Bogata Rultura

Europa ma bogata kultur¢ piwa rozwijang przez stulecia. To,
w polaczeniu z nowszym ruchem rzemieslniczego piwa, zaowocowato
r6znorodnym wachlarzem regionalnych tradycji browarniczych od
Irlandii i Polski po Norwegie i Hiszpanig, ktore sg cz¢scia wspolnego
dziedzictwa kulturowego Europy. Zalozyciele IBE uwazaja jednak,
ze dziedzictwo to jest zagrozone, wlasnie z powodu coraz wigkszej
dominacji killku duzych migdzynarodowych browaréw. Czlonkowie
Independent Brewers of Europe podkreslaja, Zze nie chodzi o walke
z globalnymi graczami, ale o rywalizacj¢ z nimi w uczciwy sposob,
aby konsumenci mieli mozliwo$¢ wyboru sposrod najlepszych pro-
duktéow na rynku. Obszary wspotpracy IBE to m.in.: dialog ponad
granicami w celu wezesnego identyfikowania zmieniajacej si¢ sytuacji
rynkowej i nowych wyzwan, reprezentacja interesow niezaleznych
browaréw wobec rzadéw krajowych i w szczegdlnosci w Brukseli,
wymiana wiedzy i doswiadczen migdzy cztonkami sojuszu. opr: LS

Foto © Ingo Pertramer/ Independent Brewers of Europe

Zalozyciele “Independent Brewers of Europe” w Wiedniu, styczen 2024



LOGISYSTEM

SYSTEMY
AUTOMATYKI
MAGAZYNOWEJ]

o0 MAGAZYNY AUTOMATYCZNE

uktadnice paletowe i pojemnikowe,
systemy Shuttle, bufory automatyczne,
regaty szufladowe

TAKZE DLA MROZNI | CHLODNI
0 SYSTEMY PRZENOSNIKOW

przenosniki do palet, pojemnikdéw, kartondw

0 SORTERY AUTOMATYCZNE

cross-belt, push-tray, tilt-tray, shoe-sorter
i inne wysokowydajne i ekonomiczne,
sortery hybrydowe

o TECHNOLOGIE, MASZYNY,

STANOWISKA
PICK BY LIGHT, PUT TO LIGHT

wagi dynamiczne, bramki skanujace, etykietowanie,
formiarki kartondw, zaklejarki, automaty, roboty,
automaty pakujace, stackery, destackery, magazynki,
bufory, efektywne stanowiska kompletacji,
stanowiska pakowania, presortingu, K3J,

wozki zatadunkowo-roztadunkowe Quick3Pallets

0 SYSTEMY STEROWANIA | WIZUALIZACIJI
o0 OPROGRAMOWANIE MFC | WCS
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EFEKTYWNOSC
WA/ DAJNOSC
OPTYMALIZACJA

|
S P WWW.LOGISYSTEM.EU
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OIMNNNM AP ity

EUROPE

SERWIS

WYMIENNIKOW
PLYTOWYCH

OFERUJEMY...

> Uszczelki do wymiennikow ciepta
> Ptyty do wymiennikéw ciepta

> Serwis oraz utrzymanie ruchu
wymiennikow ptytowych

> Montaz i uruchomienie
> Serwis na miejscu w razie awarii
> Aktywna inspekcje serwisowa

> Regeneracje wymiennikow ciepta

O jmracetipl ® +48 601424 429






SYSTEMY FILTRACJI PIWA DOZOWANIE EKSTRAKTOW | AROMATOW

Nowoczesne instalacje

procesowe dla piwa

SYSTEMY PRZERYWANEJ FERMENTACJI KARBONIZATORY
SYSTEMY MIESZANIA PASTERYZATORY PIWA
RULAND ENGINEERING & CONSULTING SP. Z 0.0. @r'!"'

UL. PODLESKA 51, 43-100 TYCHY | +48 32 789-70-70 WWW.RULANDEC.PL ‘%
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