PIWOWARSTWO

Zerowki napedzajg rynek.

Piwo bezalkoholowe zyskuje na znaczeniu

Segment piw bezalkoholowych w Polsce rosnie w imponujacym
tempie, stajac sie realng alternatywa dla tradycyjnych napojéw
alkoholowych. Jak czytamy w najnowszym raporcie , Zerédwki
zmieniaja rynek piwa. Rewolucja 0,0% trwa"” opracowanym
przez Zwigzek Pracodawcow Przemystu Piwowarskiego Browary
Polskie, w 2024 roku sprzedaz piwa 0,0% wzrosta o 17,4%,
a jego udziat w rynku osiggnat poziom 6,4%. To znaczacy
kontrast wobec malejacego spozycia piw alkoholowych —
w latach 2019-2023 spadek ten wynidst az 9,9%.

Piwo bez procentéw, ale z potencjatem

Polska jest obecnie trzecim najwiekszym producentem piw bez-
alkoholowych w Europie, odpowiadajgc za znaczng czes¢ europej-
skiego wolumenu tych piw. W 2024 r. konsumenci kupowali srednio
ponad milion butelek i puszek zerowek dziennie. Segment 0,0%
osiggnat wartosc blisko 2 mid zt rocznie.

— Rozwdj piw bezalko-
holowych to odpowiedz na
potrzeby konsumentow, kto-
rzy chcg cieszyc¢ sie sma-
kiem piwa rowniez w sytu-
acjach, w ktorych alkohol
jest wykluczony. Piwa 0,0%
wspottworzyty trend NoLo
i z marginalnego zjawiska
staly sie jednym z motorow
rozwoju tego trendu. —pod-
kresla Barttomiej Morzycki,
dyrektor generalny
Zwigzku Browary Polskie.

Rozwdj technologii umoz-
liwit produkcje wysokiej jako-
Sci piw catkowicie pozbawio-
nych procentéw — dzi$ az
98% piw bezalkoholowych
w Polsce to produkty 0,0%,
gdzie zawarto$¢ etanolu jest
Sladowa i wykrywalna wytacz-
nie laboratoryjnie.

— Doskonalenie techno-
logii produkcji piw 0,0%
jest obecnie jednym z naj-
wazniejszych obszarow

Jak Polacy postrzegaja
piwo 0,0%?
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Wzrost wolumenu sprzedazy piwa bezalkoholowego [w 1000 hl] w latach 2014-2024
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prac badawczo-rozwojowych w piwowarstwie. — podkresla
w raporcie dr hab. inz. Edyta Kordialik-Bogacka z Politechniki
todzkiej.

Zerowki zastepujq procenty

Piwa bezalkoholowe wspierajg pozytywng zmiane w strukturze
i kulturze konsumpciji, przyczyniajac sie do spadku spozycia alko-
holu. Sg produktem skierowanym do dorosfego konsumenta, ktory
nie chce lub nie moze pi¢ alkoholu, ale chce cieszy¢ sie smakiem
piwa. Substytucja napojéw alkoholowych przez bezalkoholowe obni-
za ogolne spozycie etanolu w populacji.

— Dostep do napojow bezalkoholowych moze petnic funkcje
ochronng przed sieganiem po alkohol — podkresla dr hab.
Matgorzata Dragan z Uniwersytetu Warszawskiego.

Branza piwowarska od lat promuje odpowiedzialng konsumpcjg.
Prowadzi liczne kampanie edukacyjne, takie jak ,Nigdy nie jezdze
po alkoholu”, ,Odpowie-
dzialny Sprzedawca” czy
»W rodzinie sita”.

Zerowki jako przysztosc
branzy
Na $wiecie rynek piw bez-
alkoholowych to juz 56-58
min hl, co stanowi ok. 3 proc.
catego rynku piwa. World
Brewing Alliance przewiduije,
ze do 2030 r. ten segment
zwigkszy sig do 100 min hl,
co bedzie stanowic juz 5 proc.
rynku. ,W Polsce ten udziat
juz dzi$ jest wigkszy i naszg
ambicjg jest, aby osiggnat on
dwucyfrowy udziat w rynku.
Obserwujgc dynamike jego
wzrostu wydaje sig, ze jest to
mozliwe do konca tej deka-
dy.” — podkresla Barttomiej
Morzycki. Dodaje: ,Branza
piwowarska inwestuje w roz-
wdj kategorii piw bezalkoho-
lowych z myslg o dfugotermi-
nowych korzysciach — zarow-
no dla spoteczenstwa, jak
rowniez dla samych browardw i ich tan-
@ cucha wartosci. Piwa 0,0% s3 alternatywg
@ 1949 dla piw tradycyjnych, dajg konsumentom
1674 1670 wiekszy wybor i sg szansg na powstrzy-
manie spadkéw sprzedazy.”
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Raport ,,Zerowki zmieniajg rynek
piwa. Rewolucja 0,0% trwa.” dostepny
jest na stronie Zwigzku Browary
Polskie.
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