XXVI Miedzynarodowe Sympozjum KUPS w Zninie

Pod hastem ,,Branza sokownicza — perspektywy i rozwoj” odbyto sie w dniach 26-28 maja 2025 r. w Hotelu Arche Cukrownia Znin,
XXVI Miedzynarodowe Sympozjum Stowarzyszenia Krajowa Unia Producentédw Sokow (KUPS) pod patronatem honorowym Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi Czestawa Siekierskiego. W dorocznym, najwazniejszym dla branzy sokowniczej wydarzeniu, uczestniczyto
ponad 230 osob, wsrod nich przedstawiciele sokéw pitnych i zageszczonych, firm wspétpracujacych z branza, organizacji
branzowych, nauki i mediéw. Prestiz tego spotkania podkreslat fakt uczestnictwa reprezentantdw firm i instytucji z 12 krajéw.
Sympozjum byto jak zwykle okazjg do podsumowania dokonan, pozyskania aktualnych informacji i przedyskutowania problemow,
mozliwosci, wyzwan i kierunkéw dalszego rozwoju branzy.

Rynek sokoéw i baza surowcowa do ich produkgji nego sukcesu firmy Maspex — jak w ciagu 35
Po przywitaniu przybytych przez lat niewielkg lokalng firme przeksztatci¢ w naj-
prezesa KUPS Juliana Pawlaka glos wiekszg prywatng firme w branzy spozywczej
zabrat Gtéwny Inspektor Jakosci nie tylko w Polsce, ale i duzego gracza
Handlowej Artykutéw Rolno- w Europie Srodkowo-Wschodniej. Obecnie
Spozywczych Przemystaw Maspex posiada ponad 70 marek, ktore tworzg
Rzodkiewicz, kidry w krotkim prze- 4000 pozycji produktowych dostepnych w 80
mowieniu podkreslit duze znaczenie krajach, a wytwarzane sg w 18 nowoczesnych
branzy sokowniczej dla sektora rolnic- zakladach w Polsce i za granica. Strategia roz- Magdalena Rohde
twa i przetworstwa, ktdra jest istotnym woju oparta jest na dwoch filarach: rozwoju
przetworeg ptoddw rolnych i waznym organicznym oraz akwizycjach, a czynniki suk-
eksporterem polskiej zywnosci. cesu to: konsekwentna strategia, inwestycje,

Nastepnie prezes Julian Pawlak Julian Pawtak, prezes KUPS innowacyjnosc, jakos¢ produktdw oraz umie-

we wstepnej prezentaciji do pierwszej czesci Sympozjum omowit pokrot- | jetnos¢ komunikowania i budowania trwatych
ce sytuacje rynkowg branzy sokowniczej i wyzwania na najblizszy okres. | relacji z otoczeniem.
Catkowita warto$¢ sprzedazy sokéw i nektarow w Polsce w 2023 r. Krajowy rynek sokéw zageszczonych byt
wyniosta ok. 1,397 mld euro przy wolumenie 724 min |, plasujgc nas | tematem analizy dr hab. Bozeny Noseckiej
w UE na trzecim miejscu, za Niemcami i Francja. W ciggu ostatnich 6 | prof. IERIGZ PIB (wspotautorka Anna
lat rynek sokow w Polsce wzrést wartosciowo o0 32%, cho¢ zmniejszyt | Bugata) z Instytutu Ekonomiki Rolnictwa
i Gospodarki Zywnosciowej PIB. Zageszczone
soki owocowe, obok owocow mrozonych, majg
najwigkszy udziat w wolumenie i warto$ci pro-
dukgiji i eksportu przetworéw owocowych — po-
nad 30%. W produkcji sokéw dominuje zaggsz-
czony sok jabtkowy (ZSJ), ktdrego w sezonie
2024/25 zaktady wytworzyly ok. 240-245 tys. t,
podobnie jak w sezonie poprzednim. Mate zbio-
ry owocow miekkich spowodowaty niskg pro-
dukcje zageszczonych sokdw z owocow jago-
dowych i widni — ok. 30 tys. t. Zmienno$¢ pro-
dukgji w Polsce i za granicg decyduije o silnych
wahaniach cen eksportowych zageszczonych
sokéw owocowych. Ceny eksportowe ZSJ wy-
niosty rekordowg stawke ponad 2 EUR/kg
0d lewej: Przemystaw Rzodkiewicz, GLJHARS, dr Barbara Groele, KUPS, Julian Pawlak, KUPS | W sezonie 2024/25 na tle poprzednich sezonow,
do czego przyczynity sie takze rekordowo wy-
sig ilosciowo 0 1,6%, zas w UE spadf az 0 7,1%. Przed branza stoi duzo | sokie ceny zageszczonego soku pomaranczo-
wyzwan, zwlaszcza prosrodowiskowych, spotecznych i klimatycznych | wego. Tendencije wzrostowg wykazuje w Polsce
oraz dostosowanie sie do nowych regulaciji unijnych i krajowych aktéw | produkcja sokéw niezageszczonych (NFC),
prawnych. Na tych sprawach skupia si¢ dziatalnos¢ Stowarzyszenia | przeznaczonych gtéwnie na eksport i wyniosta
KUPS i problemy te staly si¢ kanwg programu Sympozjum. w 2024 r ok. 1 mid I.

Przepis na sukces globalnej firmy —to tytut prezentacji Magdaleny Z kolei sytuacje na $wiatowym rynku soku pomaranczowego
Rohde-Krempy z Maspex Beverages, ktdra ujawnita tajniki ogrom- | analizowat ekspert PKO BP dr Mariusz Dziwulski. Globalna

prof. Bozena Nosecka

dr Mariusz Dziwulski

Karolina Zatuska
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produkcja soku pomaranczowego zmaga sie
od lat z wyzwaniami klimatycznymi, czego
skutkiem jest choroba zielenienia cytrusow
(citrus greening). Na sytuacje na rynku $wia-
towym wplywajg gtéwnie malejgce w ostatnich
latach zbiory w Brazylii, lidera w produkcji
i eksporcie koncentratu soku pomaranczowe-
go (FCQOJ). Stan zapasow u najwigkszych
producentow brazylijskich zrzeszonych
w CitrusBR w grudniu 2024 r. osiaggnat najniz-
szy poziom od 2011 r., spadajac az 0 24% r./r.
i 0 40% wzgledem Sredniej z ostatniej dekady.
Cho¢ prognozy na najblizszy sezon zbiorow
wskazujg na lekkg poprawe, nie bedzie ona
wystarczajgca, by istotnie odbudowaé poziom
Swiatowych zapasow. Sytuacja ta wplynefa
jednak na obnizenie cen brazylijskiego FCOJ
w marcu br. 0 ponad 20% wobec cen w grud-
niu 2024 r., utrzymujgc si¢ jednak nadal na
wysokim poziomie.

Tematem nastgpnego wystgpienia byty
mozliwosci rozwoju branzy sokowej oraz sta-
wiane jej wymagania w Swietle aktualnej sytu-
acji geopolitycznej i rynkowej, ktore omowita
Karolina Zatuska z Doehler Sp. 0.0. W $wie-
tle narastajgcych napie¢ geopolitycznych oraz
zapowiedzi rewizji uméw handlowych z USA
przedsiebiorstwa branzy spozywczej bedg
musiaty nf':l rllowo podej§c do sFrateglcznego Pawel Haryeki
planowania i zarzgdzania ryzykiem w warun-
kach zwiekszonej niepewnosci informacyjnej
oraz nieprzewidywalnosci dziatah politykow.
Zdolnos¢ przetrwania stanie sie wprost uza-
lezniona od umiejetnosci adaptaciji do zmien-
nej rzeczywistosci. W zglobalizowanym sys-
temie handlowym kazde przesuniecie rowno-
wagi, np. zamkniecie rynku dla pewnych
produktéw (np. owocow) przy uzyciu cet za-
porowych w USA, moze prowadzi¢ do nad-
podazy tych produktéw na rynkach europej-
skich, co dotknie lokalnych producentéw.

Kontynuacjg tematu handlu migdzynaro-
dowego byfa prezentacja ,Potencjalne $wia-
towe rynki ekspansji sokowniczej” przedsta-
wiona przez Grzegorza Rykaczewskiego,
eksperta Banku Pekao SA. Giéwnym odbiorcg
polskich sokdw oraz produktow wytwarzanych
na bazie sokéw pozostanie Unia Europejska
ze wzgledu na: potencjat popytowy (liczba
konsumentdw i ich wysokie dochody), ufatwie-
nia w handlu (wspdlny rynek) oraz blisko$¢ geograficzng, jednak jest
to rynek dojrzaly i konkurencyjny. Naszg szansg na tym rynku moga
by¢ produkty niszowe, jak soki ttoczone na zimno, ekologiczne oraz
wzbogacane o sktadniki funkcjonalne (np. witaminy). Te produkty
pozwalajg zatrzymac wiekszg czg$¢ marzy w Polsce, ale tez sg bar-

Grzegorz Rykaczewski

Szymon Mordasiewicz

Edgar Zimmer

tukasz Bak
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dziej wymagajace z punktu widzenia techno-

logii czy marketingu (koniecznos¢ poniesienia
dodatkowych kosztow, cigglty rozwoj techno-
logiczny). Na rynkach poza UE szansg dla nas

moga by¢ mieszanki sokow, gdzie nasz flago-

wy produkt — sok jabtkowy —moze by¢ jednym

ze sktadnikow. Kraje Azji i Bliskiego Wschodu

moga z kolei by¢ zainteresowane produktami
premium z sektora spozywczego.

Pawet Klimek

Nowe wyzwania i perspektywy
rozwoju branzy

W drugim dniu konferenciji przedstawiono
10 prezentacji i odbyty sie dwa panele dysku-
syjne. Na poczatek Szymon Mordasiewicz
z YouGov CP Poland (d. GfK Polonia) dokonat
analizy trendéw konsumenckich na rynku so-
kow, nektardw i napojow. Rok 2025 rozpoczat
sie niespodziewanym zwolnieniem popytu
(w zwigzku z podwyzkami cen) po dobrym
roku 2024 o wzroscie konsumpcji 4,5% r./r.
Polski konsument okazat sie wrazliwy na cene
i mocno reagujgcy. Konsumpcje przez nastep-
ne 3 lata bedg ksztattowac, zdaniem analityka,
3 trendy: ocieplenie klimatu spowoduje wzrost
zapotrzebowania na wszelkie kategorie napo-
jowe lub o funkcjach nawadniajgcych czy
schtadzajacych, jak owoce czy lody; produkty
prozdrowotne sprzyjajgce kontroli wagi oraz
produkty dobrej jakosci, paczkowane, w sze-
rokim asortymencie, jak: $wieze owoce, warzywa i mieso, wsparte
promocyjng cena.

Partnerstwo, dane, trendy i innowacje jako motor wzrostu w bran-
zy spozywczej byty tematem wystgpienia Pawta Haryckiego
z European Institute of Innovation & Technology (EIT) Food, ktory
przedstawit kierunki rozwoju sektora spozywczego w Europie i $wie-
cie, na podstawie najnowszego raportu EIT Food Trust Report 2024.
Zawiera on zmiany w postrzeganiu zdrowych i zrownowazonych diet,
poziomie zaufania do produktéw oraz otwartosci konsumentéw na
innowacje. Omowit tez megatrendy, stanowiace odpowiedz na zmia-

Agnieszka Wandel

dr Barbara Groele

Panel pierwszy, od lewej: dr Dariusz Lizak, Tomasz Wagner, Edyta Urbaniak-Konik, Michat
Tracz, Katarzyna Bojko
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ny klimatyczne czy rosngce zaludnienie w $wie-
cie, takie jak: biotechnologia, dywersyfikacja
zrodet biatka czy rolnictwo regeneracyjne.
Zachecat tez polskich partneréw do wspétpra-
cy w ramach EIT Food w projektach, ktére
napedzajg innowacje i przyczyniajg sie do bu-
dowy bardziej zréwnowazonego i godnego
zaufania tancucha zywnosciowego.

Nastepnie dr Edgar Zimmer z Bucher
Unipektin zaprezentowat innowacyjne techniki
adsorpcyjne jako zaawansowane rozwigzania
dla poprawy jakosci sokdw poprzez poprawe
smaku, koloru i klarownosci. Wyjasnit, w jaki
sposob techniki oczyszczania oparte na zywicy
utatwiajg usuwanie niepozgdanych zwigzkow,
nadmiaru barwnikow i prekursorow zmetnienia.
Technologie adsorpcyjng polecat jako alterna-
tywe dla tradycyjnych metod klarowania z we-
glem aktywnym czy bentonitem, podkreslajgc
jej zalety: w pefni zautomatyzowany proces,
zmniejszona utrata soku, brak odpadéw statych
do utylizacji, brak negatywnego wptywu na fil-
tracje, brak uwalniania niepozadanych sktadni-
kéw do soku (np. metali cigzkich). Przedstawit
typowe zastosowania procesdw oczyszczania
opartych na zywicy.

Polski rynek gazu ziemnego — stan obecny
i perspektywy to temat wystgpienia tukasza
Baka, przedstawiciela firmy Handen Sp. z 0.0.,
nalezacej do niemieckiej grupy VNG, specjali-
zujgcej sie w handlu gazem. Przedstawit oferte firmy, strategie zaku-
pu gazu, wsrod ktorych najlepszg opcjg jest zakup transzami.
Stwierdzit, ze przyszio$¢ nalezy do biometanu. Firma Handen ma
doswiadczenie w tym zakresie i oferuje szerokg wspotprace z bran-
23 OWOCOWO-Warzywna.

W kolejnej prezentacji Pawet Klimek z SIG Combibloc Sp. z o.0.
omowit temat ,,Jak zdoby¢ przewage w kategorii NCSD stawiajgc
na zrownowazony rozwdj?”. Firma SIG jest globalnym dostawcg

Patryk Ciunaijtis

Katarzyna Bojko

Edyta Urbaniak — Konik

Panel drugi, od lewej: prof. Krystyna Gutkowska, dr Krzysztof Rutkowski, prof. Krystian
Marszatek, Emilia Hahn, prof. Mariusz Panczyk

systemow do nalewania ptynnej zywnosci w trzy rodzaje opakowan:
aseptyczne opakowania kartonowe, pouch’e z zakretkg oraz bag in
box. SIG dgzy do zwiekszenia udziatu materiatow odnawialnych
w swoich opakowaniach, zwigksza liczbe aseptycznych opakowan
wykonanych bez warstwy aluminium i stosuje polimery na bazie
roslin lub pochodzace z recyklingu. Nowoscig jest linia aseptycznych
opakowan kartonowych SIG Terra, nalezaca do najbardziej zrowno-
wazonych innowacji.

Kolejne wystgpienie poswigcone byto jakosci handlowej produk-
tow sokowniczych, ktére zreferowata Agnieszka Wandel
z Laboratorium GIJHARS w Poznaniu. Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutow Rolno Spozywczych (IJHARS) zgodnie z ustawg o jakoSci
handlowej monitoruje jako$¢ m.in. produktow sokowniczych.
Regularnie przeprowadza kontrole planowe i dorazne w zaktadach
produkcyjnych, sprzedazy detalicznej i gastronomicznej, jak tez prze-
prowadza kontrole produktow importowanych na granicy. Kontrole
obejmujg: znakowanie, ocene sensoryczna/organoleptyczng oraz
badania fizykochemiczne. Badania przeprowadzane sg na zgodnos¢
z rozporzadzeniem MRIRW, Kodeksem Praktyki AlUN do oceny sokow
i nektarow owocowych i warzywnych oraz deklaracjami producenta.
Z przeprowadzonych kontroli wynika, ze nadal najwiekszym proble-
mem w sokach jest znakowanie, w dalszej kolejno$ci parametry fizy-
kochemiczne. Nieprawidtowosci dotyczace oceny organoleptycznej
/sensorycznej nie przekraczajg 1% skontrolowanych partii.

Stoisko Bucher Unipektin Sp. z 0.0.

Aktualizacja dyrektywy sokowej to temat jeden z najwazniejszych
dla branzy. Zrelacjonowata go sekretarz generalny Stowarzyszenia
KUPS dr inz. Barbara Groele. W dniu 24 maja 2024 r. opubliko-
wano w Dzienniku Urzedowym UE dyrektywe Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1438 z dnia 14 maja 2024 r. w spra-
wie zmiany dyrektywy Rady 2001/110/WE odnoszacej sie do miodu,
dyrektywy Rady 2001/112/WE odnoszacej sie do sokow owocowych
i niektorych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia
przez ludzi. Najwazniejsza zmiana to dodanie definicji trzech nowych
kategorii sokow o0 obnizonej zawartosci cukru, tj.: ,sok owocowy
0 obnizonej zawartosci cukru”, ,,sok owocowy z zageszczonego Soku
o obnizonej zawartosci cukru” i ,zageszczony sok owocowy o obni-
zonej zawartoéci cukru”. Dyrektywa jest w trakcie implementowania
do krajowych przepisdw, tj. rozporzadzen Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi. Przepisy dyrektywy bedg mialy zastosowanie od 14 VI 2026 r.
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Stoisko WOB Beczkopol Sp. z 0.0.

Nastepnie Patryk Ciunaijtis z Hach Lange Sp. z 0.0. zapre-
zentowat ,Skuteczny monitoring $ciekdw przemystowych podsta-
wg innowacyjnej fabryki przysziosci i przyktady rozwigzan firmy
HACH”. Nowelizacja dyrektywy $ciekowej wymusza na przemysle
koniecznos$¢ dostosowania $ciekow do wyzszych standardéw, co
oznacza lepsze zarzgdzanie procesem oczyszczania i czesto jego
modernizacje. Jest to powigzane ze spetnieniem wymagan $rodo-
wiskowych oraz optymalizacjg kosztow. Obecnie znaczna czesc
przemystu inwestuje w rozwéj monitoringu parametrow wody i $cie-
kow nie tylko w zakresie badan laboratoryjnych, ale takze analiza-
toréw pracujacych bezposrednio w procesach technologicznych.

Stoisko Alfa Laval Sp. z o.0.

Kolejne dwie prezentacje dotyczyty systemu kaucyjnego i byty
wstepem do panelu dyskusyjnego, ktory nastepnie odbyt sie w gro-
nie specjalistow i prawnikow.

Katarzyna Bojko z Krajowego Systemu Kaucyjnego ZWROTKA
SA przedstawita schemat dziatania systemu kaucyjnego dla opa-
kowan po napojach oraz obieg kauciji, ktora wyniesie 0,50 zt za
opakowania plastykowe i puszki oraz 1 zt za butelki wielokrotnego
uzytku. System kaucyjny wchodzi w zycie od 1 X 2025 r. dla opa-
kowan jednorazowego uzytku oraz od 1 | 2026 r. dla szklanych
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butelek wielokrotnego uzytku. Do realizacji tego systemu aktualnie
zezwolenie MKiS ma 5 podmiotéw reprezentujgcych wprowadza-
jacych do obrotu (operatorow), w tym ZWROTKA SA, a 2 podmio-
ty oczekujg na zatwierdzenie. Prelegentka zachecata przedsiebior-
cow do niezwlekania z podpisywaniem umow z operatorami, gdyz
procedury wdrozenia do systemu trwajg ok. 3 miesiecy, a do paz-
dziernika juz niedaleko.

Z kolei Edyta Urbaniak-Konik z OK Operator Kaucyjny SA
przedstawita dziatania na drodze do systemu kaucyjnego w ramach
Grupy Schwarz, ktora zdecydowata o utworzeniu spétki OK Operator
Kaucyjny SA w Polsce; bedzie ona mogta korzysta¢ z miedzyna-
rodowego doswiadczenia Grupy Schwarz z innych europejskich
rynkéw, dobrze rozwinietej struktury logistycznej i zaawansowanych
rozwigzan technologicznych. OK Operator Kaucyjny SA to jedyny
w Polsce niezalezny operator systemu kaucyjnego, ktéry reprezen-
tuje wszystkich kluczowych interesariuszy: wprowadzajgcych, han-
del oraz branze gospodarki odpadami.

ROP, system kaucyjny, PPWR, innowacje
produktowe i technologiczne — panele dyskusyjne
»Wyzwania dla przedsiebiorcow w kontekscie opakowan
i zagospodarowania odpadéw opakowaniowych” to pierwszy
panel, ktory moderowat dr Dariusz Lizak z Krajowej Izby

Stoisko Hach Lange Sp. z 0.0.

Stoisko Handen Sp. z 0.0.




SOKOWNICTWO

Gospodarczej Przemyst Rozlewniczy, a uczestnikami byli: Katarzyna
Bojko z Krajowego Systemu Kaucyjnego ZWROTKA S.A., Edyta
Urbaniak-Konik z OK Operator Kaucyjny S.A., mec. Michat Tracz
z Kieszkowska Rutkowska Kolasinski Kancelaria Prawna Sp. J. oraz
mec. Tomasz Wagner. Panelisci dyskutowali nad ztozonoscig ca-
tego systemu kaucyjnego, ktéry bedzie wielkim wyzwaniem dla
przedsiebiorcow i operatorow, jego wysokimi kosztami — zwlaszcza
zakupu lub wynajmu butelkomatow do sklepdw — systemu rozliczeh
migdzy operatorami, koniecznoscig budowania wspolnych narzedzi
informatycznych, zagadnieniami srodowiskowymi, podkreslali zagro-
Zenia zwigzane z gospodarowaniem odpadow komunalnych i wyso-
kimi regulacjami natozonymi przez rozporzadzenie w sprawie opa-
kowan i odpadéw opakowaniowych (tzw. PPWR - Packaging and
Packaging Waste Regulation).

Drugi panel dyskusyjny obejmowat dwa tematy: ,,Wyzwania
produkcji surowcéw i pétproduktéw do produkcji sokéw”
oraz ,,Wyzwania dotyczgce spetnienia oczekiwan konsumen-
tow w kontekscie innowacji produktowych i technologicz-
nych”, a jego moderatorem byta prof. dr hab. Krystyna
Gutkowska z Instytutu Nauk o Zywieniu Cztowieka Szkoty Giéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego. Uczestnikami byli: dr Krzysztof
Rutkowski z Instytutu Ogrodnictwa — PIB w Skierniewicach, prof.
dr hab. inz. Krystian Marszatek z Instytutu Biotechnologii
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Stoisko OK Operator Kaucyjny S.A.

Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dgbrowskiego —
PIB, prof. dr hab. n med. i n. o zdr. Mariusz Panczyk
z Warszawskiego Uniwersytetu Medycznego oraz Emilia Hahn z PR
Hub Sp. z 0.0. Dyskusja panelistow rozwinetfa sie na kanwie przed-
stawionych przez prof. dr hab. Krystyne Gutkowska 10 trendéw ryn-
kowych wynikajgcych z badar wyboréw konsumentéw przez Innova
Market Insight. Konsumenci kierujac sie troskg o zdrowie wybierajg
produkty, kidre zawierajg naturalne i wysokiej jakosci sktadniki o ogra-
niczonej zawartosci soli, cukru i kalorii, a jednoczesnie sg innowa-
cyjne i ich produkcja przyczynia sie do ochrony srodowiska. Soki
jako bogate w zwigzki prozdrowotne znakomicie wpisujg sie w ten
trend i tu powstaje potencjat dla rozwoju nowej kategorii sokéw o ob-
nizonej zawartosci cukru, takze sokoéw NFC, sokéw przecierowych
oraz innych produktéw z owocow i warzyw z dodatkiem sktadnikow
funkcjonalnych, np. wit. C, ekstraktow zi6t. Duza rola przypada¢
bedzie aktywnosci branzy i specjalistow od zywienia w Internecie
i mediach spofecznosciowych tak powszechnie uzywanych, zwtasz-
cza przez mtode pokolenia, by wskaza¢ im wlasciwy wyboér warto-
Sciowej diety.

Sympozjum podsumowat prezes Julian Pawlak, kiéry podkre-
$lit duzy ciezar gatunkowy przedstawionych zagadnien, naswietlono
i przedyskutowano wielkie wyzwania, jakie sg przed branza, mozliwo-
8ci rozwoju innowaciji rynkowych, przeanalizowano trendy w konsump-
cji i szanse na dalszy rozwoj potencjatu branzy. Rozmowy mozna byto
rowniez kontynuowac przy stoiskach firmowych: Alfa Laval, WOB
Beczkopol, Bucher Unipektin, Hach Lange, Hammelmann, Handen
Sp. z 0.0., OK Operator Kaucyjny.

Bylo to inspirujgce forum wymiany doswiadczen i integraciji bran-
zy. O serdeczny i kolezenski klimat spotkan biznesowych zadbano
takze w czasie wieczornych kolacji przy muzyce Zespofu Stage Fever
i DJ oraz kolacji grillowej z aktywnoscig sportowg (kregle, bilard, gra
w pitkarzyki).

Dodatkowo mozna byto przekonac¢ si¢ podczas degustacji na
przerwach o znakomitej jakosci polskich sokow, ktore dostarczyty
firmy: Fortuna Sp. z o.0., Fructa Napoje Sp. z 0.0., Hortex Sp. z 0.0.,
Oryginalny Sok (Biurkom-Flampol Sp. z 0.0.), Tymbark MWS Sp.
z 0.0. oraz Sam Sok (Viands Sp. z 0.0.).

Maria J. Przegalinska
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