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Seminarium PGD dla specjalistow 1 technologow

branzy sokownicze

W dniach 7-9 maja 2025 r. firma PGD Sp. z 0.0. zorganizowata
seminarium dla specjalistow i technologow przemystu
sokowniczego w Mercure Szczyrk Resort. W trakcie
trzydniowego spotkania omoéwiono i skupiono sie na
innowacjach, zréwnowazonej produkcji oraz nowoczesnych
technologiach w branzy sokowniczej, przyciggajac ekspertéw
i praktykow. Wydarzenie zgromadzito ponad 150 uczestnikow,
w tym przedstawicieli zaktadoéw przetworstwa owocowo-
warzywnego oraz firm technologicznych. Program obfitowat
w panele dyskusyjne i prezentacje, podczas ktérych partnerzy
i wspdtorganizatorzy mieli okazje przedstawi¢ swojg najnowsza
oferte produktowq i ustugowag oraz omoéwic¢ najnowsze
osiggniecia i innowacje w branzy.

Uroczysta kolacje uswietnit wystep Romana Kawszyna — men-
tora i tworcy marki al fianco® — ktory w niezwykle humorystyczny
sposob przyblizyt uczestnikom ideg mentalnosci VUCA. To podejscie
do myslenia i dziatania w Swiecie petnym niepewnosci, zlozonosci
i dynamicznych zmian, ktdre opiera sie na zdolnosci adaptacji, od-
pornosci psychicznej, gotowosci do ciggtego uczenia sie, wspdipra-
cy i proaktywnosci, a takze na przywodztwie budowanym na zaufa-
niu i wizji.

Drugi dzier seminarium rozpoczat si¢ prezentacjg organizacii
WAPA wygtoszonej przez Dominika Wozniaka. Stuchacze mieli
mozliwos¢ zapoznania si¢ z badaniami ankietowymi, z ktdrych wy-
nika, ze pomimo wysokiego poziomu dostepnosci $wiezych owocow,
ich spozycie spada z powodu rosngcej konkurencji ze strony innych
produktéw oraz zmieniajgcych sie preferencji mtodszych pokolen.
Branza owocowa zmaga sie z ograniczonymi budzetami na marke-
ting i brakiem odpowiedniego wsparcia ze strony polityki unijnej.
Owoce sg czesto btednie postrzegane jako drogie i mato odzywcze.
Badania WAPA pokazujg matg regularno$¢ spozycia — codziennie

jabtka je tylko 25% respondentdw, a gruszki zaledwie 8%. Najczestsze
momenty konsumpcji to $niadania i przekaski, a gtéwne substytuty
to lody, inne owoce i kompoty. Konsumenci cenig jakos¢, smak i cene,
a mimo deklarowanej ekologicznej $wiadomosci i solidarnosci z rol-
nikami, czesciej wybierajg konkurencyjne produkty.

Z kolei Nenad Dragicevic z AB Enzymes GmbH zaprezentowat
prelekcje zatytutowang ,,Examining the Needs of the Fruit Juice
Market”. Nowe logo firmy symbolizuje jednos¢ zespotdw z Finlandii
i Niemiec pod hastem ,,One team, One brand, One vision”, inspiru-
jacym innowacje. W czesci dotyczacej logistyki enzymdw omowiono
kluczowe aspekty dotyczace ich stabilnosci, aktywnosci, a takze
przechowywania, transportu i bezpieczenstwa. W sekcji poswigconej
GMO przedstawiono natomiast roznice pomigdzy poszczegolnymi
procesami oraz zakresami modyfikacji genetycznych w obrebie pre-
paratow enzymatycznych. Enzymy wspierajg takze zrownowazony
rozwoj umozliwiajac bezpieczniejsze i bardziej przyjazne dla srodo-
wiska procesy w ramach dziatalnosci przemystowej oraz w poprawie
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Prezentacja Bucher Unipektin pt. ,,Partnerstwo technologiczne:
jak wspdlnie z klientami osiggamy sukces. Optymalizacja procesow
produkciji u klienta” koncentrowata sig na strategii partnerstwa tech-
nologicznego z klientami z przemystu sokowniczego. Firma, dziata-
jaca od dwoch dekad w Polsce i majgca ponad 200-letnig tradycje,
oferuje kompleksowe rozwigzania w zakresie modernizacji, automa-
tyzacji i optymalizacii linii produkcyjnych. Michat Powroznik i Artur
Kietb podkreslali, ze kluczowym zatozeniem jest dostosowanie
technologii do indywidualnych potrzeb zaktadéw przetwérczych
z uwzglednieniem specyfiki surowca, ograniczen infrastruktury oraz
oczekiwan w zakresie wydajnos$ci. Przedstawiono szereg przyktadow,
tzw. retrofitdw, czyli modernizacji istniejgcych urzadzen, takich jak:
prasy ttokowe, pasteryzatory, stacje wyparne czy systemy ultrafiltra-

cji. W prezentacji podkre-
Slono tez zalety takich
modernizacji, w tym szyb-
ki zwrot z inwestycji oraz
mozliwos¢ wdrozenia ela-
stycznych, dopasowanych
rozwigzan. Cato$¢ stanowi
przeglad technicznej oferty
firmy, ktéra jest nie tylko
dostawcg technologii, ale
rowniez partnerem w pro-
cesie rozwoju i innowagji
u swoich klientow.

Jakub Stobiecki re-
prezentujgcy firme
OptiFlow skupit sig na klu-
czowych komponentach
procesowych dla przemy-
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stu sokowniczego, podkreslajac zardwno ich jakosg, jak i najwyzsza
jakosc¢ oferowanego serwisu. Firma posiada w swoim portfolio za-
awansowane zawory, w tym model mixproof B925. OptiFlow kfadzie
nacisk na niezawodny serwis, szybki dostep do czesci zamiennych
i krotki czas reakcji na potrzeby klientow. W prezentacji omowiono
takze roznorodnos¢ zawordw, takich jak motylkowe, zwrotne czy
regulacyjne, dostosowane do specyficznych wymagan procesow
produkcyjnych. Optiflow podkresla swoje zaangazowanie w dostar-
czanie kompleksowych rozwigzan, wspierajac efektywnos¢ i higiene
w przetworstwie sokow.

Firma Kersia koncentruje sie na nowoczesnych rozwigzaniach
wspierajgcych higiene i bezpieczenstwo w przetworstwie warzyw
i owocow. Maciej Szczepanik w swojej prezentacji przedstawit dwa
gtéwne produkty: OXYPUR 5 i OXYPUR 15, $rodki na bazie kwasu
nadoctowego i nadtlenku wodoru do skutecznego odkazania surow-
cow roslinnych. Oba produkty odpowiadajg na wyzwania branzy
przetworczej, takie jak obecnos¢ patogendw oraz potrzeba utrzyma-
nia wysokich standardow higieny przy optymalizacji procesow tech-
nologicznych. DEZYM POWDER natomiast to enzymatyczny deter-
gent do mycia systemow ultrafiltracyjnych poprawiajacy wydajnosé
lub powrét do nominalnych przeptywow przez moduty.

Piotr Bruzda z PCI Membranes przedstawit nowg wersje mo-
dutu filtracyjnego A37, podkreslajgc zaréwno jego innowacyjnosc
i kompatybilnos¢ techniczna, jak i strategiczne podejscie firmy do
wyzwan rynkowych. Druga czes¢ prezentaciji odnosita sie do rynko-
wej strategii PCI Membranes, okreslanej jako ,zdrowe poczucie
kryzysu”. Firma dostrzega trudnosci wynikajace z niepewnej sytuaciji
gospodarczej i politycznej, ale odpowiada na nie proaktywnym, ela-
stycznym podejsciem — tgczacym szybkg reakcje z unikaniem chaosu,
a takze wzmacniajgcym wspotprace wewnatrz organizacii.

Firma Algerchem, specjalizujgca sie w produktach na bazie ben-
tonitu, zaprezentowata rozwoj technologiczny w obszarze klarowania
i stabilizacji sokéw owocowych. Alfred Gerleigner rozpoczat pre-
lekcje od wyjasnienia wiasciwosci bentonitu — naturalnego mineratu
glinokrzemianowego, ktory dzigki swoim wtasciwosciom adsorpcyjnym
i stabilizacyjnym znajduje zastosowanie w przemysle spozywczym.
Nowo opracowany bentonit UF — AC BENT OENO UF EXTRA — jest
odpowiedzig na potrzeby nowoczesnych zaktadow przetwérczych
korzystajgcych z ultrafiltracji, w szczegolnosci technologii crossflow.
Produkt spefnia migdzynarodowe normy (w tym Oenological Codex)
oraz niemieckie przepisy dotyczace sokéw. Jego gtéwne zalety to
duza stabilno$¢ soku, ochronamembran i zachowanie smaku oraz
aromatu przetworzonych produktéw. Dodatkowo bentonit AC BENT
OENO UF EXTRA jest wydajniejszy, co przekfada sie na mniejsze
zuzycie, oszczednosci transportowe i magazynowe.

Firma Symbiona skupia sig na rozwigzaniach dla branzy sokow-
niczej, opartych na idei gospodarki obiegu zamknietego. Specjalizuje
sie w projektowaniu i budowie nowoczesnych instalacji do oczysz-
czania i ponownego wykorzystania sciekéw oraz przetwarzania
odpadow na biogaz. Celem tych dziatan jest zmniejszenie kosztow
operacyjnych, poprawa efektywnosci energetycznej oraz odzysk
wody do celéw produkeyjnych, gospodarczych i chtodniczych. Jak
podkreslata Justyna Dziewota-Jabtonska firma oferuje wtasne,
nagradzane technologie, w tym beztlenowe reaktory membranowe,
systemy oparte na osadzie granulowanym oraz rozwigzania do-
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czyszczajace, ktore umozliwiajg zrzut oczyszczonych $ciekow do
rzek. Prowadzac takze analizy wykonalnosci, modernizacje istnie-
jacych instalaciji, firma dostarcza osad granulowany i makro- oraz
mikroelementy wspomagajgce procesy biologiczne. Dzieki ponad
trzydziestoletniemu do$wiadczeniu i niemal trzystu zrealizowanym
projektom gwarantuje wysokg jakos¢ ustug i technologii dostoso-
wanych do indywidualnych mozliwoséci finansowych zaktadow prze-
mystowych.

Kolejnym prelegentem seminariéw byt Sebastian Pakulski
z KROHNE, ktory w swojej prezentacji mowit o nowoczesnych roz-
wigzaniach pomiarowych dla przemystu spozywczego, zwltaszcza
produkcji sokow owocowych. Skupiaf sie na precyzyjnym pomiarze
przeptywu masowego i koncentracji pulpy owocowej. KROHNE jako
migdzynarodowa firma z ponad 100-letnim do$wiadczeniem, dostar-
cza specjalistyczne przeptywomierze OPTIMASS, ktore dzieki tech-
nologii Coriolisa i funkcji EGM™ zapewniajg dokiadnos¢ nawet
w trudnych warunkach, takich jak zapowietrzenie czy wysoka lepkos¢
medium. Przedstawiono konkretne przyktady zastosowan w przemy-
$le oraz efekty ich wdrozenia — m.in. redukcje strat, poprawe jakosci
i obnizenie kosztow.

Prezentacja firmy J.S. Hamilton, przygotowana przez Aleksandre
Gehrmann Bogdanowicz, koncentruje si¢ na zagrozeniach zwig-
zanych z obecnoscig szczepow E. coli produkujacych toksyne Shiga
(STEC) w zywnosci, szczegolnie w sokach niepasteryzowanych.
W prezentacji omoéwiono gtéwne serotypy STEC monitorowane
w Europie oraz dane z raportow EFSA i ECDC, ktore wskazujg na
rosnacy liczbe przypadkow zakazen. Zrodiem skazenia moga byé
m.in. wotowina, mleko niepasteryzowane, woda, warzywa lisciaste
i soki. Podkreslono role surowcow i warunkéw produkcji w obecno-
$ci patogendw. Zaprezentowano takze dostepne metody eliminacii,
takie jak pasteryzacja, ozonowanie, promieniowanie UV, wysokie
cisnienie (HPP) i stosowanie $rodkéw przeciwdrobnoustrojowych.
Calos¢ zamyka apel 0 wzmozong czujnos¢ oraz wdrazanie skutecz-
nych metod kontroli i higieny w zaktadach przetworczych, zwlaszcza
produkujgcych soki i inne produkty podatne na skazenie STEC.

Dr Peter Rinke omowit dziataino$¢ SGF International e.V.
i Dobrowolnego Systemu Kontroli (VCS), ktory zapewnia jakosc¢ i bez-
pieczenstwo sokéw owocowych. VCS obejmuje certyfikacje, audyty
i kontrole rynkowe, przeciwdziatajgc oszustwom zywnosciowym i za-
nieczyszczeniom. W 2024 r. przeprowadzono 381 audytdw, w tym 20
w Polsce, z dwoma niepowodzeniami z powodu higieny i naruszen
zasad SGF. Analiza 2863 prébek potprodukiow wykazata 414 odchylen,
takich jak oszustwa, zanieczyszczenia czy btedy deklaracii. Przyktadem
jest wykrycie 20% dodatku cukru w koncentracie malinowym metoda
SGF-Profiling™. Program FRAPP monitoruje pestycydy, wspierajac
wczesne wykrywanie zagrozen. Wskazaf na zalety cztonkostwa w SGF,
ktore oferuje audyty, analizy, dostep do bazy danych, oceng ryzyka
oszustw i infolinig techniczng, co podnosi jakos¢ produktow i utatwia
zarzagdzanie dostawcami. SGF wzmacnia standardy w przemysle so-
kowniczym, wspierajgc autentycznosc i bezpieczenstwo.

W prezentacji ,Innowacje — oszczgdnosci i ekologia” Mariusz
Koba skupit sie na zaawansowanych rozwigzaniach dla przemystu,
ze szczegolnym naciskiem na wykorzystanie LNG (skroplonego gazu
ziemnego) w przedsigbiorstwach oraz gospodarke odpadami.
Omowiono zastosowanie LNG jako ekologicznego paliwa, ktore
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wspiera redukcje emisji, oraz nowoczesne systemy grzewcze, w tym
kotty parowe i grzewcze o wysokiej sprawnosci. Podkreslono korzy-
Sci ptyngce z zastosowania kottéw hybrydowych, umozliwiajgcych
do 100% neutralnosci CO, poprzez wykorzystanie wodoru, biogazu
czy biopaliw. Elektryczne kotty ELSB generujg do 7,9 t/h pary z efek-
tywnoscig do 99,6%, eliminujgc emisje i koszty zwigzane ze spalina-
mi. Inteligentne sterowanie oraz mozliwos$¢ wykorzystania nadwyzek
energii elektrycznej zapewniajg elastycznos¢ i niezawodnosc.
Wszystkie rozwigzania cechuje wysoka jako$¢, dostosowanie do
specyficznych potrzeb oraz kompleksowy serwis, co wspiera
oszczednosci i ekologie w przemysle.

,0d spektroskopii do chemometrii” to temat prelekcji dr. inz.
Barttomieja Kozniewskiego z Pro Environment, ktéry omowit no-
woczesne metody analizy zywnosci z wykorzystaniem spektroskopii
w podczerwieni, umozliwiajagce szybkie i precyzyjne badania.
Przedstawiono histori¢ innowaciji firmy Perkin Elmer, od pierwszego
spektrometru podczerwieni po przenosne urzgdzenia o parametrach
stacjonarnych. Prelegent zwrécit uwage na czasochtonno$é i kosz-

townos¢ tradycyjnych metod analizy zywnosci akcentujac jednocze-
$nie, iz bliska podczerwien pozwala na szybkie analizy ztozonych
parametrow, takich jak: wartos¢ odzywcza, sensoryka, zafatszowania
czy dojrzatos¢ produktéw, z wysokg zgodnoscig z panelami senso-
rycznymi. Chemometria umozliwia interpretacje skomplikowanych
widm, wspierajac przemyst w wykrywaniu btedéw produkcyjnych
i zafalszowan. W prezentacji akcentowano proekologiczne podejscie,
promujgce efektywne technologie wspierajgce zrownowazong pro-
dukcje.

Prezentacja ,Ptyty filtracyjne HOBRAFILT® — zastosowanie
w praktyce” firmy AKE-HOBRA omawia wykorzystanie ptyt filtracyj-
nych w procesie filtracji sokdw oraz zasad skutecznego prowadzenia
procesu. Plyty charakteryzujg sie roznymi parametrami przeptywu,
retencji i maksymalnej réznicy cisnien, pozwalajgc na ich zastoso-
wanie zarowno w filtracji wstepnej, jak i sterylizujgcej. Tomasz
Radziszewski przedstawit rowniez filtry ptytowe HOBRACOL® wy-
konane ze stali AISI 304 lub 316L, z elektrohydraulicznym lub pneu-
matycznym dociskiem i systemem SET minimalizujgcym skapywanie.

Omowiono takze filtry workowe z materiatdw takich jak polipropylen,
poliester czy teflon, oferujgce wysokg wydajnosé, duzg klarownose
filtratu i dtugg zywotnos¢ dzieki specjalnej konstrukcji. Rozwigzania
te sg ekonomiczne, tatwe w obstudze i zapewniajg efektywng sepa-
racje zanieczyszczen.

Sebastian Malcharek z Box Logistics jako specjalista w bran-
2y logistycznej przedstawit ztozony proces transportu sokéw od
plantacji do konsumenta, podkreslajac wyzwania i innowacje w sek-
torze, podkreslajgc priorytetowos¢ kompromisu miedzy kosztami,
jakoscig a czasem dostawy, wykorzystujgc metody drogowe, kole-
jowe, morskie i intermodalne. Wskazat na popularno$¢ isotankéw na
trasach miedzykontynentalnych oraz tankkontenerdw obstugujacych
gtownie Europe. Flexitanki cho¢ jednorazowe i sterylne — wedtug Box
Logistics — sprawdzajg sie na dtugich trasach, ale nie nadajg sie do
wszystkich surowcéw z powodu braku kontroli temperatury. Transport
morski, pomimo niskich kosztéw i opdznier wymusza wykorzystanie
kontenerow chtodniczych (reefery) zapewniajgcych odpowiednig
temperature. Box Logistics oferuje nowoczesne rozwigzania w logi-

styce morskiej, intermodalnej, drogo-
wej i lotniczej.
Na zakonczenie firma Bag in Box
zaprezentowata worki 220 L, podkre-
Slajgc ich jakosé, bezpieczenstwo i in-
nowacje. Michat Szalonek omaowit
dziatalnos$¢ Grupy BiBF, lidera w pro-
dukcji opakowan bag-in-box. BiBP
ktadzie nacisk na jakos¢, stosujgc za-
awansowane testy i certyfikaty, takie
jak BRC IoR, Halal i Kosher, oraz posia-
da wtasne laboratoria badawcze.
Bezpieczenstwo zapewniajg europej-
skie Zrodfa surowcow, wlasna produk-
cja komponentow i sterylizacja radia-
cyjna. Firma Bag in Box wspotpracuje
z niezaleznymi partnerami. Innowacje
obejmujg rozwdj technologii workdw
0 ultrawysokiej barierowosci, jak Premium 220 L z ochrong przed
utlenianiem i Swiattem oraz elastycznych workéw Flex, dostosowa-
nych do regulacji UE. Firma dgzy do samowystarczalnosci dzieki
wtasnym liniom produkcyjnym i centrum badawczo-rozwojowemu.
BiBP promuje ekologie, wykorzystujac zielong energie i dostosowu-
jac produkty do dyrektywy PPWR. Cztonkostwo w ABMA od 2022
roku wspiera innowacje i konkurencyjnos¢ na rynku opakowan.

Tegoroczne seminarium PGD potwierdzito swojg range jako jed-
nego z najwazniejszych wydarzen dla branzy sokowniczej w Polsce.
Trzy dni petne byly inspirujgcych wystgpien oraz wymiany wiedzy
w zakresie przyktadow wdrozen innowacyjnych rozwigzah dowodzac,
iz sektor sokdw owocowych aktywnie reaguje na wyzwania wspot-
czesnosci —zardbwno W obszarze technologicznym, jak i Srodowisko-
wym. Spotkanie wzmochnito zacie$nianie relacji w branzy, dajgc impuls
do dalszego rozwoju oraz wspoélnych dziatar na rzecz efektywnej
i zrbwnowazonej produkcji.

Katarzyna Kotodziej
Maria J. Przegaliniska
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