WYDARZENIA

Nauka dla przemystu - relacja

z XV Ogolnopolskiej Konfereng;ji
Naukowej Technologow Przetworstwa
Owocow i Warzyw

W dniach 18-20 maja 2026 roku

w wielkopolskim Trzebawiu pod
Poznaniem, w hotelu ,,Delicjusz”,
odbylo sie jedno z najwazniejszych
w kraju wydarzei naukowych

z zakresu technologii Zywnosci

- XV Ogdlnopolska Konferencja
Naukowa Technologéw Przetwérstwa
Owocéw i Warzyw. Jubileuszowe
sympozjum zgromadzilo czolowych
reprezentantéw nauk o zywnosci,
technologéw oraz przedstawicieli
przemystu spozywczego. Czasopismo
»Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
Warzywny” z dumg wspieralo

to wydarzenie jako jego patron
medialny.

Organizatorami konferencji byt Zesp6t
Pracowni Analizy i Technologii Owocéw
iWarzyw Katedry Technologii Zywnosci
Pochodzenia Roslinnego Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, Polskie
Towarzystwo Technologéw Zywnosci
Oddzial Wielkopolski oraz Sekcja Tech-
nologii Owocéw i Warzyw PTTZ. Komite-
towi Organizacyjnemu przewodniczyla
prof. UPP dr hab. Dorota Walkowiak-Tom-
czak. Honorowym patronatem objeli
konferencje JM Rektor UPP prof. dr hab.
Krzysztof Szoszkiewicz oraz Dziekan
WNoZiZ prof. dr hab. Pawet Cyplik, jak
réwniez Marszatek Wojewddztwa Wiel-
kopolskiego Marek Wozniak oraz Prezy-
dent Miasta Poznania Jacek Jaskowiak.

Od blisko dwéch dekad konferencja
stanowi jedno z najwazniejszych ogdlno-
polskich wydarzen naukowych poswie-
conych analizie oraz przetwdrstwu owo-
céw, warzyw i grzybdw. Organizowana
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cyklicznie przez wiodgce krajowe osrodki
akademickie i naukowe reprezentujgce
obszar nauk o zywnosci, od lat inte-
gruje Srodowisko badaczy zwigzanych
z sektorem przetwoérstwa surowcoéw
roslinnych. Historia wydarzenia siega
2008 roku, kiedy w podpoznanskiej Zie-
lonce odbylo sie I Krajowe Seminarium
Technologéw Przetworstwa Owocow
1 Warzyw. Po osiemnastu latach kon-
ferencja powrdcita do Poznania, gdzie
w 2026 roku zorganizowano jej jubile-
uszowg, XV edycje.

Trzydniowe spotkanie otworzyto
przestrzen do intensywnej dyskusji nad
innowacjami produktowymi, techno-
logiami zero-waste oraz zaawansowa-
nymi metodami utrwalania zywnosci
funkcjonalnej. Oficjalnego otwarcia
w dniu 19 maja dokonata Pani Pro-
dziekan Wydziatu, prof. UPP dr hab.
Réza Bieganska-Marecik, a sesje zain-
augurowat wyktad prof. dr. hab. Janu-
sza Czapskiego zatytutowany , Troche

historii...”, dotyczacy rozwoju krajowego
przetworstwa spozywczego i jedno-
stek naukowych z zakresu technologii
owocéw i warzyw. Podczas konferencji
wygloszono 19 referatéw i zaprezento-
wano 31 posteréw naukowych w ramach
czterech sesji naukowych.

Sesja | i ll: Zywnos¢é
funkcjonalna i bioaktywnos¢
surowcow

Pierwszy blok tematyczny, prowadzony
przez prof. Katarzyne Grzelak-Blaszczyk
(Pr) oraz prof. Ireneusza Kapuste (UR),
zdominowaly innowacje o charakterze
prozdrowotnym. Prof. Dorota Konopacka
(IO) przedstawita podejscie Living Lab
jako nowoczesne narzedzie kreowania
innowacji rynkowych. Kolejni prelegenci
skupili sie na konkretnych aplikacjach
matryc roslinnych: mgr Anna Bajon
(UPP) oméwita technologie przetwor-
stwa pomidoréw, dr inz. Agnieszka




Palka (UMG) zaprezentowala technologie
sorbetdéw synbiotycznych, a mgr Pawel
Eggert (Klaster Ogrodnictwo Przyszto-
$ci) przedstawil innowacyjne produkty
aroniowe. Sesje zamknela prezentacja
mgr. inz. Patryka Siczka (UP Lublin)
na temat batonéw wysokobiatkowych
wzbogacanych proszkami grzybowymi.

Druga sesja, pod przewodnictwem
prof. Emilii Berna$ (URK) oraz prof.
Stanistawa Kalisza (SGGW), dotyczyla
oceny jakosci i optymalizacji proceséw
technologicznych. Prof. Malgorzata
Tabaszewska (URK) omoéwita wplyw
metod przetwarzania na jako$¢ nale-
wek z mniszka lekarskiego,
a mgr inz. Monika Siniaw-
ska (UPWT) zreferowata
aktywnos¢ biologiczng
owocéw Sorbus. Ogromne
zainteresowanie wzbudzito
wystgpienie mgr Magda-
leny Cywinskiej-Antonik
(IBPRS) dotyczace uzycia
immobilizowanej oksydazy
glukozowej i katalazy do
obnizania zawartosci glu-
kozy w soku jabtkowym
FC. Sesje dopelnity refe-
raty prof. Pauliny Nowickiej
(UPWT) o nanoemulsjach
jako nosnikach bioaktyw-
nych zwigzkéw aronii oraz
prof. Katarzyny Grzelak-
-Blaszczyk (PL) o modyfika-
¢ji Allium cepa drogg osmo-
koncentracji i fermentacji
mlekowej.

Zgodnie z tradycjg tych spotkan,
po potudniu uczestnicy spotkali sie
w mniej formalnej atmosferze, zwie-
dzajac Muzeum Narodowe Rolnictwa
i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szre-
niawie, ciekawe pod wzgledem krajo-
znawczym i kulturowym. Spotkanie
w Muzeum korespondowato z historig
opowiedziang w wykladzie inaugura-
cyjnym i stanowilo znakomitg okazje
do integracji Srodowiska. Uczestnicy
zwiedzali ekspozycje poswiecone m.in.
historii rozwoju przetwoérstwa zboz,
ro$lin olejarskich, cukrownictwa i mle-
czarstwa, a takze wystawe maszyn
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inarzedzi rolniczych, kolekcje lokomobili
parowych, samolotéw rolniczych czy
zabytkowych ciggnikéw, a na koniec
XIX-wieczny patac rodziny Bierbauméw,
pierwszych wlascicieli folwarku w Szre-
niawie. Kontynuacjg wydarzen towarzy-
szacych byt réwniez wieczorny, uroczysty
bankiet przy muzyce tanecznej, ktéry
sprzyjat dalszej integracji, a rozmowy
kuluarowe przeciagnely sie niemal do
switu. To wladnie w takich mniej formal-
nych okolicznosciach rodzg sie czesto
pomysty na nowe projekty badawcze,
kierunki wspétpracy naukowej i prze-
mystowej, innowacyjne rozwigzania
technologiczne czy wspélne inicjatywy
odpowiadajace na aktualne wyzwania
sektora owocowo-warzywnego.

Sesja Ill i IV: Nowoczesne
przechowywanie, zero-waste
i zaawansowane utrwalanie

Srodowe obrady (20 maja) otworzyla sesja
prowadzona przez prof. Dorote Konopacka
(IO) oraz prof. Joanne Kolniak-Ostek (UPWT).
Dr inz. Krzysztof Rutkowski (IO) ocenit
jakos¢ gruszek odmiany ‘Noiabrskaia’
w uwarunkowaniach przechowalniczych.
Problematyke ekologii podjeta w swoim
wystgpieniu inz. Natalia Tochwin (PB), pre-
zentujac zastosowanie bioodpaddw roslin-
nych w produkcji innowacyjnych
materialéw uzytkowych. Prof.
Monika Mieszczakowska-Frac
(I0) ocenita jako$¢ sokéw z prze-
ksztatcanych sadéw sokowych,
a dr inz. Justyna Szczepanska-
-Stolarczyk (IBPRS) przedstawita
wplyw homogenizacji wyso-
koci$nieniowej, z obiegowym
1 przeciwpragdowym systemem
chlodzenia, na natywne enzymy
soku jabtkowego.

Ostatni blok, moderowany
przez dr hab. Dorote Wichrow-
ska (PBS) oraz prof. Elzbiete
Radziejewska-Kubzdele (UPP),
skupil sie na technikach ana-
litycznych i nietermicznych
metodach utrwalania. Mgr
Mariusz Kolbuszewski (Don-
serv) zreferowat kluczowy
temat autentycznosci sokéw
- od metod klasycznych po
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spektroskopowe ,odciski palca” (finger-
printing). Mgr inz. Natalia Polak (SGGW)
zaprezentowata hybrydowe metody
utrwalania z uzyciem przepltywowej
pasteryzacji mikrofalowej na przyktadzie
nektaru aroniowego. Dr Anna Wrzodak
(IO) przyblizyta technologie pozbiorcze
determinujgce trwalos¢ boréwki wyso-
kiej, za$ dr inz. Wioletta Popiniska (IO)
ocenila wplyw uprawy integrowanej
i ekologicznej na jako$¢ konsumpcyjng
popularnych odmian dyni. Czwartg sesje
wykladowsg zakonczyla prezentacja dr
inz. Bartosza Kruszewskiego (SGGW) na
temat poprawy jakosci soku truskawko-
wego poprzez zastosowanie pulsacyjnego
ci$nienia hydrostatycznego (HHP) metodg
wielopulsowa.

Na zakoniczenie konferencji, w ramach
sesji podsumowujgcej, decyzjg Komitetu
Naukowego, wreczono dyplomy za naj-
lepsze prezentacje ustne i posterowe.
Wyréznienia za najlepsze wystapienia
otrzymaly: inz. Natalia Tochwin z Poli-
techniki Bialostockiej, mgr Magdalena
Cywinska-Antonik z Instytutu Biotech-
nologii Przemystu Rolno-Spozywczego

PIB w Warszawie oraz mgr inz. Natalia
Polak ze Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie. Dyplomy za naj-
lepsze prezentacje posterowe wreczono:
dr inz. Karolinie Tkacz z Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroclawiu, mgr inz.
Angelice Kowiel z Uniwersytetu Przyrod-
niczego w Poznaniu oraz mgr Dawidowi
Wielochowi z Instytutu Ogrodnictwa PIB
w Skierniewicach.

Wydarzenie w Trzebawiu potwierdzito
istotna role wspdlpracy nauki i przemystu
W rozwoju sektora OwoCoOwo-warzyw-
nego, pokazujac jednoczesnie, ze polskie
oérodki naukowe oferujg nowoczesne
rozwigzania technologiczne odpowiada-
jace na aktualne potrzeby przetworstwa.

Na zakonczenie chcielibySmy ser-
decznie podziekowac wszystkim uczest-
nikom za obecno$c¢ i aktywne uczest-
nictwo w konferencji, wysoki poziom

~ Minister Nauki
) i Szkolnictwa Wyzszego

merytoryczny prezentowanych referatéw
i posteréw podejmujacych rézne pro-
blemy badawcze oraz przede wszyst-
kim za fantastyczng atmosfere przez
caly czas trwania wydarzenia. Chociaz
gospodarza kolejnej odstony poznamy
dopiero w przysztosci, juz dzi§ mamy
nadzieje na ponowne spotkanie podczas
XVI edycji konferencji.

Konferencje zorganizowano jako pro-
jekt finansowany ze $rodkéw budzetu
panstwa, przyznanych przez Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego w ramach
programu Wektory Nauki.

Tekst opracowany na podstawie
materiatéw prof. UPP dr hab. Doroty
Walkowiak-Tomczak i dr inz. Marty
Bednarek z Uniwersytetu Przyrodni-
czego w Poznaniu

WEKTORY
NAUKI

Szanowni Panistwo, Drodzy Czytelnicy i Czlonkowie Spolecznosci Inzynieryjno-Technicznej,

Jako Srodowisko zwigzane z polskim przemysltem i nauka, od dekad udowadniamy, Ze solidarmos$¢ oraz wzajemne wspar-

cie stanowig fundament naszej dzialalnoSci. Dzi$ stajemy przed momentem, w ktérym ta pomoc jest pilnie potrzebna bliskim

jednego z nas.

Federacja Stowarzyszen Naukowo-Technicznych Naczelna Organizacja Techniczna (FSNT-NOT) zwrdcila sie z dramatycznym

apelem o ratunek dla wnuczki naszego kolegi, Tomasza Grzelaka. Pan Tomasz to niezwykle oddany pracownik, ktéry od 26 lat

z pelym zaangazowaniem wspottworzy struktury NOT, wspierajgc rozwdj polskiej mysli technicznej.

Dzis$ jego rodzina mierzy sie z ogromnym ciezarem. Jego wnuczka, malutka Laura, cierpi na rzadka i niezwykle ciezkg chorobe

genetyczng - Zespdl Retta. Dziewczynka pilnie wymaga statej, bardzo kosztownej oraz intensywnej rehabilitacji. Miesieczne koszty

specjalistycznych terapii, niezbednych do walki o sprawno$¢ dziecka, wielokrotnie przekraczajg mozliwosci finansowe rodziny.

Zwracamy sie do Panstwa — przedsiebiorcéw, technologdw, naukowcéw i wszystkich Czytelnikéw ,Przemystu Fermentacyjnego

1 Owocowo-Warzywnego” — z goracg prosba o otwarto$¢ serc i wsparcie finansowe. Wierzymy, ze w naszej branzy nikomu nie

brakuje empatii wobec osobistych tragedii.

Kazda, nawet najmniejsza wplata, a takze samo udostepnienie informacji o zbiérce wérdd Panstwa wspotpracownikéw i part-

neréw biznesowych, to dla Laury realna szansa na lepsze jutro i ogromna pomoc dla rodziny w tej nieréwnej walce.

Oficjalna, zweryfikowana zbiérka na rzecz dziewczynki prowadzona jest na portalu Siepomaga.pl. Poméc mozna bezposrednio

pod ponizszym adresem:

Nie badzmy obojetni. Pomézmy rodzinie naszego kolegi udzwignaé ten ogromny ciezar. Za kazdy gest dobrej woli i kazda

przekazang zlotéwke w imieniu organizatoréw zbidrki oraz wiasnym z serca dziekujemy.
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