WYDARZENIA

Pierwsze takie forum w Polsce.
Relacja z konferengji
,Perfect Fermentation” w Battowie

W dniach 17-19 maja 2026

roku malowniczy Battowski
Kompleks Turystyczny stal sie
areng pionierskiego wydarzenia
w krajowym branzowym
kalendarzu. Konferencja
naukowa ,,Perfect Fermentation”,
zorganizowana wspélnie przez
stowarzyszenie Wolny Kraft oraz

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona

Koltgtaja w Krakowie (URK), byla
pierwszym w Polsce sympozjum
w calosci dedykowanym
technologii, mikrobiologii,
jakosci oraz rynkowej
przyszlosci piw bezalkoholowych
i niskoalkoholowych. Nasza
redakcja z dumg objela to
przelomowe przedsiewziecie
patronatem medialnym.

WYDZIAL
TECHNOLOGII

Dynamiczny wzrost segmentu non-alco-
holic beer (NAB) stawia przed wspodtcze-
snym browarnictwem bezprecedensowe
wyzwania technologiczne. Trzydniowe
spotkanie w Baltowie stworzylo uni-
kalng, profesjonalng platforme dialogu,
skutecznie Igczac potencjat polskiego
srodowiska naukowego z wieloletnig
praktyka technologéw piwowarskich,
dostawcéw surowcdw, maszyn oraz
nowoczesnych rozwigzan procesowych.

Sesja I: Innowacje
surowcowe i modyfikacje
procesowe

Obrady otworzyta sesja poSwiecona
bazom surowcowym oraz technologiom
produkdji, ktérg zainaugurowat prof. dr
hab. inz. Pawel Satora (URK). W swojej
prelekcji oméwit koncepcje probiotycz-
nego piwa bezalkoholowego, skupiajgc
sie na stabilno$ci kultur Lactobacillus i ich
bezposrednim wplywie na profil senso-
ryczny produktu konicowego. Nastepnie
dr inz. Aneta Pater (URK) przedstawita
techniczne aspekty modyfikacji profilu

Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny 3/2026

zacierania, wykazujgc ich kluczowa role
W sterowaniu przebiegiem fermentacji
oraz ksztattowaniu ostatecznego sktadu
chemicznego piw bezalkoholowych.

Ogromne zainteresowanie wzbudzito
wystapienie dr hab. inz. Edyty Kordialik-
-Bogackiej (Politechnika £6dzka), ktéra
zaprezentowala wyniki badan nad
wykorzystaniem tuski kawy (cascary)
jako innowacyjnego, alternatywnego
zamiennika chmielu. Z kolei Michat
Saks (Fermentis SI Lesaffre) przedstawit
komercyjne narzedzia mikrobiologiczne
stosowane w produkcji piw bezalko-
holowych, omawiajac specyfike pracy
wybranych szczepéw drozdzy, w tym
SafBrew LA-01 (Saccharomyces cerevisiae
var. chevalieri) oraz Torulaspora delbruecki
SafBrew LA-02.

Sesja Il: Czystos¢
mikrobiologiczna,
Al i optymalizacja

Druga czesc¢ konferencji zdominowana
zostata przez kwestie kontroli jakosci
oraz optymalizacji procesowej. dr inz.
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Mateusz Jackowski (Politechnika Wroctaw-
ska) zreferowal potencjat kofermentacji
jako bezpiecznej i powtarzalnej metody
produkcji piwa o niskiej zawartosci alko-
holu. O ukrytych niebezpieczenstwach
czyhajacych w instalacjach browarniczych
méwit Sebastian Jablonski (KERSIA), wska-
zujac biofilm bakteryjny jako state zagro-
Zenie dla stabilno$ci mikrobiologicznej
ijakosci sensorycznej gotowego trunku.
Innowacyjny watek cyfryzacji branzy
poruszyt Krzysztof Rewak (Blumilk),
omawiajgc praktyczne i przyszlosciowe
zastosowania algorytméw sztucznej inte-
ligencji (Al) w predykcji i optymalizacji
proceséw produkcyjnych. Sesje zamknat
dr hab. inz. Aleksander Poreda, prof. URK,
ktéry dokonat redefinicji dotychczaso-
wych schematéw optymalizacyjnych,
wskazujgc na najistotniejsze, praktyczne
niuanse warzenia piw bezalkoholowych
w skali przemystowej i rzemieslnicze;j.

Sesja lll: Perspektywa
rynkowa, prawo i zdrowie

Popotudniowy blok przeniést punkt ciezkosci
na otoczenie biznesowe i konsumenckie.
Tomasz Pro$niak (Piwny marketing) przed-
stawil nowoczesne strategie pozycjonowania
iargumenty przemawiajace za koniecznoscig
aktywnej promocji segmentu bezalkoho-
lowego. Ewolucje zachowan zakupowych
oraz globalne perspektywy rozwoju rynku
NAB zreferowal Artur Mazur (Politechnika
Swietokrzyska).

Niezwykle zawilg problematyke prawno-
-podatkows, z ktérg na co dzien mierzg
sie producenci napojéw bezalkoholowych
w Polsce, szczegbtowo usystematyzowat
Dawid Siedlecki (Siedlecki Kancelaria).
Blok prelekcyjny zamknat dietetyk Maciej
Wielgosz, podsumowujac walory odzyw-
cze, izotoniczne oraz prozdrowotne piw
bezalkoholowych w $wietle najnowszych,
miedzynarodowych badan z zakresu nauki
0 Zywieniu.

Sesja IV: Panel dyskusyjny -
dekada wyzwan

Zwienczeniem intensywnego dnia obrad
byta wielowymiarowa debata ekspercka
poswiecona przyszlosci polskiego i $wiato-
wego browarnictwa. Panel prowadzony przez




Pawta Leszczyniskiego zgromadzit uznanych
specjalistow: Katarzyne Strojna-Szwaj, Dorote
Chrapek, dr. hab. inz. Aleksandra Porede,
Dawida Siedleckiego, Tomasza Pro$niaka
oraz Macieja Wielgosza.

Eksperci podjeli probe nakreslenia mapy
drogowej dla branzy na najblizsze dziesie¢ lat.
Zgodnie wskazano, ze kluczem do dalszego
sukcesu komercyjnego piw bezalkoholowych
bedzie nie tylko permanentna poprawa
ich profilu sensorycznego (niwelowanie
tzw. brzeczkowego posmakuy), ale réwniez
precyzyjna edukacja konsumentéw oraz
elastyczne reagowanie na zmieniajgce sie
ramy prawne i podatkowe.

Dzien trzeci: Warsztaty
sensoryczne w praktyce

Ostatni dzien konferencji (19 maja) przy-
niéstwyczekiwane zajecia praktyczne, ktdre
doskonale dopehily wiedze teoretyczna.
Pierwszy blok warsztatowy, poprowadzony
przez Pawla Leszczynskiego, skupit sie na pro-
fesjonalnej degustacji poréwnawczej krajo-
wych i zagranicznych piw bezalkoholowych.

Drugg cze$¢ warsztatéw poprowadzity
dr inz. Aneta Pater oraz Dorota Chrapek.
Prelegentki w sposéb empiryczny zapre-
zentowaly uczestnikom sensoryczne kon-
sekwencje proceséw redukcji alkoholu
w piwie. Technolodzy i laboranci mieli
okazje na zywo przeanalizowad, jak deal-
koholizacja oraz specyficzna fermentacja
restrykcyjna modyfikujg petnie smakows,
teksture, pienisto$¢ oraz profil aromatyczny
gotowego piwa.

Sukces frekwencyjny oraz wyjatkowo
wysoki poziom merytoryczny pierwszej
edycji ,Perfect Fermentation” w Balto-
wie udowodnity, Ze segment piw bez-
alkoholowych posiada w Polsce silne

mentis

.Lesaffre
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zaplecze naukowe i technologiczne, gotowe

na wyznaczanie nowych standardéw
rynkowych.
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