WYDARZENIA

POLAGRQ

food - horeca - foodtech

ak w codziennej praktyce produkcyjnej

pogodzi¢ rygorystyczne obostrzenia

prawne z pasja tworzenia niezapomnia-
nych doznan smakowych? Jak nowoczesna
automatyzacja i digitalizacja mogg wspierac
jakos¢, nie odbierajgc produktom ich uni-
kalnej, tradycyjnej tozsamosci? To pytania,
na ktére odpowiedzi bezposrednio ksztat-
tuja przyszlos¢ catego sektora spozywczego,
przetwoérczego oraz branzy HoReCa.

Warto pamietad, ze bezpieczenstwo zyw-
nosci nie jest stanem osigganym raz na za-
wsze. To proces wymagajacy hieustannego
doskonalenia, monitorowania oraz szybkie-
go reagowania na pojawiajace sie zagrozenia.

Wspdlczesny przemyst spozywczy
funkcjonuje w rzeczywistosci, w ktérej
nawet niewielkie zakl6cenie na jednym
z etapéw produkcji moze wplyna¢ na ja-
kos¢ catego produktu. Dlatego coraz wiek-
szg role odgrywaja systemy monitoringu,
analiza danych oraz narzedzia pozwala-
jace na pelng identyfikowalno$¢ surowcow
i wyrobéw gotowych.

Rosngce znaczenie majg réwniez nowe
wyzwania zwigzane ze zmianami klima-
tycznymi, globalizacjg handlu oraz wydtu-
zaniem tancuchéw dostaw. Coraz czesciej
producenci musza mierzy¢ sie nie tylko
z tradycyjnymi zagrozeniami mikrobiolo-
gicznymi, ale takze z ryzykiem zwigzanym
z pojawianiem sie nowych patogendéw,
zmianami w dostepnos$ci surowcéw czy
koniecznoscig spelniania coraz bardziej
rygorystycznych oczekiwan konsumentéw.
W efekcie bezpieczenstwo zywnosci staje
sie obszarem wymagajgcym Scistej wspot-
pracy producentéw, laboratoriéw, instytu-
¢ji kontrolnych i Srodowiska naukowego.

Nie bez znaczenia pozostaje takze
czynnik ludzki. Nawet najbardziej zaawan-
sowane technologie nie zastgpig odpo-
wiednio przeszkolonych pracownikéw
i kultury organizacyjnej opartej na odpo-
wiedzialnosci. To wtasnie $wiadomosé
personelu, przestrzeganie procedur oraz
konsekwentne budowanie standardéw
jakosci decydujg o tym, czy system bez-
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pieczenstwa dziala skutecznie w praktyce.
W branzy spozywczej kazdy detal ma zna-
czenie, poniewaz ostatecznym beneficjen-
tem wszystkich podejmowanych dziatan
jest konsument, ktéry oczekuje nie tylko
doskonatego smaku, ale przede wszystkim
pewnosci, ze wybierany przez niego pro-
dukt jest w pelni bezpieczny.

Ten kluczowy i wieloaspektowy temat
bedziemy intensywnie kontynuowac juz
we wrze$niu podczas targéw POLAGRA,
ktdre od lat sg najwazniejszym miejscem
spotkan branzy spozywczej w Europie
$rodkowo-Wschodniej. Wydarzenie gro-
madzi producentéw zywnosci, przedsta-
wicieli handlu detalicznego i hurtowego,
technologdw, ekspertéw ds. jakosci i bez-
pieczenstwa zywnosci, dostawcédw nowo-
czesnych rozwigzan dla przemystu oraz
reprezentantéw sektora HoReCa.

POLAGRA to nie tylko ekspozycja naj-
nowszych produktéw, technologii i ustug.
To przede wszystkim platforma wymiany
wiedzy i doswiadczen, gdzie omawiane sg
najwazniejsze wyzwania stojace przed
branza - od zmian legislacyjnych i wymo-
géw bezpieczenstwa zywnosci, przez
zrébwnowazong produkcje i odpowiedzial-
ne zarzadzanie zasobami, az po wykorzy-
stanie sztucznej inteligencji, automatyza-
cji oraz cyfrowych systeméw kontroli ja-
kosci. To wiasnie tutaj eksperci analizujg
kierunki rozwoju rynku, prezentujg inno-

wacyjne rozwigzania i wspélnie poszuku-
ja odpowiedzi na pytania, ktére beda de-
cydowac o konkurencyjnosci przedsie-
biorstw w kolejnych latach.

Integralng czescig wydarzenia sg kon-
ferencje, debaty i panele eksperckie poswie-
cone zaréwno aktualnym regulacjom praw-
nym, jak i praktycznym aspektom funkcjo-
nowania przedsiebiorstw spozywczych.

Szczegblne miejsce zajmujg zagadnie-
nia zwigzane z bezpieczenstwem zywno-
§ci, zarzgdzaniem ryzykiem, identyfiko-
walnoscig produktéw oraz budowaniem
zaufania konsumentéw - warto$ciami,
ktére dzi$ stanowig fundament sukcesu
kazdej marki spozywczej.

To wiasnie w Poznaniu spotykajg sie li-
derzy rynku, innowatorzy, naukowcy i przed-
stawiciele administracji publicznej, by
wspolnie kreowal przyszlosé branzy.
POLAGRA od lat udowadnia, ze rozwdj sek-
tora spozywczego wymaga nie tylko inwe-
stycji w technologie, ale takze otwartego
dialogu, wsp6tpracy i wymiany doswiadczen.

Bo cho¢ smaki sie zmieniajg, jedno po-
zostaje niezmienne - bezpieczenstwo jest
fundamentem kazdej kulinamej historii.

Do zobaczenia podczas targéw
POLAGRA 2026, ktére odbed3 sie
w dniach 23-25 wrzesnia na tere-
nie Miedzynarodowych Targéw
Poznanskich.




